A’
7))
o Y w
O o Y«
-
@)} oc v g
< O O
= < Ao 2z
<< 2 W
w o ==
o =z 2 5
) Q L <
g ALl T —
TR
~ << = w
< w < <
— > (@) R
: oz T
H O n < .
3 2 LLl
Wm L .WMwWM

SJUBWINOOP-3P-IaAI9SOINE/Saule/Nas-.|-81q0s/ea/npa-adn-esluondsjenas/:sdny ;juswnaop |ap ebaireasap ap 14N

feuiBuO :usbLIo JusWINo0p [op esaeintey | OVE IR resauab 33009v3IETAD9220250722TO0000000 019BIRIIBA P INHIS 1p0oD
epeini) :juawnaop [ap uablp

" SFIFLSNANI NI LYLITVIOAdST ‘'V10D[HOV D31 ONT us0p eing eido) 1|03 L

" 1poD] gav33 - epudoq Hodns renun - rebaigol xreg [gp sndwed 91N (10) :uebiQ
eAunjeied ap B21UJ911|0d JelISISAIUN

BONUIINE BIIUJI0BIS BIdOD :0Id0eI0qgRd,p 181sT
20.G :uablio,| 8p 20AIUN J10pEDIIIUBP|
€2G¢-¢2¢02-0dN :20AlUN lopealnuspl




%] Escola Superior d'Agricultura
de Barcelona

PROGRAMES ASSIGNATURES TER CURS .......ooiiiiiiiiiiiiii ittt ettt st h e et saa e s sab e e s b e e s be e s b e e s an e e nnaes 4
210 % Y[ [OOSR TP PP PO PPUPRIN 5
ECONOMIA ZENETAI ...ttt et e et e e te e e sabe e e bae e tbeeeabee e sseeassee e sseeaaseesasaeeesseeeasaeeasseeeaseseesseasnseeensbeesaseeesaeeasseeesaeennteeanseas 8
FASTCA T 11 (/) everevreveeeeseeseeeeeeseeseseeeeseesesseseseesesseseseasesseseseaeeseseseseeseseseseesseseseseeeseeeseseese et eeeeseseeeeeeseeseeeeaeeseseesesesneseeeese e s eseneeseesesese e seseneneeresene 15
Y EYd=Ta g 1T [ =T OO P PRSP 19
L0 LUy 3ot TP 23
L E =T 0 =Ty o o1 L =4 ot SRRt 25
SISTEMES UE FEPIESENTACIO ..ieuvvieiiieiiiiieeiieestte ettt et e esbeeestteesbee e beeeasteeasseesabeeessseeasseesabee e st eeessseeasseeantaeeasseesabaeensseeanbeeesnseesnseessseesabeesssennnnen

Agroclimatologia ibases agronomiques del reg

ANQLIST QUIMIICA .ttt ettt ettt et sa e e st s h st sat e e aeesae e s bt e sh e e sbe e s s e e she e b e e sh e e b e e b e e s e e b e e bt e bt e bt e b e et e e e bt enbe e b e e abeenbenaneennenarennee 33
I
-é J Vo F e s a Lol 1 [o] Fo Y- o [ AV a =] o =Y £ PRSP 38
D @
5 £ [ olo] [oT={ - F RO PSPPSR 42
oy g 2
S 580 o0 Y o) (oY= (T TSROSO 45
3\ c .-
NGRS EIECEFOTRENIA |, 11 {A) 1revvvveeeeeeeereeseeesseesesesseessssseeesseseeeseesseeesseseeessesseeessssseeeesesseeesseseeeeseseeeesseseeeseeseeeseeseeeeseeseeeseseeeessseesess s eees s eeessseseeeseenen 49
o 8, 8 =2
R s FHSICA 1o eeee e eee e eeeeeesee e e e e ees e e eese e esa e e e eseese s ee s ee s e eeseseeseeeeseeeeeseseeeee e ses e ee s ee s ee e eee e e e s e e ee e ee e e es e 52
a=g°¢c
SEeg IMIBEEMATIGUES 1] .ttt h ettt b st h et bbb bbbttt bbb s e nteebene 56
50O 5 - -
22% 8 TECNIQUES A TEPIESENTACIO «..vveutieuteeiietteteet et ettt et et et e et e et e e bt e be e it e saseesbesabesatesaseeaeese b e saeeeb b e saseebeesh b eaaeenbeenbe e bt e sheenbeenbeeneenbeeseenbeenseeas 60
= oo
S 3 g T £ PROGRAMES ASSIGNATURES 20N CURS ...... .ttt ittt s e s sttt e e e e s s s s s aaeeeeeeesassaaabaaaeeeseessassbetaeaeeessessassresaeeesesnnsnssses 63
oo &
23 % 3 E Bases de 1a producCio @NiMal ..........couciiiiiiiiiic e 64
o o290 0o
EE ; g § CONSEIUCCIONS 1111ttt ettt et sttt es et et et et et es et et e s et et et et et et et et et et et etes et et et et et eseseteseseseseseeesesesssesesessseseasanssasas s s st et et asasssssannas 67
TR e
TTW=z ¢ FEITIlEZACIO 1 @SIMENES ...ttt bbbt b e b e s bbb e st et e b e b s b e s b e e b s e a b e b e b e s b e e b e e bt e st e b e b e s b e s b sb e s bb e b e b e b et 70
: . g o) (o V=T = {1 - I I | OO PSPPSR 73
=S M 3
8w S% HIAFAUNCE T REC 11 1l..eveveeeeeeaieeeeeeeeeeeessssssssse e sesessssee s 77
= a2
g T © E oY =Yool o J B OV 1 TV £ TSRS 80
= = 3
h % g3 Sistemes de ProduCCio @NIMAl. ..o e e bbb 84
sZ &2 YT 0= R e L= oo (U Tl oAV 7=Y{ =1 - TSR 87
g U S Ei oy =T 1y = TN A I ) S 90
8 o
Qa é g é Maquinaria Per aeXPlOtaCioNS @GIOPECUAIIES ........iiivieeieeeiteeeiteeeitteesteeestteesteeataeesbeesabaeassseesbeeeasseesssesassseessseeasseessseeesseasssesesseessseesnsaeenns 95
e 4 w o
§_g ™5 NULFICIO 1aliMENTACIO @NTMAL...cuiiiiiiiiiiiiii bbb bbb e b e b e s b b e bt e bt et e b e b e s b e sbesbe e b eanebesnean 98
N ©
n w RS]
5% Qs PROGRAMES ASSIGNATURES BRCURS ......ccoiiiiiiiitiiiee ettt e e e e sttt e e e s s s st e teeeeeesse s sabaeeeaeesesssssnsaeaeeessenssnssssnaaeeessannnns 102
— N S
cu N © -
= ﬂ ﬁ% (6o 01 =1 o111 = OSSPSR P UPUPURN 103
s 8 9 = YT T (=T Y= Tor- T OO OO 109
> 0= N G
S o % g :‘- GeStiO tECNICA A 15 EXPIOTACIONS. ... .iviiiriiitieiietete ettt bbbttt e b e s bbbt et e b e b e bt e bt e bt et et e b e s b e s b e s beebb e b e b e b e abeabean 112
s3< §° . e
=2 % 8 8t Mercats agraris iCOMEICIANTZACIO ...iiiuiiiiiieiiie ettt e e st e e e tb e e st e e s baeeasbeesabaeeaseeeeasseesabeaeateeesseesabeeesaeessseeesseesnteasnsaeas 116
O © .
® % '5 § § % PROJECEES |, 11 {A) cvuvevereveeeeieeeeeeetee e tes e eeses s s st s e s ese s s se s s s s st asessssess e e st s et eeess et ess et et se st s s e s e et s s eeanesesseseanessssessanesssneesaneessseessssesastesansesaesenensanens 119
zZ S ..
s o 8 © 3 PROGRAMES ASSIGNATURES OPTATIVES...........otiiiiiiieei ittt e e sttt e e e e s e e sttt e e e e e e s sesaaeaaeaeeeeesaasesaaseaessessanseanaaeeaesannnes 123
S = Q
=Z2c .. ®0D . .
S % o 3 F Y TN U = W o Tel L] - | SO OO URUURPRRRRPRON 124
D O 0E®
= 8 E EST CONEIOL INTEGIAL ..ottt et e st e eeet s s e e e et st s e eeee et sessee st st eseesee et s s e es et s s eeseese s esesesesaseessesesnessesesasaseesseseaneesesetsnaseessssnnaeneees 127
oE2Q o0 . . . L,
= D 2 SO S Diagnostic del SOl i1a SEVA AEGIATACIO......c..iiciii ittt ettt e et e e stb e e st e e s bae e s abeeebaeeaseeeesaseesabeeeataeeasseesabeeesaeeasseeessseesnseeesneas 131
— =8 — 5 [}
52 8‘% 2T [ [o] AoV (U] = B d=Tol g ot W o] o Yo [¥ Lol Lo JU TP PP PUROUPPT 134
3950 L
E g = E,-.g n_:' [ o Te [V Toloi o e [N - T o 1 =TT OO PPTRUSPRUPPT 140
DO0FO0OO0OD




.. 143
146
149
152
154
156
159
162
165
168
171
175
177
180
184

o= ot IO OO PSP PPN

Escola Superior d'Agricultura
laecol

Bovi

de Barcelona

oagrico

P
-

Producci

VI EIVENICUITUT .ttt e et e e ettt e s be e e taeeetbeeebaeaasseeassaeeaaseeaasaeeasseeeaseeasseeeasseeasseeenseeeesbeeeaseeensbeeessesesseeanseeesseesnsaeesaeenns

Y 1] =T oTo] Lo -{ - F TSP RPN

F N E 1 o= 1 [T et o1 ¥ ot 1F SRR
F NV o0 1AW= N ol o Lol UL L U ] = PSRRI

ProteCCio de CUITIUS N VITICUIUIG ....oouiii ettt ettt e et e e et e e et e e e beeeeabeeebaeeesseeensseesabeeeasaeeasseesabeeeasasessseeeasseesnseeenseeas

Ol T o Re Ll =T V=T - (T OO UUUPURUPRUPPTRPPPIOt
(2o Lo OO OO OO OSSOSO SO PPV SORPPRURROPPRRPRRIN

Dretipolitica agroalimentaria iambIENTA..........c.oo ittt r ettt et e r e e bt e n e r e e e e ne e
[CT=Te] oo} =Y 1ot FO TP P TP P PTOPPOPPOP

Tractament ireUtilitZacio A r@SIAUS OFGANICS. ...ccuiiiiiiiiiee et e et e ectteeet e e et e e eteeeeteeeetbeeeebae e sbeeebeeeassseassseeasseesaseeeasseesabesessseanseeenssesanseesnseens

TraCtamMENT A AIGUES FESIAUANS ... eiitiieiiie ittt ettt e e e et e et e et e e e beeesateeesteeessbeesabaeeasbeessbeeeaseeeasteeesbeesaseeensseesabeeensbaeasseeensseeanseaanseeas

Tecnologia de 12 fabriCaCiO A PINSOS ....iciuiiiiiieciee ettt ete et e et e e e tte e e teeeeaae e e bee e saeeesbeeeaseeeassseeasseesasaeesseesaseeeseseanseeenseeesnseeanseeas
oY oYY J - | - F USRS

SJUBWINOOP-3P-IaAI9SOINE/Saule/Nas-.|-81q0s/ea/npa-adn-esluondsjenas/:sdny ;juswnaop |ap ebaireasap ap 14N

feuiBuO :usbLIo JusWINo0p [op esaeintey | OVE IR resauab 33009v3IETAD9220250722TO0000000 019BIRIIBA P INHIS 1p0oD
epeini) :juawnaop [ap uablp

" SFIFLSNANI NI LYLITVIOAdST ‘'V10D[HOV D31 ONT us0p eing eido) 1|03 L

" 1poD] gav33 - epudoq Hodns renun - rebaigol xreg [gp sndwed 91N (10) :uebiQ
eAunjeie) ap ©21UI31I|0d JRISIBAIUN

BONUIINE BIIUJI0BIS BIdOD :0Id0eI0qgRd,p 181sT
20.G :uablio,| 8p 20AIUN J10pEDIIIUBP|
€2G¢-¢2¢02-0dN :20AlUN lopealnuspl




@
£
=
=
=
-
=
=
=
©
<
2
-
@
-4
)
@
=
©
o
@
[

m
=
o
[
g
@
m
@
-]

PROGRAMES ASSIGNATURES 1ER CURS

SJUBWINOOP-3P-IaAI9SOINE/Saule/Nas-.|-81q0s/ea/npa-adn-esluondsjenas/:sdny ;juswnaop |ap ebaireasap ap 14N

feuiBuO :usbLIo JusWINo0p [op esaeintey | OVE IR resauab 33009v3IETAD9220250722TO0000000 019BIRIIBA P INHIS 1p0oD
epeini) :juawnaop [ap uablp

" SFIFLSNANI NI LYLITVIOAdST ‘'V10D[HOV D31 ONT us0p eing eido) 1|03 L

" 1poD] gav33 - epudoq Hodns renun - rebaigol xreg [gp sndwed 91N (10) :uebiQ
eAunjeie) ap ©21UI31I|0d JRISIBAIUN

BONUIINE BIIUJI0BIS BIdOD :0Id0eI0qgRd,p 181sT
20.G :uablio,| 8p 20AIUN J10pEDIIIUBP|
€2G¢-¢2¢02-0dN :20AlUN lopealnuspl




Universitat Politécnica de Catalunya

. 2| Escola Superior d'Agricultura
<1 de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

BASES BIOLOGIQUES PER LES INDUSTRIES AGRARIES

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Crédits ECTS: 5.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4.5

Crédits practics: 1.5

Departament:. EAB

OBJECTIUS

= Entendre els conceptes basics d’Edafologia i els parametres que
serveixen per al diagnostic del sol.

= Comprendre la funcié del medi edafic en els sistemes agricoles i
naturals.

= Identificar i interpretar les principals estructures de les plantes.

= Descriure I'evolucié histologica interna dels vegetals, dinamica del
creixement.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Integrar la fisiologia de I'absorcié i el transport dels nutrients en
I'estudi morfologic.

= Caracteritzar els processos morfo-fisiologics de reproduccié dels
vegetals, sexual i asexual, i els seus respectius avantatges i
inconvenients.

= Comparar les diferents solucions i adaptacions del organismes
inclosos en el Regne dels animals

= Interpretar I'estudi dels animals com organismes unitaris en els
trets basics de [I'homeostasi, i els mecanismes del seu
manteniment.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
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Universitat Politécnica de Catalunya

. . Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE GATALUNYA
SISTEMA D'AVALUACIO

= La primera prova es fara després d'acabar el tema 2: Edafologia.
Avaluacié dels objectius 1, 2 i 3 (Pes: 25% de la nota final).
Duraci6: una hora i es fara dins del horari habitual de classe.

= La segona prova es fara al final del tema 3: Biologia vegetal.
Avaluacié dels objectius 4, 5, 6, i 7 (Pes: 30% de la nota final).
Duracié: dues hores i es fara fora de I'horari habitual.

= La tercera prova es fara al final de les classes del quart i I'Gltim
tema: Biologia animal. Avaluaci6 dels objectius 8 i 9 (Pes: 20% de
la nota final). Es fara en el periode d’examens de gener.

= L'altre 25% sera el resultat de valorar els treballs de practiques.
Avaluacié de procediments. Presentacié del treball: durant la
setmana posterior a la Ultima practica."

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

CONCEPTES

Tema 1.- Introduccié i metodologia de l'assignatura

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Tema 2.- Edafologia
2.1.- Granulometria i textura
2.2.- Aigua del sol
2.3.- Complex de canvi, pH del sol
2.4.- Salinitat

Tema 3.- Biologia vegetal
3.1.- El cos vegetatiu primari i secundari
3.2.- Morfologia i anatomia de la flor. Reproducci6
3.3.- Les plantes com a organismes modulars

Tema 4.- Biologia animal
4.1.- Suport, proteccio i moviment
4.2.- Fluids interns, homeostasi, digestié i nutricio
4.3.- Coordinacioé nerviosa i quimica
4.4.- Comportament animal

B-PROCEDIMENTS

= Determinar la textura
= Calcular el contingut d’aigua del sol

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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Universitat Politécnica de Catalunya

\ Escola Superior d'Agricultura
==*| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

= Descriure els parametres numérics del complex de canvi

= |dentificar plantes

= |nterpretar la morfologia de les plantes

= Aprendre la técnica d'obtencié de talls histologics vegetals i
reconeixer les estructures i els teixits

= Diferenciar les diverses estratégies en l'acumulacié de substancies
de reserva

= Determinar els ordres dels insectes.

= Sistematitzar els insectes, descriure els ordres més importants

= Descriure la morfologia d'un insecte i dels trets caracteristics que

defineixen l'ordre i I'espécie.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Hickman C.P., Roberts L.S., Hickman F.M., 1991, Zoologia,
principios integrales. Ed. Interamericana McGraw-Hill

= Porta,J., Lopez-Acevedo,M., Roquero,C. 1999. Edafologia para la
agricultura y el medio ambiente. 2a Ed. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

= Puves, William K., et al. 2003. Vida: la ciencia de la biologia. Ed.
Editorial Médica Panamericana, S.A.

= Raven,P.H.; Evert,R.F.; Eichhorn,S.E.1991-92 Biologia de las
plantas. Ed. Reverté.

= Thompson L, M & Troech F,R 1988, Los suelos y su fertilidad. Ed.
Reverté, Barcelona.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Arms,K. Camp,P., 1989, Biologie, Ed. Editions Etudes Vivantes.
(Canada).

= Ascaso J. 2002. Plantas de interés agrondmico. Ed.Prensas
Universitarias de Zaragoza

= Conesa J.A.; Pedrol, J., Recasens, j. 2002. Estructura i
organitzacié_ d’esprematofits. Edicions de la Universitat de Lleida.

= Safa .J.; Moré, J.C.; Cohi, A. 1996 La gestid de la fertilidad de los
suelos.MAPA. Madrid.

= Solomon, E.P.; Berg L.R.; Martin D. W.; (2001) Biologia, Ed.
McGraw-Hill. Interamericana.
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Nielson, Robinson & Boolootian: 1987, Conceptos Fundamentales

de Biologia. Ed. Limusa.

Rosenberg, N.J., Blad, P.L., Verma, S.B., 1983, Microclimate. The

biological Environement. Ed. John Wiley & Sons.

Villé, Claude: 1981, Biologia, Ed. Nueva Editorial Interamericana.

Varis autors. 1991, Historia Natural dels Pa - os Catalans. Ed.

Enciclopédia Catalana.
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

EcoNoMIA GENERAL

Especialitat: IndUstries Agroalimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Credits ECTS: 5.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Creédits practics:2

Departament: EAB

OBJECTIUS

Els objectius generals que es persegueixen amb l'assignatura soén els
seguents:

= Situar als estudiants davant la problematica economica basica (de
qué s’ocupa I'economia, quin és el seu objectiu,...), tractant de
transmetre la idea que es tracta de desentranyar els mecanismes
socials que permetin satisfer, cada vegada en major grau, les
necessitats materials de les persones, perqué des d'aquest
coneixement es poden dissenyar i avaluar les propostes de
millora.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Facilitar una forma d’'enfrontar I'analisi dels problemes i de la
realitat economica. Aixd0 porta dues questions incorporades. En
primer lloc, es tracta de definir i delimitar conceptes, termes i
llenguatge basic ja que la primera condicié per a poder transmetre
un discurs és participar d'un llenguatge i fins i tot d'una
terminologia que serveixi de punt de referencia. En segon lloc, es
tracta d’aprendre a utilitzar models, entesos com representacions
simplificades de la realitat i a ser conscient de les seves
limitacions.

= Capacitar a I'estudiant per a I'is de linstrumental basic habitual
que integra la "caixa d'eines" d’'un economista. La utilitzacié de
grafics, els moviments al llarg d’'una corba i els desplacaments
d'aquesta, els conceptes d’exogen i endogen i la utilitzacié de la
clausula céteris paribus, la interpretacié economica d’una pendent i
una derivada, el concepte d'elasticitat, I'analisi marginal, I'analisi
grafic i analitic de la optimitzacié, el concepte de situacio d’equilibri
per un agent i per un sistema, I'estatica comparativa, la interaccié

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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entre variables, els efectes feedback i el concepte de multiplicador.
Pre-requisits: Cap
Es pre-requisit de: Cap
SISTEMA D'AVALUACIO

L'avaluacié de I'estudiant descansa en dues proves escrites dedicades a les
dues grans parts en qué es divideix I'assignatura.

= Conjuntament les proves escrites suposen el 90% de la nota final.

= La resta s'obté a través de les col-leccions d'exercicis proposats i
gue han de ser entregats abans de la seva resolucié en grups.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

L'assignatura s’ha estructurat en 12 temes. Els set primers corresponen a la
Microeconomia i els cinc restants a la Macroeconomia. Ja que el
guadrimestre té una durada de 15 setmanes i cal realitzar un examen al final
de la primera part (Microeconomia), es pensen destinar set setmanes a cada
una de les parts. En el cas de la Microeconomia, aproximadament cada
setmana es dedicara a un dels temes, tant als aspectes tedrics com als
practics. Aixo0 significa que cada tema s’abordara, aproximadament, en dues
sessions de dues hores, cadascuna de les quals representa una llico. En el
cas de la Macroeconomia, el nombre de temes és inferior, sent I'extensio de
cada un dells major, cosa que implica dividir els temes 10 i 11 en tres
sessions de dues hores (tres lligons).

En qualsevol cas, el programa s’ha estructurat en 23 llicons, deixant la
resta per classes practiques i examens, tal com es recull en el Quadre que es
presenta a continuacio.

MICROECONOMIA
TEMA 1. DETERMINACIO DELS PREUS EN UNA ECONOMIA DE MERCAT

LLICO 1
1.1 Llei de la demanda
1.2 Llei d’oferta
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

LLICO 2
1.3. Mercat
1.4 Polémica entorn de I'Economia de Mercat
1.5 Unitat Econdmiques Elementals
TEMA 2. LA ELASTICITAT
LLICO 3
2.1 Concepte i definicio
2.2 Elasticitat preu de la demanda
2.3 Elasticitat renda de la demanda i elasticitat creuada.
2.4 L'elasticitat de la demanda i ingrés total
TEMA 3. MODELS D'OFERTA | DEMANDA
LLICO 4
3.1 Preus maxims i minims
3.2 Mercat negre
3.3 Impostos i subsidis
LLICO 5
3.4 Preus agraris
3.5 Aranzel
3.6 Model de teranyina
TEMA 4. EQUILIBRI DEL CONSUMIDOR
LLICO 6
4.1 Teoria de la utilitat
LLICO 7
4.2 Corbes d'indiferencia
TEMA 5. FUNCIO DE PRODUCCIO | COSTOS DE PRODUCCIO
LLICO 8
5.1 La funcio6 de produccio
5.2 Els costos de produccié
TEMA 6. MERCATS DE COMPETENCIA PERFECTA
LLICO 9
6.1 Caracteristiques de la competéncia perfecta
6.2 Equilibri a curt termini a 'empresa i a la industria
LLICO 10
6.3 Equilibri a llarg termini a la empresa i a la indastria
TEMA 7. COMPETENCIA IMPERFECTA
LLICO 11
7.1 Monopoli
LLICO 12
7.2 Competéncia monopolista
7.3 Oligopoli
TEMA 8. INTRODUCCIO A LA MACROECONOMIA
LLICO 13
8.1 L'objecte de la macroeconomia
8.2 El métode de la macroeconomia
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
TEMA 9. MAGNITUTS AGREGADES BASIQUES
LLICO 14

9.1 Introduccio
9.2 La mesura de la producci6 en una economia tancada i privada
9.3 Macromagnituts en una economia tancada amb sector public
LLICO 15
9.4 Renda Nacional i Riquesa Nacional
9.5 Macromagnituds en una economia oberta: la Balanca de
Pagaments
TEMA 10. EL MERCAT DE BENS: EL MODEL RENDA DESPESA
LLICO 16
10.1 Introduccié
10.2 Suposits basics
10.3 La demanda, la oferta i I'equilibri
LLICO 17
10.4 Un model senzill endogeneizant en consum privat
LLICO 18
10.5 Ampliacié endogeneizant la inversio i els ingressos del Govern
10.6 Demanda agregada i el tipus d’interés: la relacio 1S
TEMA 11. EL SISTEMA FINANCER
LLICO 19
11.1 Introducci6
11.2 El diner: concepte i tipus
11.3 Els actius financers
LLICO 20
11.4 Els intermediaris financers bancaris
11.5 Procés d’expansié multiple dels actius bancaris
11.6 El Banco Central i el control de I'oferta monetaria
LLICO 21
11.7 La demanda de diner
11.8 L’equilibri en el mercat de diner: La relacié LM
11.9 La politica monetaria
TEMA 12. LA INTERACCIO ENTRE ELS MERCATS DE BENS | DINER: EL
MODEL IS-LM

LLICO 22
12.1 Introduccio
12.2 L’equilibri als mercats de béns i diner
LLICO 23
12.3 Estatica comparativa: politiques fiscals i monetaries
12.4 El finangcament de la demanda del Govern

BIBLIOGRAFIA BASICA



Universitat Politécnica de Catalunya

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

En el mercat existeix una profusié de manuals que cobreixen els continguts
d’'una assignatura com Economia General. Com que els alumnes comptaran
amb una copia de les transparencies utilitzades a classe, simplement oferirem
una llista dels principals manuals que poden cobrir aquesta tematica, si bé no
hi ha en castella un llibre que abordi de forma global el contingut de tota
l'assignatura aplicada als mercats agraris. Unicament destaquem el llibre de
Ritson (1977) i alguns manuals recents, tot i que no tenen el caracter
introductori esperat en aquesta assignatura. Entre els manuals esmentats,
potser els de Mochén i Mankiw, s'ajusten en major mesura als continguts del
programa.

= Diaz-Giménez, J. (1999): Macroeconomia: primeros
Conceptos.Antoni Bosch. Barcelona.

= Escrib4q, F.J., Blanco, J.M. y Galan, J. (1995): Introduccién
practica a la Economia. McGraw-Hill, Madrid.

= Garcia Dominguez, J. (2000): Introduccion a la economia:
macroeconomia. Servicio de Publicaciones. Universidad
Complutense de Madrid.

= Gimeno, J.A., Gonzélez, C., y Ruiz-Huerta, J. (2000): Introduccion
a la Economia. Macroeconomia. McGraw-Hill. Madrid.

= Gimeno, J.A., y Guirola, J.M. (1997a): Introduccion a la Economia.
Microeconomia. McGraw-Hill. Madrid.
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= Lipsey, R.G. (1991): Introduccion a la Economia Positiva. Décimo
segunda edicién. Vicens Vives. Barcelona.

= Lipsey, R.G. y Harbury (1996). Principios de economia. Ed.
Vicens vives. Barcelona.

= Mankiw, N.G. (1998): Principios de Economia. McGraw-Hill.
Madrid.

=  Mochén, F. (1995): Principios de Economia. McGraw-Hill. Madrid.

= Mochon, F. (1998): Economia. Teoria y Politica. McGraw-Hill.
Madrid.

= Ritson, C. (1977): Agricultural Economics: principles and Policy.
London: Collins

= Schiller, B.R. (1994): Principios esenciales de economia. McGraw-
Hill. Madrid.

= Such, D., y Berenguer, J. (1994): Introduccion a la Economia. Ed.
Pirdmide. Madrid.

= Wonnacott, P. y Wonnacott, R. (1992): Economia. Cuarta edicion.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r/2n

Crédits ECTS: 5.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4.5

Credits practics: 1.5 (0.5 no pres.)

Departament: MA3

OBJECTIUS

Objectius generals de caire actitudinal:

En la preparaci6 en matematiques dels enginyers escau cooperar en
I'assoliment d'actituds propies d’'un enginyer, essent aix0 viable en el marc del
treball diari. Quan s’hagi tancat el desplegament general de l'assignatura,
'estudiant que n’hagi fet un bon seguiment, en un context lligat a sectors
tematics de I'assignatura, haura de ser capacg d’aplicar:

= pensament critic

= empirisme i pragmatisme

= raonable seguretat en les propies idees i conductes
= creativitat

= capacitat especulativa

= imaginacio

= prudéencia

= treball en grup

= autoavaluacié

= reconeixement de bones practiques

Objectius sectorials especifics:

Rere tancar-se el desenvolupament de la matéria amb un seguiment bo per
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part de I'estudiant, aquest sera competent per a:

= Reconeixer i descriure matematicament relacions de
proporcionalitat directa

= Reconeixer, i descriure matematicament relacions de
proporcionalitat inversa

= Treballar amb manya amb equacions lineals
= Treballar amb manya amb equacions de segon grau

= Cercar arrels d’equacions polinomiques i descompondre polinomis
en factors

= Operar amb traca amb logaritmes, fent Us de les seves propietats
= QOperar amb traca amb exponents, fent Us de les seves propietats
= Definir i establir relacions entre les funcions trigonometriques

= Fer el desenvolupament de les poténcies d’'un binomi

= Definir nombre complex i representar-lo de diverses maneres

= QOperar amb nombres complexos

Lliurar punts de I'espai de diferents formes

= Quant a rectes, reconeixer-les en les seves equacions, i trobar-ne.
= Quant a plans, reconeixer-les en les seves equacions, i trobar-ne

= Estudiar interseccions recta - recta, recta - pla, pla - pla

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original
n

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Basant-se en equacions, reconéixer, i plantejar, situacions de
paral-lelisme

= Basant-se en equacions, reconeixer, i plantejar, casos de
perpendicularitat

= Reconeixer accions i resultats de projeccions, i fer-ne
= Reconéixer accions i resultats de girs, i fer-ne

= Calcular distancies a I'espai

= Calcular angles a 'espai

= Treballar amb traca en ambits basics de calcul diferencial d’'una
variable

= Derivar parcialment
=  Determinar diferencials totals
= |dentificar diferencials totals exactes

= Estudiar funcions definides implicitament
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= Elaborar jacobians

= Treballar amb manya en ambits basics de calcul integral d’'una
variable

= Enunciar, donar sentit, i treure aplicacions del teorema del valor mig
integral

= Explicar el concepte d’integral curvilinia, i calcular-ne
Pre-requisits: Cap
Es pre-requisit de: Cap
SISTEMA D'AVALUACIO

Creédits:

= El nombre de crédits de l'assignatura és 6 : 60 hores de classe.
Orientativament, la meitat del temps es destina a activitats
expositives per part del professorat, i la resta considera
majoritariament altres accions en aula de caire més participatiu
(observacié de casos , consideraci6 de suposits concrets,
deliberacions metodologiques, debats al voltant de situacions -
problema, exposicions publiques, seminaris, ...). El temps de
dedicaci6 mitjia de l'alumne a la labor d'estudi directe dels
conceptes i procediments, més enlla de les hores de classe,
s’estima en unes trenta hores. A banda d’aixo tots els estudiants
(de vegades individualment, de vegades en grups) han de
desenrotllar uns treballs marcats pel professorat (amb una carrega
de feina mitjana estimada d’'unes altres trenta hores per persona).
Activitats de revalida de coneixements demanen dedicar-hi
aproximadament vuit hores. Amb l'escala de mesura europea,
“Matematiques-I" és una matéria de 5,5 credits ECTS.
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Reparticié temporal:

= Hi ha quatre hores de classe de mitjana en cada periode setmanal,
distribuides en dues sessions (de dues hores cadascuna). El
docent aporta una disponibilitat addicional en hores de tutoria,
parcialment destinat a [l'orientaci6 del treballs marcats als
estudiants, als qui es facilitara que puguin acudir a accions de
seguiment .
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Dependeéncies:

= Les activitats expositives ordinaries i les sessions de caire més
participatiu es desplegaran majoritariament en aules convencionals
de 'ESAB. El treballs marcats per als estudiants es desenrotllaran
en espais comuns del centre, de l'edifici de serveis, a les propies
llars (i/o altres indrets). Un nombre reduit dhores es
desenvoluparan en aules informatiques de I'ESAB.

= Una planificacié de les vies i el procés per a I'avaluacié del propi
desenvolupament de l'assignatura es establerta, per a la reflexio
sobre el seu desplegament i per a la introduccié d’eventuals canvis
(exclusions, inclusions, modificacions) amb [l'objectiu del
perfeccionament de la docéncia, amb immediatesa o per a
posteriors edicions.

= Aguesta avaluacio té com a objectiu preferent I'ajuda a la millora de
'assignatura, en un ambient de cooperacié. L'avaluacié alberga
també, encara que no primordialment, una finalitat d'indole
gualificadora de doble nivell — bé o malament - . En el cas de
qualificaci6 negativa escaura el replantejament profund de
I'assignatura.

= Dels mecanismes per a l'avaluacié de l'assignatura n’hi ha una
organitzacio general, que contempla els moments d’'avaluacio, les
vies d'observacio, I'homologaci6 i normalitzaci6 de les
intervencions, els indicadors basics de qualitat, les dades per
recollir, els documents essencials informatius i els agents
avaluadors (una rellevant i remarcable autoavaluaci6 tot i prenent
consciencia de que dur a bon port una correcta valoracié de la propi
actuacio te problemes), uns cercles de millora, i una avaluacio
externa al docent encarregat del disseny i/o desplegament de
l'assignatura.
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= L’'assignatura és avaluada durant el seu desenvolupament
(investigant fonamentalment sobre el procés, el qual presenta blocs
plurals). Uns dels punts clars segons els que avaluar I'assignatura
sbn la seva viabilitat (possibilitat real de portar-se a la practica), la
seva pertinenga (adequacié al context) i la seva coheréncia (logica
interna). També es produeix avaluacio al final del seu
desenrotllament (investigant fonamentalment sobre els resultats).
Unes de les evidencies hauran de ser I'eficacia (grau de consecucio
dels objectius), I'eficiencia (relaci6é entre els resultats i els esforcos
per aconseguir-los) i els impactes (efectes sobre els estudiants — i
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altres entorns -). El sistema assignat d'avaluacié és eficag, és
factible, i és prou complet per a generar, conservar i desenvolupar
informacié — amb rapidesa, baix cost i suficient pluralitat-.

PROGRAMA DE L’ASSIGNATURA

Amb unes caracteristiques basiques de coherencia tematica i docent, el temari
es planteja d’'una forma flexible, dinamica i viva.

S’exhibeixen els grans bloc tematics amb assignacio orientativa d’hores:

A. Elements preliminars
Al. Proporcions
A2. Equacions
A3. Factoritzacions
A4. Logaritmes
A5. Exponencials
AB6.Trigonometria
A7. Binomi de Newton
A8. Complexos

B. Geometria a I'espai
B1. Punts
B2. Rectes
B3. Plans
B4. Interseccions
B5. Paral-lelisme
B6. Perpendicularitat
B7.Projeccions
B8. Girs
B9. Distancies i anglés

C. Calcul diferencial
C1. Revisi6 en una variable
C2. Derivades parcials
C3. Diferencials totals
C4- Funcions implicites
C5. Jacobinas

D. Calcul integral
D1. Revisi6 en una variable
D2. Teorema del valor mig
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D3. Integrals curcilinies
BIBLIOGRAFIA BASICA

S'usen, a tall de suports per a I'ensenyament — aprenentatge, llibres, revistes,
pel-licules, videos, transparéncies, discs compactes, pagines electroniques,
documents en campus digital. De tots els suports se’'n fa una consideracio, i de
vegades també un comentari i/o valoracié. A tall d’exemple poden esmentar-se:
Llibres universitaris:

= Marsden,J., Tromba, A., Calculo vectorial, Pearson Prentice Hall,
2004

= Neuhauser, C., Matematicas para ciencias, Pearson Prentice Hall,
2004

= Segura, J., Termodinamica técnica, Reverté, 1988

= Spiegel, M. Et al., Algebra, McGraw Hill, 2004

= Tipler, P.A., Fisica para la ciencia y la tecnologia, Reverté, 2005
Llibres de base:

= Un llibre de text de cadascun dels cursos d'ESO

= Un llibre de text de cadascun dels cursos de batxillerat “cientific” o
“tecnologic”

= Materials didactics de producci6 propia:

= Textos del professorat de I'ESAB: Blanco, M. , Fabregat, J. ,
Ginovart, M.
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MEecANIcA DE FLUIDS

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: FEN

OBJECTIUS

= L'objectiu de l'assignatura és proporcionar a l'alumne la formacio
basica en Mecanica de Fluids per poder afrontar les assignatures
de quadrimestres posteriors on seran utilitzats aquests
coneixements (operacions basiques, termotécnia,...).

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'objectiu d'aquest sistema d'avaluacié poder discriminar aquells alumnes que
han assolit els conceptes treballats, aixo com promoure el treball continuat i la
participacié a les classes. L'avaluacié es fonamentara en dos examens, un
realitzat aproximadament a la meitat de l'assignatura i l'altra un cop finalitzada
aquesta.

= Examen 1: Es realitzara un examen d'una hora o dues hores de
durada. En aquesta prova l'alumne podra aconseguir fins un minim
de dos punts. No és un examen que alliberi materia. El seu
principal objectiu és motivar a l'alumne a l'estudi, i possibilitar el
descobriment de les veritables dificultats que aquest ofereix. En
valorar amb pocs punts aquesta prova I'alumne que no ha preparat
prou bé l'assignatura té I'oportunitat de redrecar la situacio.
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= Examen 2: Es realitzara un examen de dues o tres hores de
durada fora de I'horari propi de l'assignatura. En aquesta prova
l'alumne podra assolir un maxim d e 7.5 punts. En aguest examen
les quiestions i problemes poden versar sobre qualsevol tema de
l'assignatura.

= A) Les notes d'aguestes dues proves sumen 9.5 punts. Per
aguesta rad l'alumne uUnicament amb elles pot aprovar o
obtenir una bona qualificacié. Tot i aixd per afavorir la
participaci6 de l'alumne durant el desenvolupament de
I'assignatura es puntuara també la participacio a les classes
de grups reduits i a les classes practiques.

o0 Classes de grups reduits: En aquestes classes es
realitzaran problemes per part dels alumnes amb
l'ajut del professor, aixi com discussions sobre
conceptes i metodologies. Amb l'assisténcia a
agquestes classes i la seva participacido activa i
interessada lI'alumne podra assolir una puntuacié de
0.25 punts a sumar a les qualificacions obtingudes
als dos extrems.

o0 Classes de practiques: Es realitzaran dues
practiques de laboratori. La realitzacié correcta de
les practiques i la presentacid dels informes sobre el
treball realitzat al laboratori permetra a l'alumne
aconseguir 0.25 punts a sumar a la seva qualificacio
final.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= B) La nota sera la suma total dels punts assolits. Finalment
s'arrodonira per defecte fins una resoluci6 maxima de 0.5
punts.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introduccid.
1.1 Importancia tecnoldgica i bioldgica del tema.
1.2 Introduccié historica.

TEMA 2.- Estatica de fluids.
2.1 Propietats caracteristiques.
2.2 Concep te de pressio.
2.3 Efecte de la gravetat en la pressio dels fluids.
2.4 Principi de Pascal.
2.5 Mesura de la pressioé.

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Universitat Politécnica de Catalunya

. . Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

2.6 Unitats de pressio.

2.7Variacio de la pressié d'un gas amb l'alcada: Llei barométrica.

2.8 Forces sobre superficies degudes a la pressio.

2.9 Principi d'Arquimedes.

2.10 Tensié superficial. Energia superficial.

2.11 Efectes deguts a la tensio superficial: pressio capil-lar, angle de
contacte, ascens capil-lar, efectes sobre alguns sistemes biologics.

2.12 Circulacié pel xilema.

TEMA 3.-Dinamica de fluids.

3.1 Introduccid.

3.2 Descripcio del moviment dels fluids (trajectoria, linia de corrent,
tub de corrent, traca).

3.2 Equacié de continuitat.

3.3 Teorema de Bernouilli.

3.4 Aplicacions del Teorema de Bernouilli.

3.5 Consequencies de la viscositat dels fluids. Introducci6.

3.6 Llei de Paiseuille: circulacié per un tub circular petit. Pérduadua de
carrega.

3.7 Numero de Reynolds: corrent laminar i corrent turbulent.

3.8 Utilitzacio de I'equacié de Bernouilli a enginyeria.

3.8.1 Energies especifiques i equacié de Bernouilli expressada en
alcades equivalents.

3.8.2 Generalitzaci6 del Teorema de Bernouilli.

3.9 Pérdues de carrega en una conduccié. Pérdues continues:
Formula de Darcy-Weishach i Diagrama de Moody. Pérdues
singulars.

3.10 Fluids newtonians i fluids no-newtonians.

3.11 Resisténcia oposada per u n fluid al moviment d'un solid
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BIBLIOGRAFIA BASICA
Fisica ; Tipler ; Ed. Reverté

= Fisica universitaria ; Sears, Zemansky, Young ; Fondo Educativo
Interamericano

= Mecanica de fluidos y maquinas hidraulicas; C. Mataix ; Ediciones
del Castillo

= Mecanica de los fluidos e hidraulica ; Giles ; Shaum - Mc Graw Hill

= Mecanica de fluidos incompresibles y turbomaquines hidradlicas ;
J. Agérara ; Ed. Ciencia 3

=  Mecanica de fluidos ; F.M. White ; Mc Graw Hill
= Hidradlica practica ; A.L. Simon ; LIMUSA
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QuimicAa

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Credits ECTS: 5

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Aportar els coneixements indispensables per la adquisicié d'una
formacio basica de quimica als alumnes d'una Escola Universitaria
Técnica, tot fent émfasi en aquells conceptes I'aplicacié dels quals
tingui incidencia directa en temes agricoles o hagi de ser utilitzada
com a base en lestudi daltres assignatures de la carrera
directament o indirectament relacionades amb la quimica.

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Un 30% de la nota s’obtindra dels diferents exercicis proposats a
les classes de practiques.

= Un 10% de la nota s’obtindra dels diferents exercicis proposats a
les classes a l'aula.

= Es realitzaran 3 proves escrites, cada una de les quals valdra un
20% de la nota final.

» La primera es realitzara a mig quadrimestre. Incloura tot el
programa teoric i practic impartit des de l'inici del curs fins
a la data d'aquesta primera prova. L'estudiant podra
disposar de calculadora.

» La segona és realitzara al final del quadrimestre. Incloura

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

©
>
c
=
8
T
@)
@
©
@
9
c
(8]
D
=
©
a
-
3
=
(%]
o
)
2
=
-]

j«‘, \ Escola Superior d'Agricultura
-ma | de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

tot el programa teoric i practic impartit des de la realitzacio
de la primera prova fins a la data d'aguesta segona
prova. L'estudiant podra disposar de calculadora.

= La tercera és realitzara al final del quadrimestre. Incloura
tot el programa teoric i practic impartit des de linici del
curs fins a la data d'aquesta tercera prova. L'estudiant
podra disposar de calculadora i un llibre.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Dissolucions
TEMA 2.- Equilibri quimic

TEMA 3.- Reaccions i equilibris en medi aquos
3.1. Acid-base
3.2. Solubilitat i precipitacio
3.3. Complexos
3.4. Oxidacio-reduccio

TEMA 4.- Quimica organica
4.1. Estructura molecular
4.2. Grups funcionals

BIBLIOGRAFIA BASICA

= SANA, J. "QUIMICA PER A LES CIENCIES DE LA NATURALESA
| DE L'ALIMENTACIO". Vicens Vives, 1993. Barcelona.

= MORCILLO, J.. "TEMAS BASICOS DE QUIMICA". Alhambra
Universidad, 1989. Madrid.

= PETRUCCI, R.H.; HARWOOD, W.S. "QUIMICA GENERAL". 82 ed.
Pearson Prentice Hall, 2003. Madrid.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= CHANG, R.. "QUIMICA". McGraw-Hill, 4 Ed. 1992. Mexico.

=  WHITTEN, K.W. i altres autors. "QUIMICA GENERAL". McGraw-
Hill, 5& Ed. 1998. Mexico.
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Practiques de Quimica.

Problemes de Quimica.

Formulacié i Nomenclatura Quimica.

Figures i Taules
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 1

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Desenvolupar la visié tridimensional

= Conéixer i saber utilitzar els Sistemes de Representacié (diédric i
axonometric)

= Aprendre a utilitzar un software de dibuix assistit per ordinador
(Autocad).

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es pot aprovar I'assignatura de dues formes:

1) Per curs.
= Bloc 1. Sistema diédric
Es realitzaran dues proves durant el curs. (80% nota final)
= Bloc 2. Sistema axonométric i CAD.
Realitzacié d'un treball practic (individualment o per parelles)de
representacié d'un objecte real. Lliurament i defensa d'aquest.
Si la mitjana entre les dues proves i el treball no es d'aprovat, haver
superat un parcial no elimina materia de I'’examen final

2) Examen final.

= Bloc 1. Sistema diédric
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Examen en la data oficial. (80% nota final)
= Bloc 2. Sistema axonometric i CAD.
Examen amb Autocad en la data oficial (20% nota final)

PROGRAMA DE L’ASSIGNATURA

Bloc 1. Sistema diédric.

TEMA 1 Introducci6 als sistemes de representacio

TEMA 2 Sistema diédric. (l). Introduccié. Representacié dels elements
geomeétrics basics (punt linia i pla).

TEMA 3 Sistema diédric (II). Relacions entre elements: pertinencga, interseccio
(recta-recta, recta-pla, pla-pla i solid-pla), parallelisme i
perpendicularitat.

TEMA 4 Sistema diédric (Ill). Operacions diédriques: abatiment, canvi de pla i
doble canvi de pla.

Bloc 2. Sistema axonomeétric i CAD.

TEMA 5. Introduccio al CAD.

TEMA 6 Sistema axonometric (I). Introduccié. Tipus d’axonometries. Procés de
construccié d’'una axonometria.

TEMA 7 Sistema axonomeétric (Il). Projeccio de la circumferencia.

ORGANITZACIO

Bloc 1. Sistema diédric. (80%)

Es desenvoluparan els temes mitjancant classe magistral en un aula

convencional. Es posaran en practica els conceptes amb exercicis a classe de

dibuix manual. L'alumne disposara d’exercicis resolts per a aprofundir en horari

fora de classe.

Bloc 2 Sistema axonomeétric i CAD (20%)

Es realitzaran exercicis practics en un aula d'informatica on I'alumne podra
aprendre a la vegada el sistema axonomeétric i iniciar-se en I's del CAD.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Pons, Pep. Apunts de I'assignatura. Intranet Atenea
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Pons, Pep. Enunciats i solucions dels exercicis. Intranet Atenea.

Richart, Luis Miguel. Autocad 2002. Intranet Atenea.

Rodriguez, A. Apuntes de sistema diédrico. Intranet Atenea.
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

TERMODINAMICA

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 1r

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: FEN

OBJECTIUS

= L'objectiu de l'assignatura es proporcionar a l'alumne la formacio
basica en Termodinamica per poder afrontar les assignatures de
quadrimestres posteriors on seran utilitzats aquest coneixements
(operacions basiques, termotécnia,...)

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'objectiu d'aquest sistema d'avaluacié és poder discriminar aquells alumnes
gue han assolit els conceptes treballats, aixo com promoure el treball
continuat i la participacio a les classes.

= Examen 1: En aquesta prova l'alumne podra aconseguir fins un
maxim de dos punts. No és un examen que alliberi matéria. El seu
principal objectiu és motivar a lI'alumne a I'estudi, i possibilitar el
descobriment de les veritables dificultats que aquest ofereix. En
valorar amb pocs punts aquesta prova l'alumne que no ha
preparat prou bé l'assignatura té l'oportunitat de redrecar la
situacié.

= Examen 2: En aquesta prova l'alumne podra assolir un maxim de
7.5 punts. En aquest examen les questions i problemes poden
versar sobre qualsevol tema de l'assignatura.
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Per afavorir la participaci6 de l'alumne durant el desenvolupament de
l'assignatura es puntuara també la participacio a les classes de grups reduits i
a les classes practiques.

= Classes de grups reduits: es realitzaran problemes per part dels
alumnes amb l'ajut del professor, aixi com discussions sobre
conceptes i metodologies. Amb l'assisténcia a aquestes classes i
la seva participacié activa I'alumne podra assolir una puntuacio
de 0.25 punts.

= Classes de practiques: La realitzacio correcta de les practiques i la
presentacio dels informes sobre el treball realitzat al laboratori
permetra a l'alumne aconseguir 0.25 punts.

Finalment s'arrodonira per defecte amb una resolucio de 0.5 punts.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-Temperatura i Principi Zero de la Termodinamica.
1.1. Temperatura: concepte i efectes fisics, quimics i bioldgics de la
temperatura. Principi Zero de la Termodinamica.
1.2. Dilataci6 Termica.
1.3. Termometres i escales de temperatura.
1.4. Interpretacié microscopica de la temperatura.

TEMA 2.-Energia i Primer Principi de la Termodinamica.

2.1. Energia interna, calor i treball.

2.1.1. Introducci6 historica.

2.1.2. Capacitats caloriques i calors especifiques.

2.1.3. Treball i diagrama pressié-volum per un gas.

2.2. Primer Principi de la Termodinamica.

2.3. Energia interna d'un sistema ideal. Teorema d'equipartici6 de
I'energia.

2.4. Calorimetria. Equivalent mecanic de la calor.

2.5. Funci6 Entalpia. Aplicacié a sistemes quimics.

2.6. Capacitats caloriques en un procés a volum constant i en procés
a pressio constant.

2.7. Estudi de les variacions d'energia interna, treball i calor en
diferents processos. Expansi6 d'un gas ideal a pressié constant.
Procés amb variacions de pressid en un gas ideal a volum
constant. Expansié d'un gas ideal en un procés a temperatura
constant. Expansié d'un gas ideal en un procés adiabatic.
Expansié adiabatic lliure. Expansié en una valvula de laminacio.

2.8. Primer Principi aplicat a un fluid en moviment.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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TEMA 3.-Propietats termodinamiques de les substancies pures.
3.1. Diagrames Pressi6-Volum-Temperatura.
3.2. Vaporitzacio. Condensacid. Humitat absoluta i humitat relativa.
3.3. Estats meta-estables.

TEMA 4.-Entropia i Segon Principi de la Termodinamica.
4.1. Visio intuitiva del significat de I'entropia. Teoria de la Informacié.
4.2. Entropia de Boltmann.
4.3. Segon Principi de la Termodinamica.
4.4. Maquina de Carnot.
4.4.1. Cicle de Carnot.
4.4.2. Teorema de Carnot.
4.5. Calcul de variacions d'entropia en processos reversibles.
4.6. El Segon Principi en sistemes no aillats.
4.6.2. Potencials termodinamics. Potencial quimic. Potencial hidric.
4.6.5. Equilibri entre fases. Equilibri en una reaccié quimica.

TEMA 5.-Maquines termiques.
5.1. Cicle de Carnot invertit.
5.2. Diagrama T-S.
5.3. Cicles de combusti6 interna: cicle d'Otto, cicle Diesel, cicle mixt.
5.4. Cicle de Carnot per un fluid condensable.

TEMA 6.-Termodinamica de Processos Irreversibles.
6.1. Transport de calor. Llei de Fourier.
6.2. Transport de matéria. Difusio, Llei de Fick, Transport passiu a
través de membranes. Osmosi, Pressié osmatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Fisica: Tipler; Ed. Reverté.

= Fisica Universitaria: Sears, Zemansky, Young; Fondo Educativo
Interamericano.

= Termodinamica técnica; Segura; Ed. Reverté.

= Problemas de termodinamica técnica; Segura, Rodriguez; Ed.
Reverté.

= Termodinamica ldgica y motores térmicos; Jose Agilera Soriano;
Editorial Ciencia 3.

= Introduccié a la Termodinamica de processos biologics; D. Jou;
Institut d 'Estudis Catalans.
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ANALISI QuiMICA

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n/1r

Crédits ECTS: 5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4.5

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Instruccid: L'estudiant deura adquirir els coneixements basics
sobre analisi quimica per poder plantejar i/o resoldre problemes
d’'indole analitica que se li puguin presentar en el futur ambit
laboral

= Autoformacié: desenvolupar actituds critigues respecta a la
importancia o necessitat o no de fer un analisi, eleccié d'una
metodica analitica d’acord amb les possibilitats de que un disposa.

= Aprenentatge: aprendre a relacionar els coneixements tecnics
amb els practics , a saber treballar amb agilitat els resultats
analitics (maneres de expressar-ho, canvis d’unitats , interpretacié
de resultats).

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Aprendre a buscar l'informacié i a saber-la interpretar i utilitzar.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Quimica i Bioquimica dels aliments

SISTEMA D'AVALUACIO

L'assignatura s'avaluara a partir dels segients cinc elements amb el seu
corresponent pes especific:

= |.- Examen final 40%

= ||.- Examen de la meitat del temari 20%
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= |ll.- Practigues 20% La nota de practiques s'obté a partir de
l'avaluacio6 del treball de laboratori, els informes i la part inclosa
en els externs.

= |V.- Realitzacié d'un treball, en grups de minim 2 alumnes, sobre
un aspecte concret de l'assignatura plantejat a l'inici de curs
20%

DOCENCIA ESPECIAL

= Participaci6 activa a classes de teoria 0<A<1
Es valorara l'assisténcia i participacio activa a les classes

= Realitzacié d'exercicis 0<B<1
L'alumne lliurard en el termini indicat els exercicis resolts que el
professor hagi indicat.

= Resolucié d'exercicis i gliestions a classe 0<C<1,5
De forma no programada, el professor proposara problemes que
s’hauran de realitzar de forma individual durant la classe.

= Realitzacié de les practiques i els questionaris corresponents
0<D<1,5

= Esrealitzara un examen final
E NOTA FINAL
A+B+C+D+0,5E

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-Planteig d el problema analitic i mostreig.(4 hores). Etapes del procés
analitic. Presa de mostra i la seva problematica. Calculs i unitats.

TEMA 2.-Tractaments de la mostra. (4 hores) Molturacié. Pesada. Secatge.
Métodes de Separacié: filtracid, centrifugacié. Extraccio; tipus.
Destil-lacid; tipus. Digesti6. Calcinacio.

TEMA 3.-Analisi qualitativa i quantitativa. (4 hores) Analisi qualitativa:
Conceptes generals. Analisi semiquantitativa. Analisi quantitativa:
Definicié i divisio.

TEMA 4.-Gravimetries (4 hores) Principis de l'analisi gravimetrica.
Caracteristiques de les diferents etapes del procés analitic. Material.

Aplicabilitat de les tecniques gravimeétriques. Exemples: aigles i
aliments.

TEMA 5.-Volumetries (10 hores) Principi de l'andlisi volumétrica. Material i
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reactius. Patré primari. Punt  final i punt d'equivaléncia. Tipus de
volumetries neutralitzacié, redox, complexometries i precipitacio.
Volumetria per retrocés. Corbes de valoracié. Indicadors. Calculs.
Comparaci6 i combinaci6 de les técniques volumétriques-
gravimeétriques. Estudi dels diferents tipus d'analisi volumétrica a
través d'exemples d'aplicacio: aiglies, aliments.

TEMA 6. -Expressi6 i tractament dels resultats (6 hores) Errors del procés
analitic. Exactitud i precisid. Sensibilitat i especificitat. Limit de
detecci6. Nombre de repeticions. Expressié de resultats. Xifres
significatives. Aplicacio dels conceptes a les técniques estudiades amb
exemples practics.

TEMA 7.-Introduccié a les técniques instrumentals (1 hores) Abast de les
tecniques "classiques” en I'analisi de productes agricoles: aplicabilitat
i limitacions. Necessitat de les técniques instrumentals i la  seva
dependéncia de les primeres etapes de I'analisi. Classificacio.

TEMA 8.-Métodes electroquimics (2 hores) Potenciometries. Eléctrodes
selectius. Fonament. Caracteristiques. Avantatges i inconvenients.
Exemples practics per productes d'interés agricola.

TEMA 9.-Tecniques espectroscopiques (3 hores) Espectrofotometria de visible
i U.V. Espectrometria atomica: emissio i absorcié. Fonament.
Caracteristiques. Avantatges i inconvenients. Exemples practics per
productes d'interés agricola.

TEMA 10.-Métodes cromatografics (2 hores) Fonament. Caracteristiques.
Avantatges i inconvenients. Exemples practics per productes d'interes
agricola.

TEMA 11.-Aplicacions a l'analisi d'aigties (2 hores)

TEMA 12.-Analisi especifics segons l'aliment. (4 hores) Raons que ens porten
a fer l'analisi. Interpretacions de termes com: qualitat, contaminacié6 ,
fraus i additius. Analisi de productes lactics. index caracteristics dels
greixos. Parametres en productes alcoholics.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

= Budevsky, O. Fonaments de I'Analisi Quimica. Universitat de
Barcelona. 1993

= Harris, D. Andlisis quimico quantitativo. Ed Reverté. 2001

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
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= Harvey, D. Quimica Analitica Moderna. Mc Graw-Hill. 2002

= Skoog, D.A. ; West, D.M. Quimica Analitica. Ed. McGraw-Hill.
2001.

= Rubinson,J F; Rubinson, K.A. Quimica Analitica Contemporanea.
Mexic. Prentice Hall. 2000

= Bermejo, F. “ Quimica Analitica . General, cuantitativa e
instrumental”. Madrid. Ed. Paraninfo .1991.

= Faithfull, N.T. Métodos de andlisis quimico agricola. Manual
practico. Ed Acribia. 2005

= Sogorb, M.A; Vilanova, E. Técnicas analiticas de contaminantes
quimicos. Diaz de Santos. 2004

= Jimenez, P; Pujola, M; Soliva, M: “Exercicis d’Analisi Quimica
Agricola”. Escola  Superior d’Agricultura de Barcelona.
Departament de medi Ambient Generalitat de Catalunya . UPC.
2002.

= Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Métodos oficiales
de analisis. I-IV. Madrid. 1994

=  Poch, M. La qualitat de l'aigua. 1999.
= Rodier, J. "Analisis de las aguas". Barcelona. Ed Omega. 1990.

= Matissek,R; Schnepel,FM; Steiner,G. Andlisis de los alimentos.
Zaragoza. Ed Acribia S.A. 1998.
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MATERIAL FOTOCOPIAT

= Guia de practiques d'analisi quimica.

= Llibret de problemes d'analisi quimica.
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BASES DE LA PrRobucclO VEGETAL

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n

Crédits ECTS: 3.75

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Assolir uns coneixements minims de les matéries que
constitueixen els fonaments de la produccié vegetal; concretament:
fisiologia de cultius, fertilitzacio, reg i proteccié de conreus.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

SISTEMA D'AVALUACIO

Es realitzaran dues proves.

= La primera consistira en que I'estudiant entregui a final de curs un
conjunt d’exercicis proposats pel professor resolts en forma
adequada i presentats de forma correcte. Aquests exercicis
formaran part del conjunt d’exercicis que s’aniran treballant al llarg
de tots el curs.

= En la segona prova els estudiants hauran de resoldre 3 casos
practics similars als de la primera, durant tres hores, sense apunts
pero si amb un formulari.

La qualificacié final sera:

= N =0,3 primera prova + 0,7 segona prova
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

MODUL 1.-Introducci6 a les BPV
MODUL 2.-Fisiologia de cultius
MODUL 3.-Fertilitzacio

MODUL 4.-Reg

MODUL 5.- Protecci6é de Conreus

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Barcelo, J. i altres 1992. Fisiologia Vegetal. Ed. Piramide.
= Dominguez, A. 1989. Tratado de fertilizacié. Ed. Mundi-Prensa.

=  Urbano, P. 1992. Tratado de Fitotecnia General. Ed. Mundi-
Prensa.

= Agrios, G. 1986. Fito patologia. Ed. Limusa.

= Alexopoulos, C.J.; MIMS, C.W. 1985. Introduccié a la micologia.
Ed. Omega.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

FISIOLOGIA DE CULTIUS:

= Gardner, F i altres 1985. Physio logy of crop plants. Ed. The lowa
State University Press.

= Guardiola, J.L.; Barcena, 1990. Fisiologia Vegetal |: Nutricié y
transporte. Ed. Sintesis.

= Hay, R.K.M.; Walker, A.J. 1989. An introduction to the physiology
of crop yield. Ed. Longman

= Scientific & Tecnical. Yew York.

= Pérez Garcia, F.; Martinez-Laborde, J.B. 1994. Introduccié a la
fisiologia Vegetal.

= Raven P.H. ialtres 1992. Biologia de las Plantas. Ed. Reverté.
= FERTILITZACIO | REG:

= Finck, A. 1988. Fertilizantes y fertilizacio. Ed. Reverté.
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Fuentes, J.L. 1989. El suelo y los fertilizantes. Ed. MAPA i Mundi-
Prensa.

Gros, A.; Dominguez, A. Abonos: Guia préactica de la fertilizacio.
Ed. Mundi-Prensa.

Doorenbos, J., Pruitt, W.O. 1977. Las necesidades de agua de los
cultivos. Estudios FAO: Riego y Drenaje, 24. FAO, Roma.

Martin de Santa, F., de Juan, J.A. 1993. Agronomia del Riego.
Mundi-Prensa.

PROTECCIO DE CULTIUS:

ACTA, 1990. Guide practique de défense des cultures. Ed. Le
Carrousel i ACTA.

Barbea, C. 1989. Pesticidas agricolas. Ed. Omega.

Daviers, R.G. 1991. Introducci6é a la entomologia. Ed. Mundi-
Prensa.

Dominguez Garcia Tejero, F. 1989. Plagas y enfermedades de las
plantas cultivadas. Ed. Mundi-Prensa.

ICEA 1983. Manual de les males herbes dels conreus de
Catalunya. Ed. La Caixa.

Lifian Vicente, C. 1993. Vademecum de productos fitosanitarios y
nutricionales. Ed. Carlos Lifian.

Smith, 1. i altres 1992. Manual de enfermedades de las plantas. Ed.
Mundi-Prensa.
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BioQuimMmicA GENERAL

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n

Crédits ECTS: 5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Aportar els coneixements fonamentals de quimica organica
(mecanismes de les reaccions) i de cinética quimica
imprescindibles per a la comprensi6 de [Iestructura [
comportament quimic de les biomolécules;

= |dentificar i descriure aquestes biomolécules tot fent émfasi en
I'explicacié quimica de la seva reaccionabilitat i funcionalitat i, en
el cas de les proteines, incidir en la cinética, estructura i  funcié
dels enzims

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Donar una visi6 global del metabolisme i dels conceptes
termodinamics que fonamenten les transferéncies energetiques.

= Detallar els processos catabolics i anabolics més essencials

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Quimica i Bioquimica dels aliments

SISTEMA D'AVALUACIO

= Un 30% de la nota s’obtindra dels diferents exercicis proposats a
les classes de practiques.

= Un 10% de la nota s'obtindra dels diferents exercicis proposats a
les classes a l'aula.

= Es realitzaran 2 proves escrites, cada una de les quals valdra un
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Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

Universitat Politécnica de Catalunya

. 2| Escola Superior d'Agricultura
<1 de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
30% de la nota final.

» La primera es realitzara a mig quadrimestre. Incloura tot el
programa teoric i practic impartit des de I'inici del curs fins
a la data d’aquesta primera prova.

» La segona és realitzara al final del quadrimestre. Incloura
tot el programa teoric i practic impartit des de la realitzacio
de la primera prova fins a la data d'aguesta segona
prova.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-QUIMICA ORGANICA.
- Estructura de les molécules organiques.
- Reaccions quimiques organiques.
- Isomeria.
- Interaccions intermoleculars.

TEMA 2.- BIOMOLECULES.
- Carbohidrats.
- Proteines.
- Lipids.
- Heterociclics nitrogenats.
- Enzims.

TEMA 3.- METABOLISME.
- Energia i vida.
- Visi6 general del metabolisme.
- Glucalisi.
- Cicle dels acids tricarboxilics.
- La cadena de transport electréctric i la fosforilacié oxidativa .
- Biosintesi de carbohidrats.
- Catabolisme lipidic.
- Biosintesi dels lipids.
- Catabolisme de les proteines
- Biosintesi dels aminoacids.
- Fotosintesi.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= SANA, J. Quimica per a les ciéncies de la naturalesa i de
l'alimentacio. Vicens Vives, 1993. Barcelona. Per a les parts 1 Il.
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ELECTRICITAT

Especialitat: IndUstries Agroalimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n/1r

Crédits ECTS: 2.5

Credits totals: 3

Credits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: FEN

OBJECTIUS

= Assolir els coneixements en estatica del punt, equilibri del sdlid
rigid, analisi d'estructures, entramats i maquines, electrostatica,
magnetisme i analisi de circuits electrics necessaris per posteriors
assignatures, en particular per a les assignatures de
Construccions, Electrotecnia i Projectes.

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Les assignatures de Mecanica i Electricitat s’avaluen conjuntament. Es
realitzaran 2 examens a meitat i a finals del quadrimestre,

= cadascun d'ells representara el 40% de la nota final.

= Sino s’aprova el primer examen parcial, el segon examen es fara
de tota la matéria i representara el 80% de la nota.

= El % restant correspon a l'avaluacié de l'assistencia i participacio
activa a les classes de problemes i a les practiques de laboratori
(20%).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
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22 PART. ELECTRICITAT

TEMA 6.- Electrostatica
1.- Introduccié
2.- Llei de Coulomb
3.- Camp electric
4.- Potencial eléctric
5.- Dielectrics i conductors
6.- Condensadors. Energia emmagatzemada en un condensador

TEMA 7.- Circuits eléctrics de corrent continu
1.- Corrent continu. Forca electromotriu. Llei d’'Ohm. Llei de Joule
2.- Acoblament de resisténcies
3.- Carrega i descarrega d'un condensador
4.- Calcul de circuits de corrent continu. Lleis de Kirchoff

TEMA 8.- Camp magnetic. Induccié electromagnética
1.- Introduccié
2.- Camp magnétic. Llei de Biot i Savart
3.- Forces magnétiques entre corrents
4.- Linies de camp magneétic i flux magnétic
5.- Fenomens d’induccié magneética: llei de Faraday — Lenz
6.- Corrents de Foucault
8.- Autoinduccio i induccié mutua
9.- Circuits LC

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Estatica.(Mecanica para Ingenieria). Autors: Bedford, Fowler.
Editorial: Addison-Wesley Iberoamericana. (1996)

= Mecanica vectorial para Ingenieros. Estatica. Autors: Beer,
Johnston. Editorial: McGraw-Hill.

= Fisica per a estudiants d’informatica. Autors: Gird, Canales, Rey,
Sesé, Trullas. Editorial: UOC. (2005)

= Fisica (edici6 catalana i castellana) (2 vol). Autors: Tipler. Editorial:
Reverté.
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MATEMATIQUES II
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacid Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n/1r

Credits ECTS: 3.75

Crédits totals 4.5

Crédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: MA3

OBJECTIUS

Objectius generals de caire actitudinal:

En la preparaci6 en matematiques dels enginyers escau cooperar en
I'assoliment d’actituds propies d’'un enginyer, essent aixo viable en el marc del
treball diari. Quan s’hagi tancat el desplegament general de l'assignatura,
l'estudiant que n’hagi fet un bon seguiment, en un context lligat a sectors
tematics de I'assignatura, haura de ser capac d’aplicar:

= pensament critic

= empirisme i pragmatisme

= raonable seguretat en les propies idees i conductes
= creativitat

= capacitat especulativa

= imaginacio

= reconeixement de bones practiques

= prudencia

= treball en grup

= autoavaluacié

Objectius sectorials especifics:

Rere tancar-se el desenvolupament de la matéria amb un seguiment bo per
part de I'estudiant, aquest sera competent per a:

= Definir i identificar equacions diferencials (ed), ed ordinaries (edo),
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la forma normal d'una edo, ed en derivades parcials (edp),
sistemes d’ed, ordres, formes de solucions

= Construir i interpretar poligons d'Euler i aproximar solucions
mitjancant I'algorisme.

= |dentificar i resoldre edos de variables separades, exactes i lineals
de primer ordre.

= Caracteritzar les edos lineals de coeficients constants, distingint les
edos homogenies de les no homogenies

= Resoldre edos lineals de coeficients constants homogénies, i no
homogeénies .

= Reconéixer i classificar edos de les oscil-lacions, i expressar les
harmoniques en la forma amplitud-fase (descobrint periode,
frequiéncia i freqiiéncia angular).

= Classificar oscil-lacions esmorteides lliures (sub, critiques, sobre) i
oscil-lacions forcades (esmorteides, no esmorteides) . Explicar les
nocions de régim transitori i permanent, de factor d’amplificacié, i
de ressonancia

= Nomenar, determinar i classificar sistemes d’ed lineals de primer
ordre (homogenis, no homogenis). Caracteritzar i incloure
condicions inicials

* Solucionar sistemes d edos lineals homogenis

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Resoldre sistemes d edos lineals no homogenis

= Caracteritzar i reconeixer sistemes autonoms d’equacions. Apuntar
que hi representen els punt d"equilibri i trobar-los.

= Comunicar la idea del que és un pla de fases, i que en sén les
trajectories.

= Classificar punts d’equilibri segons I'estabilitat
= Linealitzar un sistema no lineal , i fer-ne estudis d”estabilitat
= Classificar edps (de tipus parabolic, hiperbdlic, el.liptic)

Distingir equacions d ones, de Laplace, i de la calor, i comprovar-ne
possibles solucions

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap
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SISTEMA D'AVALUACIO

Una planificaci6 de les vies i el procés per a l'avaluaci6 del propi
desenvolupament de 'assignatura es establerta, per a la reflexié sobre el seu
desplegament i per a la introduccié d'eventuals canvis (exclusions, inclusions,
modificacions) amb [I'objectiu del perfeccionament de la docéncia, amb
immediatesa o per a posteriors edicions.

Aquesta avaluaci6 té com a objectiu preferent lI'ajuda a la millora de
I'assignatura, en un ambient de cooperacio. L'avaluacié alberga també, encara
gue no primordialment, una finalitat d’'indole qualificadora de doble nivell - bé o
malament - . En el cas de qualificacié negativa escaura el replantejament
profund de I'assignatura. els mecanismes per a I'avaluacié de I'assignatura n’hi
ha una organitzacié general, que contempla els moments d'avaluacio, les vies
d’'observacié, 'homologacioé i normalitzacié de les intervencions, els indicadors
basics de qualitat, les dades per recollir, els documents essencials informatius i
els agents avaluadors. Hi ha una rellevant i remarcable autoavaluacio tot i
prenent consciéncia de que dur a bon port una correcta valoracié de la propia
actuacio te problemes, hi ha uns cercles de millora, i una avaluacié externa al
docent encarregat del disseny i/o desplegament de I'assignatura.

L'assignatura és avaluada durant el seu desenvolupament (investigant
fonamentalment sobre el procés, el qual presenta blocs plurals). Uns dels punts
clars segons els que avaluar I'assignatura son la seva viabilitat (possibilitat real
de portar-se a la practica), la seva pertinenca (adequacio al context) i la seva
coheréncia (logica interna). També es produeix avaluacié al final del seu
desenrotllament (investigant fonamentalment sobre els resultats). Unes de les
evidencies hauran de ser l'eficacia (grau de consecucié dels objectius),
I'eficiéncia (relacio entre els resultats i els esforcos per aconseguir-los) i els
impactes (efectes sobre els estudiants — i altres entorns -). El sistema assignat
d’avaluacio és eficac, és factible, i €s prou complet per a generar, conservar i
desenvolupar informacié — amb rapidesa, baix cost i suficient pluralitat.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Amb unes caracteristiques basiques de coheréncia tematica i docent, el temari
es planteja d'una forma flexible, dinamica i viva.

S’exhibeixen els grans blocs tematics amb assignacio orientativa d’hores.
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Escola Superior d'Agricultura
==*| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
TEMA 1.-INTRODUCCIO A LES EQUACIONS DIFERENCIALS (6 h)

Presentacio general. Vocabulari basic. Poligonals d"Euler.
TEMA 2.-EDOS DE PRIMER ORDRE (6 h)

Equacions de variables separades. Equacions lineals de primer ordre.
Equacions exactes.

TEMA 3.-EDOS LINEALS DE COEFICIENTS CONSTANTS: RESOLUCIO (6
h)

Equacions homogeénies. Equacions no homogénies. Equacions de
coeficients constants.

TEMA 4.-EDOS LINEALS DE COEFICIENS CONSTANTS: OSCIL-LACIONS
(6h)

Oscil-lacions. Oscil-lacions lliures i forcades. Oscil-lacions sense
esmorteiment i amb esmorteiment

TEMA 5.-SISTEMES D’EDOS LINEALS: RESOLUCIO (6 h)

Edos d’ordre superior i sistemes de primer ordre. Sistemes homogenis.
Sistemes no homogenis.

TEMA 6.-SISTEMES D'EDOS LINEALS: ESTABILITAT (9 h)

Punts d’equilibri. Estabilitat i retrats de fase. Linealitzacié de sistemes
d’edos no lineals.

TEMA 7.-EQUACIONS DE LA FISICA MATEMATICA (6 h)

Equacions d’'ones. Equaci6 de Laplace. Equacio de la calor.

BIBLIOGRAFIA BASICA

S'usen, a tall de suports per a I'ensenyament — aprenentatge, llibres, videos,
transparéncies, pagines electroniques, documents en campus digital. De tots
els suports se'n fa una consideracio, i de vegades també un comentari i/o
valoracio.

Llibres:

= a.- Fabregat, J., Ros, R.M., Equacions diferencials ordinaries de
primer ordre, Servei de Publicacions de la UPC, Barcelona, 1991

= b.- Garcia Planas, |.,, Calculo Il. Introduccién a las ecuaciones
diferenciales ordinarias. CPDA-ETSEIB, Barcelona, 2000

= c.- Puig Adam, P., Ecuaciones Diferenciales, Nuevas Graficas,
1980
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d.- Sola-Morales, J. et al., Apunts d"Equacions Diferencials, CPDA-

ETSEIB, Barcelona, 1995

con Aplicaciones,

Diferenciales

Ecuaciones

Zill, D.,
Iberoamericana, 1988
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Escola Superior d'Agricultura
de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

MECANICA
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agroalimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n/1r

Crédits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: FEN

OBJECTIUS

= Assolir els coneixements en estatica del punt, equilibri del solid
rigid, analisi d'estructures, entramats i maquines, electrostatica,
magnetisme i analisi de circuits eléctrics necessaris per posteriors
assignatures, en particular per a les assignatures de
Construccions, Electrotécnia i Projectes.

Pre-requisits: Electricitat

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Les assignatures de Mecanica i Electricitat s'avaluen conjuntament.

= Es realitzaran 2 examens a meitat i a finals del quadrimestre,
cadascun d’ells representara el 40% de la nota final.

= Sino s'aprova el primer examen parcial, el segon examen es fara
de tota la matéria i representara el 80% de la nota.

= El % restant correspon a I'avaluacio de I'assisténcia i participacié
activa a les classes de problemes i a les practiques de laboratori
(20%).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA



Universitat Politécnica de Catalunya

. Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

12 PART. MECANICA (INTRODUCCIO A L' ESTATICA)

TEMA 1.-Sistemes d'unitats. Calcul vectorial
1.- Magnituds fisiques. Sistema Internacional d’Unitats
2.- Vectors. Producte escalar, producte vectorial, producte mixt.

TEMA 2.-Fonaments d’estatica
1.- Lleis fonamentals de la mecanica
2.- Forces, i equilibri de la particula
3.- Moments i Sistemes de forces equivalents

TEMA 3.-Equilibri del solid rigid.
1.- Centroides i centres de masses
2.- Diagrama del solid lliure
3.- Reaccions en recolzaments i unions

TEMA 4.-Estructures en Equilibri.
1.- Armadures.
2.- Métode nusos.
3.- Entramats i Maquines

TEMA 5.-Forces distribuides
1.- Carregues distribuides en una linia
2.- Forces i moments interns en bigues
3.- Diagrames de forces tallants i moments flexors
4.- Carregues distribuides en cables

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Estatica.(Mecanica para Ingenieria). Autors: Bedford, Fowler.
Editorial: Addison-Wesley Iberoamericana. (1996)

= Mecanica vectorial para Ingenieros. Estatica. Autors: Beer,
Johnston. Editorial: McGraw-Hill.

= Fisica per a estudiants d'informatica. Autors: Gir6, Canales, Rey,
Sesé, Trullas. Editorial: UOC. (2005)

= Fisica (edici6 catalana i castellana) (2 vol). Autors: Tipler. Editorial:
Reverté
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. 2| Escola Superior d'Agricultura
<1 de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

MICROBIOLOGIA | TECNIQUES MICROBIOLOGIQUES
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n

Crédits ECTS: 5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Conéixer els parametres fisics, quimics i bioldgics que permeten el
creixement de microorganismes relacionats amb els aliments.

= Coneéixer els microorganismes més frequentment presents en els
aliments

= Relacionar aquests microorganismes en funcié de: la capacitat de
transformacié de la matéria primera (fermentacions i oxidacions),
alteracio dels aliments i transmissié de malalties alimentaries

= Determinar els marcadors microbians com a parametres de
seguretat i qualitat alimentaries

= Conéixer el sistema de APCPC i capacitat per la seva aplicacié
avaluant perills microbiologics

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Es realitzaran controls individuals i en grup al llarg del curs. Si no
se superen els controls es podra optar a realitzar un examen al
final
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é« Escola Superior d'Agricultura
== | de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-Evolucio historica de la microbiologia. Conceptes generals.

TEMA 2.-Parametres que influeixen en el creixement dels microorganismes.
Creixement i nutrici6. Cinética de les poblacions

TEMA 3.-Protistes superiors (fongs, llevats, protozous, algues)
TEMA 4.-Protistes inferiors (bacteris)

TEMA 5.-Virus

TEMA 6.-Biomarcadors microbians

TEMA 7.-Analisi de perills i control de punts critics (APCPC)

BIBLIOGRAFIA BASICA

= MADIGAN (2004) Brock Biologia de los microorganismos.

= PRESCOTT, JARLEY, KLEIN (1999) Microbiologia. Ed. McGraw-
Hill Interamericana (Madrid)

= INGRAHAM (1998). Introduccié a la Microbiologia. Ed. Reverté
S.A. (Barcelona)

= STANIER, INGRAHAM, WHEELIS, PAINTER (1996) Microbiologia,
Ed. Reverté.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Compendium of microbiological methods for the analysis of food.
Ed. AOAC, 2002.

=  Wastewater microbiology/ Gabriel Bitton. 2005.

= BERGEY (1994) Bergey’'s Manual of Determinative bacteriology,
Ed. Williams & Wilkins

= BROCK (1997) Biologia de los microo rganismos, Ed.Pretince Hall
(Madrid)

= CARLILE & WATKINSON (1996) The Fungi, Ed. Academic Press

= |ICMSF (1984) Ecologia Microbiana de los Alimentos 1. Factores

que afectan a la supervivencia de los microorganismos en los
alimentos. Ed. Acribia (Zaragoza)
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 2n

Crédits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 1

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Desenvolupar la visi6 tridimensional

= Aplicar els Sistemes de Representacié (diédric i axonometric) a
casos reals. Dibuix arquitectonic.

= Conéixer i saber utilitzar el sistema acotat. Aplicaci6 a la
representacio del terreny. Conéixer les bases de la Cartografia.

= Profunditzar en la utilitzacié6 d'un software de dibuix assistit per
ordinador (Autocad).

= Coneixer les normes de dibuix.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es pot aprovar I'assignatura de dues formes:
1) Per curs.
= Bloc 1. Normalitzacié.
S’avaluara mitjancant un questionari que I'alumne haura de realitzar
fora de classe. (10% Nota final)

= Bloc 2. Dibuix del terreny.
Es realitzaran dues proves durant el curs. (45% nota final)
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Universitat Politécnica de Catalunya

. . Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

= Bloc 3. Dibuix arquitectonic.
Realitzacié del treball de curs en grup. Lliurament i defensa
d’'aquest. (45% nota final)

2) Examen final.

= Bloc 1 Normalitzaci6.
Examen a la data oficial. (10% Nota final)
= Bloc 2. Dibuix del terreny.
Examen a la data oficial. (45% nota final)
= Bloc 3. Dibuix arquitectonic.
Lliurament i defensa del treball de curs. (45% nota final)

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Bloc 1. Normalitzacié.
Normes UNE i ISO. Formats. Linies. Escales. Representacié de cossos.
Acotacio.

Bloc 2 Representacio del terreny.

Unitat 1. Introduccid.
Sistema de planols acotats. Representacio de punts, rectes i plans. Corba
de nivell. Equidistancia. Planol topografic. Escales numeriques i grafiques.
Mesura de distancies i arees. Simbols convencionals. Textos i toponimia.
Concepte de pendent. Meétode per a corbar un planol. Interpolacié grafica
i numérica. Exemples de formes del terreny i les seva representacidé en
corbes de nivell (talvegs, divisories, talussos, depressions, vessants,
muntanyes...)

Unitat 2 Perfils longitudinals i transversals.
Concepte de perfil longitudinal. Métode de realitzacio per a perfils en recte
i en corba. Exageracio vertical. Rasant. Elements de la guitarra. Concepte
de perfil transversal. Talussos en desmunt i terraplé. Métode de realitzacié
de perfils transversals. Introduccio a la cubicacio.

Unitat 3. Projectes. Modificacions del terreny.
Métode per modificar les corbes de nivell degut a una obra. Explanacions.
Vials. Concepte de punt quilométric.

Unitat 4. Introduccid a la Cartografia.
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Universitat Politécnica de Catalunya

. Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

Bloc 3 Dibuix arquitectonic.
Concepte de seccions horitzontals i verticals. Representacié d’elements
caracteristics.

Representacio d’'un espai. Croquitzacid, presa de mesures, representacio
en Autocad i impressio.

ORGANITZACIO

Bloc 1. Normalitzacio (10%)
L'alumne estudiara pel seu compte uns textos facilitats pel professorat. Es
dedicara una classe a la resolucio de dubtes i a la realitzaci6 d’exercicis.

Bloc2. Representacio del terreny (45%)
El professor explicara el temari en format de classe magistral y es
realitzaran exercicis d’aplicacio practica.

Bloc 3. Dibuix arquitectonic. (45%)
De caire eminentment practic, es desenvolupara un treball de
representacié d'un espai arquitectonic. El professor tutoritzara totes les
fases d'aguest. Presa de mesures, realitzacié del croquis, representacio
en Autocad i impressio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Sistema de Planos Acotados. C. Mendez Lopez. Practicas de
Dibujo Técnico. Editorial Donostiarra.

= Detalles gréficos para arquitectos. C. Kemmerich. Editorial
Gustavo Gili. México.

= Practicas de dibujo arquitecténico. F. Garcia Ramos. Editorial
Gustavo Gili.

= Manual de dibujo arquitecténico. F. Ching. Editorial Gustavo Gili.
México.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Escola Superior d'Agricultura

de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

CONSTRUCCIONS

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacioé Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3r

Credits ECTS: 3.5

Crédits totals: 4.5

Credits teorics: 3

Credits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= L’objectiu principal d’aquest curs consisteix en donar les eines
suficients per tal que un estudiant tingui la capacitat per dissenyar i
calcular una estructura senzilla d’acer estructural.

= Es posara émfasi en el material, les carregues, la seguretat en el
calcul, els métodes d’analisi i de dimensionat de perfils.

= En tots aquests camps, a part dels continguts teorics, I'estudiant
també aprofitara els recursos informatics per tal que la tasca més
mecanica i repetitiva sigui més compensada per un analisi de
resultats més profund que pugui ser utilitzat com a eina de millora
del disseny.

= Per aix0 s'utilitzaran programes d’'abast habitual com el full de
calcul i altres programes més especifics d’'analisi estructural dels
quals disposa el departament.
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= Paral-lelament, la metodologia docent intentara |'aprenentatge
d’'altres competéncies més transversals com el raonament critic i la
capacitat d'aplicar els coneixements a la practica; la creativitat,
capacitat organitzativa i de planificacid, el treball en equip i la
comunicacio oral i el coneixement d'informatica durant la darrera
part del curs.

| |
Pre-requisits: Cap
Es pre-requisit de: Projectes i Analisi i Calcul Constructiu

SISTEMA D'AVALUACIO

Elements d’avaluacio:
Prova parcial :
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

Temari: 1- Accions i hipotesis de calcul Nota: AH1
2- Calcul d’esforgos en portics isostatics Nota: CP1

Prova final:

Temari: 1- Accions i hipotesis de calcul Nota: AH2
2- Calcul d’esforgos en portics isostatics Nota: CP2
3- Dimensionat Nota: DM2

Practiques de curs: Nota:PR

Nota final de curs:

Tema:

1 - AH=Max (AH1,AH2). Si AH1>7 no cal fer AH2

2 - CP=Max (CP1, CP2). Si CP1>7 no cal fer CP2

3 - DM=DM2

NOTA FINAL DE CURS (NF): NF=0,1 AH+0,3CP+0,3DM+0,3PR

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

El contingut de 'assignatura s’ha dividit en elements teodrics cada un dels quals
s’ha dividit en temes que a I'hora s’han subdividit en continguts especifics. En
cada un dells s'utilitzaran tecniques que ajudin a l'assimilaciéo dels temes
teorics per establir elements.

Els continguts especifics estan especificats en la programacié de I'assignatura.
Elements teorics:

= Disseny estructural

= Analisi estructural

=  Comprovacio de perfils
Temes teorics:

= Estudi de les tipologies estructurals com a eina de disseny
d’estructures

= Analisi d'estructures pels metodes de les seccions i matricial, amb
aplicacions informatiques especifiques.

= Dimensionat de perfils dacer mitjancant la formulacié de
resisténcia de materials. S'utilitza tant el calcul manual com la
programaci6 de fulls de calcul pel dimensionat automatic.

Técniques a utilitzar:
= Calcul manual
= Comprovacié amb fulls de calcul
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= Analisi mitjan¢ant programes especifics

BIBLIOGRAFIA BASICA
= Norma NBE-EA-95 o la norma especifica vigent (Eurocodi, Codi
Técnic de I'Edificacié)
= Resistencia de materiales. (Vol | i II) S. Timoshenko. Ed.Espasa
Calpe (1967)
= Estructuras de acero. R. Arguelles Alvarez. Edi. Bellisco (1999)

= The Ecology of Building Materials. Bjorn Berge. Architectural press
(2001)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
= Resistencia de materials. W. A. Nash. Ed. Mc Graw Hill (1961)

= Calculo de estructuras de acero. V. Cuddés Samblancat. Hermanos
Blume Editores (1978)

=  Prontuario de estructuras de acero. ENSIDESA.
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ELECTROTECNIA

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3 r

Crédits ECTS: 3.5

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= |dentificar la importancia de I'energia eléctrica en les indUstries
alimentaries, mitjancant I'analisi del consum d’energia eléctrica en
el sector alimentari, tipologies de consum (alta o baixa tensig).

= Conéixer el comportament basic dels elements dels circuits de
corrent altern, tant monofasic com trifasics (resolucié de circuits).

= Conéixer les caracteristiques i el comportament dels principals
components eléctrics utilitzats en les industries alimentaries
(enllumenat, motors, transformadors) sota el punt de vista d’'usuari
de I'energia eléctrica.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Introducci6é conceptes d’eficacia energeética en el consum d’energia
(correcci6 del factor de poténcia). Servir de base tedrica en la part
eléctrica de I'assignatura de projectes.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Els exercicis lliurats péls estudiants al llarg del curs es corregiran i
s’avaluaran (Prob).

= De la practica de laboratori s’elaboraran els seus resultats que
també seran avaluats (Prac)

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
= Es realitzaran dos examens al llarg de l'assignatura (Exal, Exa2).
= La qualificacio final de I'estudiant sera:

= N = (0,1xPrac) + (0,2xProb) +(0,7x (0,4xExal + 0,6xExa2))

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- L'energia eléctrica a la industria alimentaria
1.1. Generalitats
1.2. Corrent altern monofasic
1.3. Sistemes trifasics
TEMA 2.- Components instal-lacions eléctriques
2.1. Transformadors
2.2. Motors
2.3. Receptors d’enllumenat
2.4. Dispositius de proteccio

TEMA 3.- Tarifes eléctriques
BIBLIOGRAFIA BASICA

= Circuitos eléctricos. J.A. Edminister. Ed. McGraw Hill (serie
schaum)

= Circuits trifasics i la seva resolucié. X. Alabern i d'altres. Ed. Eumo.

= Electrotecnia y Electrificacio. Rural (Tomos | y Il). E. Garcia Mari.
C. Adrados et alt. E.T.S.I. Agronomos. Universidad Politécnica de
Valencia.

= La energia eléctrica en la explotacié agraria y forestal. A. De
Francisco; M. Castillo; J.L. Torres. Ed. Mundi Prensa, Madrid.

= Maquinas eléctricas. Rafael Sanjurjo. Ed. McGraw Hill.

= Resolucié de circuitos trifasicos equilibrados y desequilibrados. J.
A. Sancho; R. M.Benavente.

= Servicio Publicaciones Escuela Téccnica Superior Ingenieros
Agrénomos Madrid. 2001.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Compendio de Electrotecnia. A. Fouillé. Ed. Marcombo.
=  Electrotecnia de Potencia. Miller et alt. Ed. Reverté.

= Electrotecnia y Electrificacion Rural (Tomos |, Il y Ill). S. de la
Plaza Pérez. E.T.S.I. Agrénomos. Universidad Politécnica Madrid.

= Electrotecnia. V. Kitaev. Ed. Mir (Moscu)

= Sistemas polifasicos. Gonzalez Sanchez y Toledano Gasca. Ed.
Paraninfo.

= |nstal.lacions eléctriques. Oriol Boix i Joan Rull. Quaderns d'aula 4.
Edicions UPC

= Précticas de electrotecnia y electrificacion rural. ). S. de la Plaza
Pérez. E.T.S.l. Agrénomos. Universidad Politécnica Madrid.

= Practicas de laboratorio de electrotecnia. Fraile Mora. J. y Garcia
Gutiérrez P. 1995. Servicio de publicaciones Escuela Técnica
Superior Ingenieros de Caminos Canales y Puertos de Madrid
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

ESTADISTICA

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3r

Crédits ECTS: 4.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4.5

Crédits practics:1.5

Departament: MA3

OBJECTIUS

= El primer objectiu d’aquest curs sera establir el llenguatge i els
conceptes basics de l'estadistica, i introduir I'estudiant en les
tecniques de la inferéncia estadistica: intervals de confianca i
sobretot test d’hipotesis.

= A més, rera un aprofitament de la matéria, I'estudiant sera
competent per:

= Obtenir, organitzar, gestionar, descriure i interpretar dades
experimentals, utilitzant com a eina informatica un full de
calcul, o gestor de bases de dades, en aquest curs
s'utilitzara I'Excel.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Entendre, situar, resoldre i interpretar les seglents
teécniques estadistiques, utilitzant com a eina informatica
també el full de calcul Excel:

= Control de qualitat
= Taules de contingencia

» Comparacié dels valors esperats de dues o més
poblacions: Test i Analisi de la variancia amb
comparacions multiples.

» Recta de regressio

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap
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UNIVERSITAT POLITECNIGA DE CATALUNYA
SISTEMA D'AVALUACIO

= Una part de lavaluaci6 recaura en les proves d'avaluacio
continuada que es faran durant el curs en hores de classe, de
teoria 0 de practiques. Una segona part, en els treballs practics
fets en grup.

= |'’altre part recaura en la prova escrita al final de curs sera global i
de sintesi.

= Numéricament queda:
= 40% proves d’avaluacio6 durant el curs
= 20 % treballs practics en grup

= 40% prova escrita global

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 0.- Introduccié

TEMA 1.-Obtenci6, gestio i descripcio de dades experimentals

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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TEMA 2.-Variables aleatories
TEMA 3.-Introducci6 a la inferéncia estadistica
TEMA 4.-Aplicacions de la inferéncia estadistica:

a. Estimacio de parametres d’'una poblacié, control de qualitat

b. Ajust de freqiiencies, taules de contingéncia

c. Comparacio de dues poblacions normals, test

d. Comparaci6 de diverses poblacions normals, analisi de la
variancia i comparacions multiples

e. Recta de regressid, mesures de l'ajust, test, prediccions i
grafiques

BIBLIOGRAFIA BASICA

= CANAVOS G.C. (1994): “Probalidad y Estadistica: Aplicaciones y
Métodos”. McGraw Hill.

= DANIEL W.W. (1995): “Bioestadistica: Base para el andlisis de las
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

INSTRUMENTACIO | CONTROL

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3r

Crédits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Les operacions de procés que es realitzen a la industria
alimentaria depenen en gran part de la mesura, transmissio i
control de determinades variables dintre de les quals es troben
tipicament la pressio, el cabal, el nivell i la temperatura.

= L'objectiu de l'assignatura és donar els coneixements que permetin
una selecci6é, un Us i un manteniment correctes dels instruments
de mesura, control i automatitzacié per tal d'obtenir una major
eficiencia, control i estalvi d'energia en els processos de la
industria alimentaria.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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Pre-requisits: Operacions basiques |

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Avaluacié continuada:
= Resposta del gliestionari setmanal,

= Lliurament periddica de feines encarregades en grup o
individualment,

= Exercicis i exposici6 i defensa de la practica especifica (30%)
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introducci6.

Generalitats. Control manual. Control automatic. Bucle de control.
Simbologia. Norma ISA. Historia dels equips de control.

TEMA 2.- Instruments de mesura i transmissio.

Transmissors pneumatics, electronics e intel-ligents. Mesura i
transmissié de pressio, cabal, nivell i temperatura. Mesura i
transmissio d'altres variables (densitat, humitat, pH,...).

TEMA 3.- Valvules de control.

Elements finals de control. La valvula de control. Kv. Autoritat. Tipus
de valvules. Seleccié i aplicacions.

TEMA 4.- Reguladors de control.

Caracteristiques del control. Tipus de control. Tot-res, Proporcional,
Integral, Derivat. Tipus de sistemes de regulacié.

TEMA 5.- Controladors

Sistemes de control. Criteris d'estabilitat i métodes d'ajust. Seleccio
del sistema de control. Criteris d'estabilitat i métodes d'ajust. Tipus de
controladors: convencionals, centralitzats i d’intel-ligéncia distribuida.
Control logic. Control amb microprocessador. Comunicacions entre
controladors.

TEMA 6.- Aplicacions a l'indUstria alimentaria.

Aplicacions a les calderes de vapor, evaporadors assecadors,...
Programes de simulacio de processos.

TEMA 7.- Introduccio a la automatitzacié pneumatica.

Aire comprimit, actuadors, valvules, circuits pneumatics basics.
BIBLIOGRAFIA BASICA

= Creus. Control de procesos industriales. Ed. Marcombo.
= Creus. Instrumentacid industrial. Ed. Marcombo.1989.

= Creus, A. Instrumentos industriales; su ajuste y calibracion. Ed.
Marcombo. 1990.

=  Croser,P.Neumética. Festo.1992.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Escola Superior d'Agricultura

de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE GATALUNYA

OPERACIONS BASIQUES |

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3r

Credits ECTS: 6

Credits totals: 7,5

Credits teorics: 5

Credits practics: 2,5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Al finalitzar I'assignatura I'alumne sera capag de:

= Explicar els antecedents historics més importants de la Tecnologia
dels aliments.

= Caracteritzar els aspectes basics de la produccié i industrialitzacié
d’aliments.

= Identificar els processos unitaris existents a la industria alimentaria;
els principis basics que els regeixen.

= Definir, explicar i quantificar, si s’escau, els processos unitaris més
importants

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= que continuen amb Operacions basiques Il. Es donara especial
énfasi als aspectes de qualitat, seguretat i medi ambient.

= Plantejar i resoldre els balangcos de matéria i energia.

= |dentificar i indicar el funcionament dels principals equips de la
inddstria alimentaria actualment utilitzats.

= Saber definir el procés productiu més adequat per a obtenir un
determinat aliment Aixa com les alternatives més viables i adients
d'un punt de vista tecnologic i mediambiental.

= Utilitzar llibres, revistes, catalegs especialitzats en processos a la
industria alimentaria.

Pre-requisits: Fase selectiva

Es pre-requisit de: Operacions basiques Il

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

SISTEMA D'AVALUACIO

= Diverses proves individuals i en grup al llarg del periode.

= La nota de practiques suposa un 30% de la nota total de
l'assignatura.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

12 PART: INTRODUCCIO A LES OPERACIONS BASIQUES A LA
INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

TEMA 1.-Introducci6 a la tecnologia del processat dels aliments. Informacio del
sector. Antecedents. Conceptes fonamentals de enginyeria dels
aliments. Procés. Diagrama de flux. Régims d'operacié. Balan¢ de
matéria, d'energia, econémic.

TEMA 2.-Fonaments dels fendomens de transport. Tranferéncia de quantitat de
moviment, tranferéncia de matéria, transferéncia d'energia. Analogies.
Classificacié de les Operacions basiques a la Industria Agroalimentaria.
Anadlisi dimensional. Principals parametres que intervénen a la
Tecnologia dels aliments.

22 PART: OPERACIONS AMB TRANSFERENCIA DE QUANTITAT DE
MOVIMENT

TEMA 2.1.-Reologia dels aliments Viscositat. Experiéncia de Newton.
Reograma. Tixograma. Tipus de fluids segons el seu Comportament
reologic. Variacié de la viscositat amb la temperatura i la pressio.
Aparells utilitzats en la inddstria alimentaria

TEMA 2.2.- Transport de fluids per conduccions Recordatori de Mecanica de
fluids. Balan¢ de materia. Balang d’energia mecanica. Perdues de
carrega. Linia de carrega i piezométrica. Sistemes de mesura de
pressio, velocitat i cabal.

TEMA 2.3.-Instal.lacions de fluids Corba caracteristica i punt de funcionament
d'una instal-lacié. Instal-lacions de canonades i de bombes. Alcada
manometrica de la bomba. Aspiracié e impulsié. Poténcia, rendiment i
punt de funcionament D'una bomba. Pressié absoluta a I'ntrada d’'una
bomba. .NPSH necessari i disponible. Cavitaci6. Fenémens transitoris
en el transport de fluids.Cop d'ariet. Sistemas per esmorteir-lo.
Bombeig de fluids alimentaris. Equips. Tipus i caracteristiques.

TEMA 2.4.-Agitaci6é i barreja de liquids. Caracteristiques d’agitacié. Tipus.
Camps d'aplicacié. Mecanismo basic de control del procés. Grafics de
selecci6. Cas de fluids no newtonians. Potencia i tempsde barreja.

TEMA 2.5.-Transport de solids.



Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

Universitat Politécnica de Catalunya

Escola Superior d'Agricultura

de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

TEMA 2.6.-Separacions mecaniques Separacio solid-liquid. Sedimentacio.
Filtracio. Equips i seleccié. Tecnologia de membranas. Microfiltracio.
Ultrafiltracié. Osmosi inversa..

PRACTIQUES:

Practica 1.-Practica Especifica Objectiu: Aprofundir en una operacié basica
concreta d’'un procés productiu de la Industria Alimentaria determinat;
apendre a cercar informacié d’'un tema concret a les diverses fonts
d'informacio, ordenar-la, presentar-la i defensar-la. Es composa
essencialment de: fonament, principis basics, tecnologia del procés,
esquema de funcionament. Camps d’aplicacié. Fer els diagrames de
flux on s'indiqui el perqué d'aquesta etapa del procés. Equips que
s'utilitzen. Condicions de treball en les diverses aplicacions. Calculs
especifics si s’escau.Aptitud que han de tenir les materies primeres per
al processat.

Practica 2..-Practica a la planta pilot: Reologia i bombeig de fluids

BIBLIOGRAFIA BASICA (5 llibres)

= Brennan y col. Las operaciones de la ingenieria de los alimentos.
Ed. Acribia 1998

= Casp AAbril J. Procesos de conservacion de alimentos. Eds. AMV
1999

= Raventés, M. Tecnologia de fluids alimentaris Col. Politext nam.
167 Eds. UPC 2005

= Fellows P. Tecnologia del procesado de los alimentos. Ed. Acribia
1994

= Hermida J.R. Fundamentos de ingenieria de procesos
agroalimentarios. Eds. Mundi Prensa/AMV 2000
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QuimicA | BioQuiMICA DELS ALIMENTS

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3r

Crédits ECTS: 4.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Descriure certs components especifics de vegetals i animals que
tenen importancia en aliments i que habitualment no es descriuen
en la Bioquimica General.

= Presentar els problemes basics de reaccions quimiques i
bioquimiques que tenen lloc en el magatzematge, processat i
distribucioé dels aliments.

= Ensenyar a utilitzar i interpretar la informacio.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Preparar a l'alumne per que faci una correcta interpretacio del
canvis produits en el processat i emmagatzament d'aliments com a
base de assignatures posteriors.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Control de les practiques realitzades a I'activitat B.

= Avaluacié de I'assoliment de I'aprenentatge cooperatiu a través de
la presentacié del treball i/o problemes realitzat als apartats C i D.
La presentaci6 del treball sera oral.
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= Avaluaci6 de la capacitat d'interrelacié de conceptes a través d’'una
prova de maduresa (al final del quadrimestre).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

El contingut del curs es divideix en tres moduls:
= Modul 1 : Biomolécules
=  Modul 2: Metabolisme
=  Modul 3: Bioguimica del processat d'aliments

La distribucié percentual és la seglient: els moduls 1 i 2 (25% cadascun) i el
3er modul (50%)

Activitats d’aprenentatge i enfocament de I'ensenyament

ACTIVITAT A.- 2 h setmanals de classe expositiva
Introduccié dels conceptes de l'assignatura.

ACTIVITAT B.- 1h setmanals de (promig) de laboratori

ACTIVITAT B.- 6 practiques de laboratori de 2,5 h sessié distribuides al llarg
del quadrimestre

PRACTICA 1 i 2 .- Efecte del tractament térmic sobre la vitamina C en vegetal
PRACTICA 3.- Enfosquiment enzimatic

PRACTICA 4.- Formacio i estabilitat d’escumes

PRACTICA 5.- Avaluacio de l'activitat enzimatica

PRACTICA 6.- Models matematics

ACTIVITAT C i D .- Cerca d'informacié i realitzacié d‘un treball. Els estudiants
hauran de realitzar un treball bibliografic i o resoluci6 de
problemes El treball es realitzara en grups de 2-3 alumnes i
sera objecte de seguiment i avaluacié per part del professor.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Introducci6 a la bioquimica y tecnologia de alimentos. 2
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volimenes. J.C.Cheftel, H. Cheftel, P.Becancon. Ed. Acribia.
Zaragoza, 1983.

* Quimica de los alimentos. O.R.Fennema. Ed. Acribia. Zaragoza,
1993.

= Quimica de los alimentos. H.D. Belitz, W. Grosch. Ed. Acribia.
Zaragoza.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Biochemistry of foods. N.A.M. Eskin. Academic Press 1990. NY.

= Biochemistry of foods. N.A.M. Eskin, H.M.Henderson, R.J.
Townsend. Academic Press 1971. NY.

= Postharvest. An intro duction to the physiology and Handling of
fruit and vegetables. Wills, Lee,

= Graham, McGlasson and Hall. New South Wales University Press
Limited. Australia. 1982.

MATERIAL FOTOCOPIAT

= Figures i taules
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= Guia de practiques
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SISTEMES DE PRODUCCIO VEGETAL
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 3 r

Credits ECTS: 3.5

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Formar I'alumne en I'ambit de la produccié vegetal, perqué tingui
capacitat suficient per poder valorar els productes agricoles de
possibles utilitzacio en la producci6 agroalimentaria.

Objectius especifics

= Per a cadascun dels cultius que s’indiquen a continuacié: Blat,
ordi, arrds, blat de moro, pesols, soja, colza, gira-sol, colza, patata,
remolatxa, tomaquet:

= Saber conéixer el seu producte
= Conéixer els principals llocs on es produeix

= Saber els ordres de magnitud de la seva produccio la
situaci6é del mercat

= Conéixer les caracteristiques de qualitat del producte

= Saber com poden influenciar les técniques culturals i la
utilitzacié de material vegetal la qualitat del producte

= Saber distingir les diverses plantes

= Coneixer I'esquema general de les operacions culturals
que s’hi practiquen:

= Coneéixer les bases de la producci6 fructicola.

= Conéixer els principis de la poda i sistemes de conduccié dels
fruiters.

= Saber caracteritzar els principals sistemes de produccid fructicola.
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= Per a cadascun dels cultius que s'indiquen a continuacio: Vinya,
olivera, pomera, perera, presseguer i citrics:

= Coneixer els principals llocs on es produeix

= Saber els ordres de magnitud de la seva produccid i la
situacioé del mercat

= Conéixer les caracteristiques de qualitat del producte

= Saber com poden influenciar les técniques culturals i la
utilitzacié de material vegetal la qualitat del producte

= Conéixer I'esquema general de les operacions culturals
que s’hi practiquen.

Pre-requisits: Cap
Es pre-requisit de: Producci6 de cereals i Proteaginoses

Recomanable: Horticultura: tecnica i produccio; Viticultura i ampelografia
Ai B

SISTEMA D'AVALUACIO

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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Es realitzaran quatre proves.

= La primera consistira en que I'estudiant resolgui un seguit de casos
practics, els lliuri a final de curs, resolts de forma adequada i
presentats de manera correcte. Aquests exercicis formaran part
del conjunt d’exercicis que s'aniran treballant al llarg de tot el curs.

= La segona prova consistira en un examen amb preguntes curtes
corresponent als primers temes del programa (1 a 18). Es
realitzara la setmana 14.

= La tercera prova consistira en un examen tipus test corresponent
als temes 19 a 28. Es realitzara la setmana 17.

= En la quarta prova els estudiants hauran de resoldre 3 casos
practics similars als de la primera prova,

= Durant tres hores, sense apunts perd si amb un formulari. Es
realitzara la setmana 19.

= La qualificaci6 final sera:
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= N=0,2*1laprova+ 0,30 * 2ona prova + 0,20 * 3a prova +
0,30 *4a. prova.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-Sistemes. La produccié agraria a Catalunya
TEMA 2.-Els cereals. Produccid
TEMA 3.-Els cereals. La planta
TEMA 4.-Els cereals. El conreu
TEMA 5.-El blat

TEMA 6.-La qualitat del blat

TEMA 7.-L’ordi

TEMA 8.-El blat de moro

TEMA 9.-L’arr0s

TEMA 10.-Les lleguminoses de gra
TEMA 11.-El pésol

TEMA 12.-Els conreus oleaginosos
TEMA 13.-La soja

TEMA 14.-El gira-sol

TEMA 15.-La colza

TEMA 16.-La patata

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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TEMA 17.-La producci6 de sucre. La remolatxa o bleda-rave
TEMA 18.-La tomata per a la indastria
TEMA 19.-Producci6 fructicola: superficies i produccions

TEMA 20.-Multiplicacié i reproduccié del material fructicola. Multiplicacio
vegetativa. Empelts. Instal.lacions i equips

TEMA 21.-Floracio, pol.linitzacio, quallat i maduracio de la fruita.

TEMA 22.-Tecniques de cultiu: principis de la poda i sistemes de conducci6
dels fruiters. Aclarida de fruita. Treball del sol.

TEMA 23.-Sistemes de produccié fructicola. Sistemes intensius. Sistemes
extensius.
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TEMA 24.-La vinya

TEMA 25.-L'olivera

TEMA 26.-La perera.

TEMA 27.-La pomera.

TEMA 28.-El presseguer.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Baldini, E. 1992. "Arboricultura General". Ed. Mundi Prensa.

Ed. Mundi
Ed. Mundi

"Cultivos herbaceos extensivos".
"Horticultura herbacea especial”.

Lopez Bellido, L. 1990. "Cultivos herbaceos. Vol. |. Cereals". Ed.
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CALOR | FRED INDUSTRIAL

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Obligatoria

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3.5

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3.0

Crédits practics: 1.5

Departament: FEN

OBJECTIUS

= L'objectiu fonamental és el disseny i calcul de les instal-lacions
industrials, tant de calor (calderes) i fred (instal-lacions
frigorifiques, condicionament d'aire), aixi com de tots aquells
aparells necessaris per a tractaments termics dels aliments
(bescanviadors d'escalfor).

= Calcul de bescanviadors d'escalfor (bescanviadors de plaques,
camises de refrigeracio, bescanviadors per a tractaments térmics,
evaporadors i condensadors, etc.) utilitzats en les industries
alimentaries. Disseny de les instal-lacions de fred i de calor tant en
quant a calcul de les necessitats termiques d'una instal-laci6 com
quant a construccié efectiva de la mateixa (calcul dels aillaments).
Estudi de les caracteristiques estructurals i calcul dels elements
que formen les instal-lacions de calor i fred industrial (calderes,
evaporadors, condensadors, compressors, valvules, bombes, fluids
frigorigens, etc..).

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Finalment assolir coneixements de psicrometria, utilitzacié del
diagrama psicrométric per a la seva utilitzacié tant en I'ambit del
condicionament d'aire, com en aquell sistemes en que sigui
necessari a nivell industrial (assecadors, control de humitats, calcul
de fluxos d'aigua condensats sobre evaporadors d’instal-lacions
industrials, etc.).

Pre-requisits: Termotécnia
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Es pre-requisit de: Cap
SISTEMA D'AVALUACIO

= Es faran dos examens un parcial i un final, I'examen parcial valdra
el 30% de la nota i el de final el 70% de la nota.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Bescanviadors d'escalfor.

1.1. Classificacio. Evaporadors, condensadors, calderes,

recuperadors.

1.2. Calcul analitic d'un bescanviador.

1.3. Calcul del coeficient global de la transmissié de la calor U.
Embrutiment.

1.4. Bescanviadors de plagues planes. Importancia en les industries
alimentaries.

TEMA 2.- Fonaments de termodinamica per a sistemes de flux.

2.1. Reformulacié del primer principi de la termodinamica per a
sistemes de flux. Condensadors, evaporadors, calderes, turbines,
bombes, compressors, valvules de laminacid.

2.2. Segon principi. Maquines térmiques i maquines frigorifiques.
Entropia i degradacio de I'energia. Energia utilitzable.

TEMA 3.- Diagrames de fase de les substancies pures.
3.1. Diagrama d'Andrews.
3.2. Diagrames termodinamics. T-S, P-H, S-H.
3.3. Processos termodinamics elementals. Politropiques: isocores,
isobares, isotermes i adiabatiques o isoentropiques.

TEMA 4.- Sistemes de producci6 de fred industrial.
4.1. Tipus d'instal-lacions.
4.2. Elements d'una installacié frigorifica. Fluids frigorigens.
Evaporadors i condensadors. Compressors. Valvules de control.
4.3. Calcul de la carrega térmica d'una instal-lacio frigorifica.
4.4. Bombes de calor.

TEMA 5.- Sistemes de produccié de calor industrial. Cicles térmics.
5.1. Produccio de vapor. Cicle de Rankine d'una instal-lacié de vapor.
5.2. Elements d'una instal.lacid. Calderes. Turbines. Bombes.
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TEMA 6.- Psicrometria.
6.1. Fonaments. Sistemes de mesura, higrometres i psicrometres.
6.2. Caracteritzacié de I'aire humit. El diagrama psicrométric.
6.3. Processos elementals en psicrometria.
6.4. Calcul d'un sistema de condicionament d'aire.

BIBLIOGRAFIA BASICA

*= Latransmisio del calor. Principios fundamentales, (1983). Kreith,F.;
Black,W.Z.; Editorial Alhambra (Madrid).

= Instalaciones frigorificas, (1978). Rapin,P.J.. Marcombo-Boixareu
Editores (Barcelona). Tomo 1 :"Elementos de fisica aplicados a la
teoria de las instalacions frigorificas. Tomo 2 : Tecnologia.

= Termodinamica técnica, (1989). Segura,J. Editorial Reverté, S.A.
(Barcelona).

= Manual basico sobre técnicas para calculo de instalaciones de
calefaccié refrigeracio y aire acondicionado. ASHRAE.

= Manual del aire acondicionado. CARRIER.
Problemes :

= Problemas de termodindamica técnica, (1989). Segura,J.;
Rodriguez, J. Editorial Reverté, S.A.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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Naturalesa del document origen: Original
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= (Barcelona). Problemes de Termotécnia (1990). llla, J.
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EcoLoaGla

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 4 t

Crédits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

= En [Ilassignatura <s’introduiran els conceptes fonamentals
d’Ecologia, base per assignatures posteriors (com Gestid
Ambiental de les IAA, Projectes,...) que han de permetre a
I'estudiant valorar criticament els problemes ambientals, aixi com
entendre, dissenyar i resoldre questions relacionades amb
'ambientalitzaci6 de les I1AA.

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Control dels exercicis (2) realitzats a I'activitat B.

= Avaluacié de I'assoliment de I'aprenentatge cooperatiu a través de
la presentaci6 d’un treball (activitat D). La presentaci6 haura de ser
per escrit (suport CD) i oral (els estudiants hauran de fer una
defensa del mateix).

= Avaluacié de la capacitat d’interrelacié de conceptes a través d’'una
prova de maduresa (al final del quadrimestre).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

El contingut del curs es divideix en sis blocs fonamentals o moduls:
MODUL 1.-Introduccié a I'Ecologia

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

Universitat Politécnica de Catalunya

_"_-'_, Escola Superior d'Agricultura
=| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

MODUL 2.-Els organismes i el seu medi (autoecologia)

MODUL 3.-Poblacions

MODUL 4.-Interaccions entre espécies

MODUL 5.-Comunitats

MODUL 6.-Ecosistemes

La distribucié percentual és la segient: els 4 primers moduls (25%), el 5é
(25%) i el 6€ (50%).

Activitats d’aprenentatge i enfocament de I'ensenyament

ACTIVITAT A.- 1.5 h setmanals de classe expositiva
Introduccié dels conceptes de I'assignatura.

ACTIVITATS B i C.- 0.75 h setmanals de (promig) classes d’exercicis , treball
de camp i laboratori.

ACTIVITAT B.- Practiques d’exercicis (6 hores distribuides al llarg del
quadrimestre). El procediment sera el d'un estudi cientific. Es partira
de dades bibliografiques. El treball es realitzara en equips de 2-3
alumnes. Es valorara especialment la discussié dels resultats i
I'elaboracio de conclusions.

ACTIVITAT C.- Treball de camp i de laboratori. Es realitzaran 2 sessions de
3.5 h a la segona meitat del quadrimestre. S’'estudiara I'estany de
laminaci6 com un exemple d’ecosistema. Es valorara especialment
'aprenentatge de metodologies d'estudi (en particular el tema del
mostratge).

ACTIVITAT D.- Cerca d'informacio i realitzacié d‘un treball. A partir de les
dades obtingudes a I'activitat C, els estudiants hauran de realitzar un
treball. Per a contrastar les dades propies sera necessari la cerca
d’'informacié. El treball es realitzara en grups de 2-3 alumnes i sera
objecte de seguiment per part del professor. Sessions de problemes
practics sobre diferents aspectes que s'hauran introduir a les sessions
técniques.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= BEGON, M.; HARPER,J.L.; TOWNSEND, C.R. 1988. Ecologia,
individuos, poblaciones, comunidades. Ed. Omega

= KREBS, Ch.J. 1986. Ecologia. Analisis experimental de la
distribucion y la abundancia. Ed. Piramide

= MARGALEF, R. 1971. Ecologia. Ed. Omega

= ODUM. E. 1974. Ecologia. Ed. Interamericana

= PIANKA, E.R. 1982. Ecologia evolutiva. Ed. Omega

= Varis autors. 1089. Historia Natural dels Patssos Catalans. Volum
14: Sistemes naturals. Ed. Enciclopedia Catalana
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OPERACIONS BASIQUES Il
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 4t

Crédits ECTS: 6

Crédits totals: 7,5

Crédits teorics: 5

Crédits practics: 2,5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Al finalitzar I'assignatura l'alumne sera capag, juntament amb Operacions
Basiques I, de:

Identificar els principis basics que regeixen els processos de la
IndUstria Alimentaria.

Definir, explicar i quantificar els processos unitaris més importants
juntament amb OBI .

Plantejar i resoldre els balancos de matéria i energia en les
diverses operacions.

Identificar i indicar el funcionament dels principals equips de la
industria alimentaria actualment utilitzats.

Saber definir el procés productiu més adequat per a tractar un
determinat aliment aixi com les alternatives més viables i adients
d'un punt de vista tecnologic i mediambiental.

Trobar solucions logiques davant les eventualitats que es puguin
produir en un procés productiu.

Utilitzar llibres, revistes, catalegs especialitzats en processos a la
inddstria alimentaria.

Pre-requisits: cap

Es Pre-requisit de: Cap
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SISTEMA D'AVALUACIO

= Diverses proves individuals i en grup al llarg del periode.

= La nota de practiques suposa un 30% de la nota total de
l'assignatura.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

32 PART: OPERACIONS AMB TRANSFERENCIA D’ENERGIA
TEMA 3.1.- Evaporaci6 d'aliments

Conceptes fonamentals. L'evaporador: descripcio i tipus. Problemes
de funcionament.

Accessoris. Balangos de matéria i energia. Evaporacié amb mudltiple
efecte. Recompresié térmica del vapor. Recompresié mecanica de
vapor.

TEMA 3.2.-Fonaments dels tractaments de conservacid dels aliments.
Esterilitzacié i Pasteuritzacié

Consideracions  microbioldogiques. La  termodestruccié  dels
microorganismes causants d'alteracions. Efecte dels canvis de
temperatura. Metodes per calcular els barems d'esterilitzacio.
Operacions preliminars per l'esterilitzaci6 en envasos. Métodes
d'esterilitzaci6 dels envasos per escalfament. Esterilitzacié dels
aliments fora dels envasos. Pasteuritzacié d’aliments envasats i
d’'aliments liquids. Efectes sobre els aliments.

TEMA 3.3.- Refrigeracié i congelacio d'aliments.

Accié del fred sobre la conservacié dels aliments. Prediccié del temps
de refrigeracio i del temps de congelacio. Efectes del procés sobre
l'aliment. La descongelacié. Equips.

TEMA 3.4.- Extrussié Conceptes basics. Operacions continues i discontinues.
Equips d’extrussio. Aplicacions | efectes sobre els aliments.

42 PART: OPERACIONS AMB TRANSFERENCIA DE MATERIA | ENERGIA
TEMA 4.1.- Deshidratacié d'aliments

Conceptes basics. Isotermes de sorcid. Etapes de la deshidratacio a
I'aire. Instal-lacions i equips utilitzats a l'indUstria (directes, indirectes,
per radiaci6é). Criteris de selecci6. Balan¢g de matéria i energia d'un
assecador en continu. Recirculacio de l'aire. Recalefaccid de l'aire.
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PRACTIQUES:
1.-Practica Especifica

A partir d'una etapa d'un procés productiu coneguda I'alumne ha
d’aprofundir en els seguents aspectes: Trobar millores respecte el
sistema tradicional de funcionament. Optimitzacié. Sistemes d’estalvi
d’aigua i d’energia. Valorar el balan¢ de materia, d’energia i economic
si s’escau. Quins controls s’han de dur a terme i de quina manera. Es
poden incloure programes de simulacié o proposar equips de disseny
propi. .Debat, critica i conclusions al treball desenvolupat.

2.-Resolucié de problemes Evaporacid, Tractament termic i/o Deshidratacio.
BIBLIOGRAFIA BASICA

= Brennan y col. Las operaciones de la ingenieria de los alimentos.
Ed. Acribia 1998

Casp A,Abril J. Procesos de conservacion de alimentos. Eds. AMV
1999

= Casal,Clotet Operacions unitaries de la industria alimentaria. Ed.
Soc. Cat. Tecnol (IEC) 1995

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Hermida J.R. Fundamentos de ingenieria de procesos
agroalimentarios. Eds. Mundi Prensa/AMV 2000

= Mac.Fartane. Control automatico de la fabricaciéon de alimentos y
bebidas. A.M.V. Eds. 1997.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

Identificant les competéncies més significatives (especifiques i transversals).
Aconseguir que l'alumnat d’enginyeria agraria adquireix la capacitat de
interpretar i analitza I'estructura organitzativa d'una empresa. Aquest objectiu
genéric es divideix en dos: L'adquisicié dels coneixements necessaris que
permetin una primera aproximacié a l'organitzacié de I'empresa i, a les seves
tecniques de planificacidé i control de gesti6. Aixi com l'aplicacié de aquests
coneixements a casos empresarials reals de la indUstria agroalimentaria, ja
que l'analisi de la realitat permetra, mitjancant els meéetodes i técniques
especifiques, valorar la realitat empresarial i adoptar les decisions per una
millor consecucio dels objectius de I'empresa.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Avaluacié continuada (entrega quinzenal de petits treballs i casos 20%, proves
tecniques i practiques en documentacié 50%, realitzacié i exposicioé de treball
final 30%).

Els estudiants que no superin una nota minima en l'avaluacié continuada
hauran de realitzar un examen.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- L’empresa
TEMA 2.- Els costos empresarials
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TEMA 3.- Organitzacié de I'empresa
TEMA 4.- Funcions directives

TEMA 5.- Planificacio6 estratégica

TEMA 6.- Planificaci6 pressupostaria
TEMA 7.- El control de gesti6

TEMA 8.- Planificaci6 operativa

TEMA 9.- Noves técniques d’organitzacio

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Abancens LoOpez, Aurelio. Organizacion Empresarial. Vol |
Ed.Donostiarra SA .1995

= Tarragd Sabaté, FcoJ. Fundamentos de Economia de la Empresa.
Ed del autor. 1989

= Tena, Joaquin. Organizacién de la Empresa. T2 y aplicaciones.
EADA. Gestion 1995

= Amat i Salas, Joan M. Control presupuestario. 52 edici6. Ed.2.000.
1998

= Amat,Oriol i Soldevila, Pilar. Comptabilitat i Gesti6 de Costos.
Gesti6 2.000. 1998

= Aquesta bibliografia es general. Es recomanaran, durant el curs,
lectures especifiques per alguns temes concrets.
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TERMOTECNIA

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Credits teorics: 2

Credits practics: 1

Departament: FEN

OBJECTIUS

= L'objectiu fonamental és assolir els coneixements basics sobre la
transmissio de la calor per tal de poder estudiar les instal-lacions
industrials on aquests mecanismes so6n fonamentals.

= Estudi dels aillaments térmics tant per a parets com per a
conduccions.

= Estudi dels sistemes d'augment de la superficie dissipadora
d'escalfor (aletes) per afavorir la dissipacié de la calor.

= Estudi dels fonaments de transmissié de la calor per conveccié
entre fluids per estudiar, posteriorment, els bescanviadors
d'escalfor, elements fonamentals en les instal-lacions industrials.

= Estudi dels mecanismes de bescanvi de calor en fluids que canvien
de fase per poder estudiar els fenomens de I'ebullicié i de la
condensacié, fonamentals en les instal-lacions industrials.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Finalment, estudi dels fonaments de bescanvis de calor per
radiacié aixi com la seva aplicacio a l'estudi de forns eléctrics i de
microones.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Calor i fred industrial

SISTEMA D'AVALUACIO

= |'assignatura s'avaluara mitjangcant dos examens un parcial i un
final que valdran respectivament un 30% i un 70 % de la nota total.
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1. Mecanismes basics de la transmissio de la calor.
1.1. Mecanismes microscopics de la transmissié de la calor
1.2. Lleis fonamentals de la transmissio de la calor.
1.3. Sistemes de mesura. Termometria i calorimetria.
TEMA 2. Transmissio de la calor per conduccio.

2.1. Equacions basiques de la transmissid de la calor per conduccid.
Estudi dels sistemes estacionaris.

2.1.1. Unidimensional : Parets planes, cilindres i esfers.

2.1.2. Sistemes bi i tridimensionals. Métodes analitics. Coeficient
global de la transmissié de la calor U. Factor de forma S.
Metodes numerics.

2.2. Conductivitat termica variable.
2.3. Conduccié amb generaci6 d'energia interna.
2.4. Aillaments térmics.
2.4.1. Parets planes.
2.4.2. Gruix d'aillament critic en cilindres.
2.5. Mecanismes per augmentar la dissipacio de la calor. Aletes.
TEMA 3.Transmissio de la calor per conveccié.
3.1. Equacions basiques de la conveccid.
3.1.1. Teoria de la semblanca. NUmeros adimensionals.

3.1.2. Aproximacié de Prandtl de la capa limit termica. Regims
laminar i turbulent.

3.2. Conveccio en plagues planes.
3.3. Conveccio en tubs i conductes.
3.4. Convecci6 sobre tubs cilindrics, esferes i bateries de tubs.
3.5. Conveccio6 lliure.
TEMA 4. Transmissio de la calor per radiacio.
4.1. Lleis basiques. Cos negre.
4.2. Propietats monocromatiques de la radiacié. Coés gris.
4.3. Propietats direccionals de la radici6. Factor de forma.
4.4. Bescanvis radiatius entre superficies negres.
4.5. Bescanvis radiatius entre superficies grises.
4.6. Fonaments dels forns eléctrics i dels forns de microones.
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CONSTRUCCIONS | INSTAL-LACIONS EN [LA.A.

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Obligatoria

Quadrimestre: 5é

Crédits ECTS: 3.5

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Donar els coneixements basics que permetin als alumnes el
disseny, el control, I'explotacié i el manteniment de les principals
instal-lacions técniques que podem trobar a les indUstries
agroalimentaries. També haura de permetre el coneixement de
materials, construccions i solucions constructives especifiques
d'aquests tipus d'industries.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Hi haura dos blocs.

= El primer tindrd un pes del 70 % i es valoraran els coneixements
adquirits, mitjancant dues proves escrites que es faran en hores de
classe.

= El segon bloc tindra un pes del 30 %, i es valorara la assisténcia,
participacié i treballs relacionat amb les sessions practiques.
També s'incloura la valoracié del informe que caldra fer, referent a
la sortida técnica que es dura a terme durant el quadrimestre.
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introduccidé. Urbanitzacié. Eleccié del solar. Vials. Ajardinament.
Serveis. Normativa genética.

TEMA 2.- Construcci6 d'l.LAA. Orientacié. Tipologies constructives.
Estructures. Tancaments i cobertes. Soleres i paviments.
Revestiments interiors. Solucions constructives. Integracio en el medi.

TEMA 3.- Instal-lacié eléctrica en B.T. Dispositius de mesura i proteccié. Calcul
de linies en C.A. (obertes, tancades). Tarificacio eléectrica. Instal-lacié
eléctrica en locals amb caracteristiques especials (cambres
frigorifiques, zones amb risc d'incendi i/o d'explosié, zones a
l'intempérie).

TEMA 4.- Installlaci6 de fontaneria. Elements de la instal-lacié i materials
utilitzats. Dimensionat de conduccions. Calcul dels equips de pressio.

TEMA 5.- Sanejament. Sistemes. Elements i materials utilitzats. Dimensionat
de les conduccions.

TEMA 6.- Prevencié i proteccidé contra incendis. Activitats i processos que
presenten risc d'incendi i/o explosié. Proteccid i lluita contra incendis.

TEMA 7.- Instal-lacions auxiliars. Instal-laci6 de vapor. Installaci6 de
combustibles. Elements de transport.

TEMA 8.- Materials d'utilitzacio especifica en I.A.A.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Disefio de Industrias Agroalimentarias. E. Garcia-Vaquero y F.
Ayuga. Ed. Mundi-Prensa.

= Electrotecnia y Electrificacion Rural. Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agrénomos.Universidad Politécnica de Valencia.

= Calculo y Normativa Basica de las instalaciones en los edificios.
L.J. Arizmendi. Ed. EUNSA.

= Manual Técnico del Agua. Degremat. Editado por la sociedad
Degremat.

= Ingenieria Sanitaria: tratamiento, evacuacio y reutilizacié de aguas
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residuales. Metcalfddy. Ed. Labor.

Instituto  Tecnolégico de Seguridad Mapfre (ITSEMAP):
Instrucciones técnicas de proteccid6 contra incendios. Ed.
MAPFRE.

Disefio de industrias Agroalimentarias. E. Garcia-Vaquero y F.
Ayuga.Ed.Mundi Prensa.

L'Usine Agroalimentaire. CRITT IAA Idf. Editions RIA.
Disefio de Industrias Alimentarias. A. Lopez GOmez. AMV Editores.

Calculo y Normativa Basica de las instalaciones en los edificios.
L.J. Arizmendi. Ed. EUNSA.

El sistema de analiisis de riesgos y puntos criticos. Su aplicacion a
las industrias de alimentos.

International Comission of Microbiological Specifications for Foods
(ICMSF). Ed. Acribia.

Nuevo curso de Ingenieria del Frio. Colegio Oficial de Ingenieros
Agrénomos de Murcia. AMV Ediciones. 1993

Codex Alimentarius. Volume 1. Dispositions Generales. F.A.O. -
O.M.S.

Autodiagnostico de la Calidad higiénica de las instalaciones
Agroalimentarias. J.Sancho. E.Bota. J.J. de Castro. Ed. Mundi
Prensa.

Guides des bonnes pratiques hygidriques dans l'industrie laitie.
ARILAIT
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 5&

Crédits ECTS: 2.5

Crédits totals: 3

Crédits teorics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

Es pretén que l'alumne adquireixi unes idees clares i coneixements basics
sobre la problematica ambiental de les IAA, en els ambits de les aigles i els
residus, aixdo com, de les accions i mesures de prevencid, valoritzacio i
correccid apropiades per tal d'aconseguir la reduccié dels impactes ambientals
negatius causats per les mateixes.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

La qualificacié de I'assignatura s’obtindra a partir de I'avaluacio de:

= |’aprofitament de les sessions de practiques (30%).

= Els exercicis proposats al llarg del curs i 'examen escrit que es
realitzara al finalitzar I'assignatura (70%).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introduccio
La industria davant del repte del medi ambient. Diagnosi ambiental de
la indUstria alimentaria.
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TEMA 2.- Tractament d'aiglies residuals de les IAA
Caracteritzacié de les aiglies residuals. Mostreig. Quantificacio de la
carrega contaminant d'un abocament. Tractament d'aiglies residuals
de les IAA: pretractaments, tractaments primaris i secundaris.
Normativa sobre I'abocament d'aigiies residuals industrials i Canon de
I'Aigua.

TEMA 3.- La gestio6 dels residus industrials

Tipologia i produccié de residus del sector alimentari. La gestio de
residus industrials a Catalunya: el Cataleg de Residus, la Declaracio
de residus industrials, vies de gestio i agents implicats. Subproductes i
altres valoritzacions de residus en la indUstria alimentaria.

TEMA 4.- Minimitzaci6 de residus i efluents en les IAA

Tecnologies netes. Bones practiques. Diagnosis ambientals orientats
a la minimitzacio.

TEMA 5.- Gestio ambiental a la industria
L'Avaluaci6 de limpacte ambiental. L'Avaluacié del cicle de vida.
Distintius ambientals sobre el producte. Sistemes de Gestio

Ambiental: 1SO14000 i Sistema d'ecogestio i ecoauditoria de la Uni6
Europea. Llei d'Intervencié Integral de I'Administracié Ambiental.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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=  APHA AWWA,WPC (1992) Métodos normalizados para andlisis de
aguas potables y residuales. 172ed. Ed. Diaz de Santos, Madrid .

= Metcalf & Eddy (1995) Ingenieria de aguas residuales.
Tratamiento, vertido y depuracidn de las aguas residuales. 32 ed.
Ed. Mc Graw-Hill.

=  Poch M. (1999) Les qualitats de l'aigua. Ed. Rubens i Departament
de Medi Ambient. Barcelona.

= |nstitut Cerda (1992) Manual de minimitzaci6 de residus i
emissions industrials. Institut Cerda i Departament de Medi
Ambient, Barcelona.

= Dep. Medi Ambient (1997) Guia per a la implantacio i el
desenvolupament d'un sistema de gesti6 mediambiental.
Generalitat de Catalunya.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Escola Superior d'Agricultura
de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

PROJECTES

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Troncal

Quadrimestre: 5&/6¢é

Crédits ECTS: 5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 1.5

Crédits practics: 4.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

GENERAL:

= Despertar en l'alumne la capacitat creativa, critica i visio
generalista de manera que li permeti enfocar les solucions
d'enginyeria des d'una perspectiva integral i d'optimitzaci6 de
recursos.

ESPECIFICS:

= Instruir i avaluar a l'alumne en la metodologia de formulacié de
Projectes executius.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Reforcar aspectes practics d'assignatures tecnologiques
relacionades amb la formulacié de projectes.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Examen, 50%
=  Treball, 50%

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

©
>
c
=
8
T
@)
@
©
@
9
c
(8]
D
=
©
a
-
3
=
(%]
o
)
2
=
-]

‘?M"% Escola Superior d'Agricultura
Yisiz=s] de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEORIA DE PROJECTES

TEMA 1.- CONCEPTE | MORFOLOGIA DEL PROJECTE. Concepte. Agents
del Projecte. Cicle dels Projectes. Projectes. Distints nivells de
definicio. Morfologia del Projecte

TEMA 2.- METODOLOGIA 1. Seqiiéncia de la metodologia. index d'una
memoria "tipus". Objecte. Antecedents. Bases del Projecte.
Alternatives. Planificacié i Programacio.

TEMA 3.-METODOLOGIA II. Enginyeria del Projecte: Enginyeria del Procés.

TEMA 4.- DISTRIBUCIO EN PLANTA I. Concepte. Definicid. Principis. Tipus
basics. Metodologia. Diagrama del Procés. Relacié entre activitats.

TEMA 5.- DISTRIBUCIO EN PLANTA Il. Relaci6 de recorreguts. Determinacio
dels espais. Combinacié d'espais. Factors influents. Valoracio
d'alternatives.

TEMA 6.- PROGRAMACIO |I. Necessitats de Programar. Métodes: Gantt i
Métodes del Cami Critic (PERT,RQY i CPM). Criteris d'utilitzacio.

TEMA 7.-PROGRAMACIO Il. Métode PERT: Activitat. Successos. Relacions.
Cami. Cadena. Xarxa. Exemple. Quadres de cost, control de cost-
temps.

TEMA 8.- PRESSUPOST I. Objectiu i contingut dels Pressupostos.
Sistematitzacié de les inversions en el document de Pressupost. Les
Unitats d'Obra

TEMA 9.- PRESSUPOST Il. Morfologia del document de Pressupost:
Mesuraments, Quadre de Preus, Pressupost: Pressupostos Parcials i
General. Pressupost d'Execucio Material, d'Execucié per Contracta i
per a coneixement de Il'administraci6. Operativitat practica en
I'elaboracié dels pressupostos.

TEMA 10.- AVALUACIO |. Avaluacié ex-davant i ex-post. Avaluacié amb i
sense Projecte. Avaluacioé Economica i Financera.

TEMA 11.- AVALUACIO Il. L'Estudi Financer. Parametres que defineixen la
inversi6. Metodologia. index financers. Analisis de sensibilitat.
Avaluaci6 social

TEMA 12.- PLEGO DE CONDICIONS I. Normalitzacid. Estructura dels plecs.
Els Plecs de les condicions del Procés Productiu i de les condicions
técniques de les obres.

TEMA 13.- PLEGO DE CONDICIONS II. La llei de Contractes de I'Estat. Plecs
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de les condicions facultatives. Plecs de les condicions econdmiques i
Plego legals.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= ABANCES, A. Organitzacié Industrial. Editorial Donostiarra. San
Sebastian, 1986.

= CENA, F. y ROMERO, C. Avaluacié Economica y Financiera de
Inversiones Agrarias. Banco de Crédito Agricola. Madrid, 1989.

= GOMEZ SENENT, E. Las Fases del Proyecto y su Metodologia.
Edit. UPM-ETSII. Departamento de Ingenieria de la Construccio.
Valencia, 1992.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Eurocodigo 8: Proyecto de estructura frente a sismo.

= Eurocodigo 9: Proyecto de estructura de aluminio.
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TECNOLOGIES ESPECIFIQUES

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Obligatoria

Quadrimestre: 5é

Crédits ECTS: 4.5

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

L'objectiu d'aquesta assignatura és aprofundir en aspectes importants de la
tecnologia d'aliments que afecten moltes industries, amb la finalitat que
I'estudiant sigui capac¢ d'aplicar aquests coneixements a cada industria o
procés de fabricacio concret.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'avaluacio es realitzara mitjangant:

= Dues proves sobre els coneixements de les classes de teoria, la
nota conjunta de les dues proves tindra un pes d'un 80% sobre la
nota global.

= Les practiques, que tindra un pes d'un 20% sobre la nota global: el
treball d'etiquetatge valdra un 10 %, l'informe de practica de neteja
i desinfeccié 5%, el d'additius un 5% i el problema d’esterilitzacio
un 5%.
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Esterilitzacio i Pasteuritzacié (12h)

Consideracions  microbioldgiques. La  termodestruccié  dels
microorganismes causants d'alteracions. Efecte dels canvis de
temperatura. Metodes per calcular els barems d'esterilitzacio.
Operacions preliminars per l'esterilitzaci6 en envasos. Métodes
d'esterilitzacié6 dels envasos per escalfament. Esterilitzacié dels
aliments fora dels envasos. Pasteuritzacié per tractament térmic.
Metodes.

TEMA 2.- Additius per productes Alimentaris (12 h)
Conservadors, Antioxidants, Emulsionats. Colorants i Enzims.

TEMA 3.- Disseny Higienic (6 h)
Conceptes basics sobre el disseny de les Instal-lacions de la Industria
Alimentaria.

TEMA 4.- Neteja i Desinfecci6 en Instal-lacions de la Industria Alimentaria (6h)

Principis generals de la neteja i desinfecci6. Caracteristiques dels
Detergents i desinfectants. Sistemes de neteja i desinfecci6. Avaluacio
de l'eficacia de la neteja i desinfeccio.

TEMA 5.- Normalitzacié i Legislacié Alimentaria (4 h)

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Casal J. i Clotet R. Operacions unitaries de la induastria
alimentaria”, ed.. Societat Catalana de Tecnologia, Barcelona,
1995 (Biblioteca ESAB).

= Casp. A. i Abril J. “Procesos de Conservacié en Alimentos”, ed.:
A. Madrid Vicente Ediciones y Mundi Prensa, Madrid, 1999
(Biblioteca ESAB)

= Fennema Owen R. “Quimica de los Alimentos”, ed.: Acribia,
Zaragoza, 2000 . (Biblioteca ESAB)

= Mestres J. “Destruccién térmica de microorganismos en
alimentos”, disponible a les fotocopies.
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

MERCATS AGRARIS | COMERCIALITZACIO

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Obligatoria

Quadrimestre: 6¢ /5¢&

Credits ECTS: 4.5

Crédits totals: 6

Credits teorics: 4.5

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Es pretén donar una formacié basica sobre els Mercats agraris
fisics i financers (Modul 1) conjuntament amb una introducci6 al
Comer¢ Exterior i a les tecniques de Marketing (Modul 1) i,
finalment, s’ofereix una introducci6 a la Politica Agraria
Comunitaria i a les Politiques publiques de suport (Madul 111).

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Per calcular la nota final es fara la mitjana aritmétic de les millors
gualificacions obtingudes a les proves entre els examens parcials i
finals per cada un dels tres moduls (I, 1l i lll), tenint en compte que
la nota de qualificaci6 de practiques (treball d’aplicacié) tindra
I'equivaléncia a un modul.

= Cada modul tindra valoracié equivalent (25%).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

MODUL I.- MERCATS AGRARIS: FISICS | FINANCERS
Globalitzaci6 economica agroalimentaria. Concepte de Mercat:
classes. Determinacid6 dels preus. Volatilitat: el seu calcul.
Caracteristiques del producte. Intervinents. Comercialitzacié de
productes agraris. Preus al comptat i forward. Mercats financers.
Productes negociats: Commodities. Riscos financers. Analisis de
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preus. Mercats de derivats: Exchange i Clearing
House. Contractes de futurs agroalimentaris. Opcions en l'ambit
agroalimentari. Cobertura, especulacié i spreading. Contractes OTC
sobre commodities i warrants

MODUL II/1.- COMERC EXTERIOR
Organismes economics i el Comer¢g Exterior. Contractacié
internacional. Facturacié. Assegurament. Transport. Mitjans de
pagament. Divises i Riscos de canvi. Asseguranca de canvi.
Financament en divises. Téchiques de promocio exterior

MODULO 11/2.- MARKETING
Conceptes basics de Marketing. Qualitat Total. Planificacié estratégica
de empreses. Pla de Marketing. Analisi de I'entorn, dels mercats de
consumidors i de la competéncia. Seleccié de mercats: segmentacio..
Disseny de estratégies: Llancament d’'un producte; cicle de vida, etc.
Planificaci6 de productes i de preus. Comunicacio, publicitat i
marketing directe. Marketing Internacional.

MODUL lII.-LA POLITICA AGRARIA COMU:
1. Introduccié a I'economia dels recursos naturals 2. Fonaments de la
PAC. 3. Politica de mercats: les OCM 4. Politica d'estructures. 5.
Politica comercial. 6. Reformes de la PAC. 7. Andlisi de sectors
agraris.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Fundamentos y técnicas de investigacion comercial. Grande |,
Abascal E. ESIC/MARKET.

= Comercializacion de productos agrarios. P. Caldente, T. Haro.
Mundi-Prensa

= Gestion comercial de la empresa agroalimentaria. E. Rodriguez
Barrio, L. M. Rivera, M. Olmeda. Mundi-Prensa

= Handbook of agricultural economics. B.Gradner, Gordon C.
Rausser. North-Holland

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Aplicaciones de investigacion comercial. E. Abascal, I. Grande.
ESIC, 1994

=  Comportamiento del consumidor. J. Alonso Rivas, I. Grande. ESIC

= Stochastic frontier analysis. S.C. Kumbhakar, C. Lovell
Cambridge; New York, 2000

= An introduction to efficiency and productivity analysis. T. Coelli,
D.S. Prassada, G. E. Battesse. Kluwer Academic Publishers
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
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Especialitat: Indlstries Agraries i Agroalimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 3r

Crédits ECTS: 3

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 1.5

Credits practiques: 3

Departament: EAB

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

OBJECTIUS

Objectius Globals

En cloure el desplegament general de I'assignatura amb un bon seguiment,
I'estudiant haura de ser capag de:

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Donar una interpretacio del paper i de la problematica de I'agricultura,
la ramaderia i la indUstria alimentaria en successives escales
geografigues,

= De dur a terme una lectura comprensiva de la preséncia de realitats
del mén agrari portes enfora d’aquest.

= D'oferir la seva versio sobre I' impacte en el medi ambient i en la
societat de I'activitat agraria i agropecuaria convencional - i també d’
aquella altra més vinculada a les noves biotecnologies -.

Objectius especifics

Després de tancar-se el desenvolupament de la matéria amb un seguiment bo
per part de I'estudiant, aquest sera competent per a:

= Redactar un informe sobre el medi rural catala
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= Comunicar quines sb6n les principals professions agricoles que
s’albiren per als primers decennis del segle XXl i la preparacio
tecnica que requeriran

Mencionar linies de pensament que han conduit a les actuals formes
d’integraci6 europea, i necessitats a les que aquesta ha volgut donar
resposta.

Esmentar els principals tractats que han dut cap a la present UE i la
rellevancia de la implantacié d’'un mercat com( europeu — també de
productes agricoles -

Descriure exigéncies basiques de les comunitats europees envers els
seus estats membres, i drets atorgats als seus ciutadans

= Al-ludir a figures impositives d’'abast europeu, nomenar i diferenciar
els principals fons europeus, sobretot aquells amb més pes sobre el
sector primari

Citar les institucions comunitaries fonamentals, els seus components,
els seus proposits i les seves ubicacions

Caracteritzar trets basics de la Politica Agraria Comuna (PAC)

Apuntar els estats que han format part des del principi de les
comunitats europees, i els integrants de les successives ampliacions

Fer referéncia a I'aproximacié espanyola a la CEE fins a la seva
integracié, amb especial émfasi en el paper de I'agricultura.

Caracteritzar de diferents maneres el binomi medi ambient -
agricultura

Relacionar I'agricultura de I'etapa agricola, de I'etapa industrial i de
I'etapa postindustrial

Llegir comprensivament un text general sobre els recursos que
poden aportar els residus, amb émfasi en els residus de I'agricultura,
ramaderia, forestals, i urbans (solids i no solids).

Descriure testimoniatges del mén agrari presents en diverses formes
d’'expressié artistica

Esquematitzar trets d’'una bona comunicacié aplicada a questions
mediambientals, agraries i alimentaries, amb destinacié a diferents
tipus de public

Interpretar implicacions socials de I'evolucié de Il'agricultura i la
ramaderia

Escriure un text de nivell divulgatiu sobre estratégies de gestio
aplicades als residus
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= Distingir consequéncies de I'aplicaci6 de les noves tecnologies en
I'activitat agraria i agroalimentaria

= Avaluar repercussions de noves biotecnologies per al progrés del
mon agrari.

PROGRAMA (TEMARI)

Partint d’'unes caracteristiques basiques de coheréncia tematica i docent, el
temari es planteja d'una forma flexible, dinamica i viva, admetent en la versio
actual la preséncia d'aspectes historics, de sociologia rural, antropologics,
d’extensié agraria, de psicologia dels qui treballen en el camp, de geografia
rural, de cooperativisme agrari, dagricultura familiar, de tecnologies
apropiades, de comunicacié social, d’habits alimentaris, dels pas de la vida
rural a la vida urbana, de la concentracié de recursos, ...

S’exhibeixen els grans blocs tematics amb assignacié orientativa del
repartiment d’hores.

TEMA 1.- Catalunya agraria: una visié panoramica (10 hores)

Caracteristiques introductories als problemes del medi rural i de les
seves estructures: imatge exterior i realitat. Agricultura i aigua.
Professions agricoles en el segle XXIi formaci6 dels futurs técnics

TEMA 2.- Agricultura, inddstria alimentaria i societat europea (12 hores)

CEE, EFTA i altres comunitats. Mercat Comdu. Institucions
comunitaries. Fons. Abast de produccié i consum agraris. PAC.
Politica Social Europea. Ampliacions successives. Aproximacio
d’Espanya a la CEE. Les regions a Europa. Els estats de I'antiga
URSS i Europa Oriental.

TEMA 3.- Ramaderia, seguretat i sensibilitat social (8 hores)

Consequeéncies del desenvolupament de la ramaderia en la salut,en I
ambient i en el desenvolupament rural. Deontologia a I'empresa
agropecuaria

TEMA 4.- Residus: un producte i una font del sector agrari (4 hores)

Gestié del medi ambient. Instruments per als residus. Impactes
ambientals.
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TEMA 5.- Noves biotecnologies, ara i dema: qui i com se’'n parla (8 hores)

Implicacions de [I'evoluci6 de [Iagricultura en el medi ambient
(biodiversitat, ...). Repercussions per al progrés del mén agrari de les
noves tecnologies.

TEMA 6.- Miscel-lania de preséncies (3 hores)

Cooperacio per al desenvolupament en un marc complex de
I'agricultura. Testimonis externs del mén agrari i alimentari i del medi
rural. Educaci6 ambiental i agroalimentaria per a nens, joves i
formadors.

SISTEMA D'AVALUACIO

= Es planifica un procés quins resultats es puguin utilitzar — quan
escaigui — per a una oportuna reforma de la tasca d'aprenentatge (i
d’ensenyament). L'avaluacié no es considera com un mer acte que
apareix rere el desenvolupament d’'un procés d’ensenyanca quan
aguest ja s’ha extingit (si més no en una de les seves fases
tematiques); I'avaluacié no té I'inic propodsit de constatar en quina
mesura s’ha aconseguit un nivell d’aprenentatge préviament
esmentat. El procés d'avaluacié s’ emmarca dintre del propi procés
general d’ensenyament — aprenentatge.
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S'experimenta  sobre  l'establiment de plans alternatius
d’ensenyament — aprenentatge que combinin aprenentatge actiu i
avaluacié de l'aprenentatge (vista aquesta com un procés amb una
marcada vocaciéo formativa), plans que al mateix temps es
converteixen en eines pragmatiques d'avaluacié del procés instructiu.

= L'avaluacio es distribueix temporalment i es connecta amb els
diversos grans blocs tematics. Es fixen diversos nivells d’exigéncia
(un dels quals és de minims).

= S'apliqguen meétodes d'avaluaci6 formativa, amb varietat
d’enfocaments, accions de control, i vies de realimentacio.

= A més de fer-se servir altres técniques i instruments, es distribueixen
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a l'aula unes proves (en mitjana, una setmanalment) on es proposen
preguntes que si es contesten encertadament donen un index positiu
d'assimilacio de la matéria per part de I'estudiant. La prova inclou
proposicions per a les que cal indicar el seu valor de certesa.

= Les técniques d’avaluaci6 sumativa de l'aprenentatge incorporen
diversitat d’eines en un calendari estés, es concedeixen diferents
pesos als diferents coneixements, hi ha tipus heterogenis de controls
— uns amb formes de resposta escrita, altres orals -; son valorades
diferents facetes de treball, i s6n varis els agents avaluadors. El
algorisme per a la qualificacio final integra tota la diversitat d’accions
esmentades, amb pesos per a cada gran bloc tematic directament
proporcionals a les hores de classe assignades. Al conjunt de proves
esmentades en el paragraf anterior s'atorga un pes d'un ter¢ de la
nota global. No hi ha prevista la necessitat d’examen final.

El regim d’assisténcia a les activitats és el que es té plantejat per als
estudiants: a ells els hi sén atorgats els instrumentals necessaris per
al seguiment.

= Pel que fa a involucrar al sector estudiantil, es pensa — actuant en
consequéncia - que amb alumnes universitaris es pot plantejar,
davant de nombrosos problemes, la cerca de solucions lligades a
'ensenyament — aprenentatge que comptin activament amb ells.
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= Amb sistemes de participacié en les aportacions s'augmenta una
lliure i clara relacié de docents i alumnes amb objectius comuns del
desplegament de matéries. El régim d’ensenyanca — aprenentatge
amb una cooperacié entre tots, i una obertura de cadascun als altres
en posicions de llibertat, ajuda al conjunt. L'establiment de grups de
treball col-laboratiu constitueix un marc de comportament promotor
de vinculacions entre estudiants per a les activitats que executen.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Courtet, C.; M. Berlan-Darqué; Y. Demarne. Un point sur...
agricultures et societé. Ed. INRA, 1993.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 3r

Credits ECTS: 3.67

Crédits totals: 5.5

Crédits tedrics: 2

Crédits practics: 3.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

L’objectiu principal d’aquesta assignatura és dotar I'alumne, en I'ambit teoric
aixi com en el practic, dels coneixements necessaris previs sobre la materia
primera, la seva composicid, evolucio i caracteristiques que condicionen la
qualitat del futurs vins, fent especial incidéncia des d’'un punt de vista geneétic
en les diferents transformacions que succeeixen en les diferents vinificacions.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

En la avaluacié global de I'assignatura el control de tedric significara un 50%,
el control de practiques un 25% i un 25% I'informe de practiques.
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

PART |

TEMA 1.- El raim. Cicle biologic de la vinya. Composicié i evolucié de la baia.
Composici6 del raim. Distribucié i evolucié dels seus components.

TEMA 2.- Estudi de la maduracié. Objectius del seu seguiment. Variacions i
evolucio dels components del most. Controls i indexs de maduracio.
Fixacio de les veremes. Factors de maduracio i qualitat.

TEMA 3.- Vinificacions. Transformacions pre-fermentatives de les veremes.
L’equip enzimatic del raim i del most. Operacions comunes als
diferents tipus de Vinificacions. El sulfurés en vinificacié.

TEMA 4.- Bioquimica de les fermentacions. Els coenzims o cofactors.
Glucolisi. Respiracié. Fermentacions. Balan¢ energétic de la
fermentacié alcohdlica. Metabolisme del nitrogen i els alcohols
superiors. Desacidificacié biologica.

PART Il

TEMA 1.- Equips de transport, recepcié i processat del raim. Formes de
transport del raim a la bodega. Recepcio del raim, pesada i presa de
mostres. Processat de la verema, maquines de esclafament-
despalillat.
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TEMA 2.- Sistemes de escorregut i premsat. Escorredores. Tipus de premses:
verticals, horitzontals de plats, de membranes, de bandes i
continues.

TEMA 3.- Desfangat de mosts. Decantacié estatica. Sistemes dinamics:
centrifugues, filtres de buit i flotacié.

TEMA 4.- Clarificacio per filtracié i centrifugaci6. Mecanisme de la filtracio.
Diferents sistemes de filtracié. Clarificacié per centrifugacio.

TEMA 5.- Embotellat i condicionament del vi. Control i recepcié de envasos.
Técniques d’embotellat. Taponat de botelles. Etiquetatge i encaixat.
Emmagatzemament i distribucio.

PRACTIQUES
= Visites a bodegues

= Practiques de verema i vinificacié a Torre Marimén
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= Microvinificacions a planta pilot.

= Expedicio de cava

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Peynaud,E. (1989) Enologia practica: conocimiento y elaboracion
del vino. Mundi-Prensa.

= Ribereau-Gayon,J. [et al. ] (1980-1993) Ciencias y técnicas del
vino: tratado de enologia. Hemisferio Sur.

= Hidalgo, J. (2003) Tratado de enologia. Mundi Prensa. 2v.

= Ribereau-Gayon, P., Dubourdieu, D. (2003). Tratado de enologia.
Buenos Aires: Hemisferio Sur. 2v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Amerine,M.A. ; Ough,C.S. (1980) Methods for Analysis of Must and
Wine. John Wiley and Sons.

= Boulton R.B. [et al ] (1996) Principles and practices of winemaking.
Chapman & Hall.
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= Brugirard, A. (1991) Aspects pratiques des traitements thermiques
des vins. Bourgogne.

= Brugirard, A. (1997) Aspects pratiques du collage des modQts et des
vins. Bourgo gne.

= Gautier, B. (1995) Aspectos practicos del filtrado de los vinos.
Bourgogne.

= Jackson, R.S. (1994) Wine science: principles and applications.
Academic Press.

= Quaderns de divulgacié técnica. INCAVI.

= Recopilacion de los métodos internacionales de analisis de vinos,
1979. Version espafiola de la O.I.V., Ministerio de Agricultura.

= Troost,G. (1985) Tecnologia del vino. Omega.

= Zoecklein, B.W. [et al. ] (1994) Wine analysis and productions.
Chapman & Hall Enology Library.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 3r

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits tedrics: 2

Crédits practics: 2.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Aprendre els coneixements microbiologics relacionats amb la indUstria
enologica considerant dos aspectes basics: alteracions microbiologiques i
cultius iniciadors utilitzats. Estendre’s i aprofundir en la preparacié tecnologia
dels estarters utilitzats en aquest tipus d'indUstria.

Pre-requisits: Microbiologia i Técniques Microbiologiques

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es faran dos examens teorics al llarg del curs que tindran un pes del 75% de la
nota total. EI 25% restant correspondra a la nota de practiques. Per aprovar
I'assignatura caldra haver fet les practiques.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introduccidé a la Microbiologia Enologica: Perspectiva historica.
Microorganismes d'interés Enologic. Eucariotes. Procariotes. Virus.

TEMA 2.- Cinética de les poblacions microbianes: Creixement d'organismes
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unicel-lulars. Creixement de les poblacions. Factors que influeixen en
el creixement. Mesura del creixement.

3.- Bacteris de l'acid acetic: Caracteristiques morfologiques i
fisiologiques. Factors de creixement en el most i en el vi. Defectes i
malmeses provocades per la seva activitat. Estalvi i prevencio.
Aprofitament dels bacteris acétics: vinagre.

4 .-Bacteris de l'acid lactic: Caracteristiques morfologiques i
fisiologiques. Factors de creixement en el most i en el vi. Defectes i
malmeses provocades per la seva activitat. Estalvi i prevencio.
Aprofitament dels bacteris lactics: la desacidificacié biologica.

5.- Llevats: Caracteristiques morfologiques i fisiologiques. Factors de
creixement. Sistematica. Espécies més utilitzades en vinificacio.
Seleccio de llevats.

6.- Virus: virus vegetals. Malalties de la vinya. Virus animals:
bioplaguicides. Bacteridfags. Micofags: factor killer.

7.- Les fermentacions viniques: fermentacié espontania:
desenvolupament i fases. Fermentacio controlada. Associaci6 escalar i
simultania de llevats. Activadors i inhibidors de la fermentacié. Parades
prematures.

8.-Fermentacid malico-lactica i malico-alcoholica. Caracteristiques i
desenvolupament. Agents causals. Control i govern.

9.- Vinificacions especials: aspectes microbiologics de les técniques
especials. Vinificaci6 en continu. Termovinificaci6. Maceraci6
carbonica.

10.- Refermentacions buscades. Objectius i practiques habituals. Els
vins escumosos: Cava. Granvas. Transfer process. Carbonatacio. La
crianca biologica: llevats filmogens.

11.- Refermentacions indesitjades: alteracions microbianes del vi.
Caracteristiques i agents causals. Alteracions provocades per llevats:
malmesa total. Enterboliments. Vels. Alteracions provocades per
bacteris: avinagrat. Greixos. Voltes. Agredol¢. Picat lactic. Alteracions
no tipificades: en vins licorosos; en vins dolgos. Olor de tap, de ratoli i
de florit.

TEMA 12.- Estabilitzaci6 biologica del most i del vi: efectes estabilitzants dels

components del most i del vi. Estabilitzacié per tractaments fisics:
pasteuritzaci6. Filtraci6. Altres tractaments. Estabilitzacié per
tractaments quimics: anhidrid sulfurds. Acid sorbic. Altres tractaments.



©
>
c
=
8
T
@)
@
©
@
9
c
(8]
D
=
©
a
-
3
=
(%]
o
)
2
=
-]

j«‘ .| Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

BIBLIOGRAFIA BASICA

= KENETH C. FUGELSANG (1997) Wine Microbiology. Chapman
and Hall.

= J. RIBERAU-GAYON et al. Tratado de enologia.: Caracteres de los
vinos. Maduracion de la uva, levaduras y bacterias. Hemisferio Sur.

= SUAREZ LEPE, JA. y B. INIGO LEAL. (1990) Microbiologia
Enolégica. Mundi-Prensa Libros. Madrid.

= SUAREZ LEPE (1997) Levaduras vinicas, funcionalidad y uso en
bodega. Mundi Prensa

= FLANZY, C. (Coord.) (1998) Oenologie: fondements scientifiques
et technologiques. Tec & Doc, cop. Paris.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMETARIA

= CRUEGER, W.y AL. CRUEGER (1992) Biotecnologia. Manual de
microbiologia Industrial. Ed. Acribia. Zaragoza.

= HOGH, J.S. (1990) Biotecnologia de la Cerveza y de la malta. Ed.
Acribia. Zaragoza.
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= KUNZ, B. (1986) Cultivo de microorganismos para la produccién de
Alimentos. Ed. Acribia. Zaragoza.

= ZAMBONELLI, C. (1988) Microbiologia e Biotecnologia dei Vini.
Edagricole. Bologna . Italia.
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ANALISI SENSORIAL

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 1.5

Credits practics: 3

Departament: EAB

OBJECTIUS

= |dentificar els aspectes basics en qué es fonamenta I'analisi
sensorial.

= Establir els criteris que permeten analitzar un producte mitjancant
un panel de carta segons les diverses versions (hedonic,
identificatiu o comparatiu, estudis de mercat).

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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= Planificar i desenvolupar (des del principi fins al final) I'analisi
sensorial d'algun aliment concret, amb el condicionant de ser
aplicable a 'empresa alimentaria (real).

= Reconeéixer els parametres sensorials (descriptors) més significatius
en alguns aliments: formatge, cafe, vi,...

= Reconéixer els condicionants associats als sentits humans, en
'ambit de l'analisi sensorial. Com a conseqiiéncia, tenir-ho en
compte en els plantejaments practics.

= Definir les caracteristiqgues d’'una sala de tast que es tan recollides a
les Normes UNE.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap
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SISTEMA D'AVALUACIO

= La part tedrica de [lassignatura s'imparteix de forma intensiva al
comencament del quadrimestre, en 3 setmanes, dos sessions de 2,5 hores
cada setmana (d’'acord a I'horari oficial). En acabar-la, es realitzara el primer
control tedric, amb un pes sobre la nota final del 30%.

= Per les practiques, els estudiants es distribuiran en grups (entre 4 i 9
persones, pertanyent a tots els grups de practiques) per a elaborar el seu
projecte. La valoracid global d'aquest (establert per una tedrica que
coneixeran abans de comencar) sera del 50%. Es tindra en compte:

= Novetat del projecte escollit

= Capacitat de treball en equip: coordinacid, organitzacié, ajut
mutu, direcci6...

= Presentacid teorica inicial introductoria

= Preparaci6 prévia de la part practica del projecte.

= Desenvolupament i posta a punt del projecte.

Recollida dels resultats: rapidesa, coheréncia,...

= Analisi i presentacio dels resultats. Presa de decisions adient a
'analisi

= Pulcritud, neteja, ordre del laboratori i cuina una vegada
acabada la practica

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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| |

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Informe presentat al professor (en el es recullen tots els
aspectes tractats)

= 10 % de la nota s'assigna a un treball a escollir entre: realitzacié d’'una prova
sensorial diferent dels projecte, ajut el la preparacié de cata de productes
realitzada per experts, presentacié d’un article cientific o web.

= 10 % de la nota correspon a la valoracié del professor d’aquells aspectes no
guantificables als apartats anteriors.

Donat el caracter eminentment practic de l'assignatura i la necessitat
d’'assisténcia a les practiques per a poder-les realitzar, s'assigna a 'assistencia
a les practiques un coeficients multiplicador C.

Es a dir, la nota obtinguda dels apartats anteriors es multiplicara per C. Per a
'estudiant que assisteixi a totes les practiques, puntual i fins al final (amb la
possibilitat de canvi de grup si existeix alguna incompatibilitat), C=1. Cada falta
d’'assisténcia a una practica implica un -0,15 (és a dir, si un estudiant no
assisteix a una practica té C= 0,85; si no assisteix a 2 practiques, C = 0,7 i aixi

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O




Universitat Politécnica de Catalunya

\ Escola Superior d'Agricultura
==*| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

successivament). Cada falta de puntualitat implica -0,05. Per exemple, un
estudiant que hagi arribat 2 vegades després de passar llista tindra C=0,9.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
TEORIA

TEMA 1.- CONCEPTES GENERALS DE L'ANALIS | SENSORIAL.
Desenvolupament historic. Camps. Tipologia. Eines.
TEMA 2.- FONAMENTS TEORICS DE L'ANALIS | SENSORIAL

L'estimul i el procés sensorial. Llindar: Tipus. Llei de Weber.
Determinacio experimental del llindar d' identificacio.

TEMA 3. -ELS SENTITS

La vista. Caracteristiques fisiologiques de I'ull. Cél-lules receptores.
Mecanisme de transmissio.

L'olfacte. Caracteristiques fisioldogiques. Cél-lules receptores.
Mecanismes de transmissio.

Adaptaci6 i fatiga. Teories de l'olfaccié.

El Gust. Anatomia i caracteristiques fisioldgiques. Funcions de la
saliva. Sabors: Classificacio.
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Evolucié temporal del gust en la degustacié. Relacié entre
composicié quimica i percepcid gustativa: Influéncies. Sensacions
complexes. L'aroma o flavour. La textura.

TEMA 4.- TECNOLOGIA DE L'ANALISI SENSORIAL.

Desenvolupament historic. La degustacio o cata. La sala de cata.
Caracteristiques. Instal-lacions.

Material. Temps de realitzacié. La degustacié. Preparaciéo de les
mostres. Codificacio i ordenacié.

L'equip (panel) de catadors. El Director de I'equip. Formacio dels
catadors .

Planificacio, quantificacié i avaluacié de la cata. Tipus de proves:
Aparellades, triangulars, de llindar, de puntuaci6 amb o sense
escala i d'ordenacid. Fulles de cata.

PRACTIQUES
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Seran en sessions de dues hores i mitja i tindran per objecte familiaritzar
I'estudiant amb tots els aspectes de l'analisi sensorial.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Sensory Evolution in quality control. A.M. Muz, G. Vance Liville.
Ed. van Notrend, Reinhold, NY, 1992.

= |ntroduccio al analisis sensorial de los alimentos. J. Sancho, E.
Bota, J.J. de Castro. Barcelona, Ediciones Universitat de
Barcelona, 1999.

= La evolucié sensorial de los alimentos en la teoria y en la
practica. A. Anzaldua. Ed. Acribia, Zaragoza, 1994.

= Flavores de los alimentos: biologia y quimica. C. Fisher; T. Scott.
Ed. Acribia, Zaragoza, 2000.
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Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’'Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Crédits ECTS: 3.33

Crédits totals: 5

Credits teorics: 3

Credits practics: 2

Departament: Indastries Agroalimentaries

OBJECTIUS

L'objectiu principal d’aquesta assignatura és dotar I'alumne d'una formacio
enologica, per poder comprendre i desenvolupar els diferents processos
d’elaboraci6 d’'un vi de qualitat i les seves diferents tipologies.

Pre-requisits: Enologia i Enotécnia |
Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Pel que fa a l'avaluacio global, les proves de teoria suposaran un 70% de la
nota; les practiques, un 20% (informe 10% i control 10%); i un 10%, altres
activitats docents.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Vinificacié en blanc. La no maceracio i el fraccionament del most.
Diversitat tipologica de vins blancs.

TEMA 2.- Vinificacié del rosat. Premsat directe. Maceracié curta. “Claretes”.
Semitintos.

TEMA 3.- Vinificacié6 en negre. Fenomens i etapes. Maceracidé carbonica.
Termovinificacions. Vinificadors continus.

TEMA 4.- Vinificacions especials. Vins espumosos. Problematica especifica del
metode Cava. Altres vins especials.
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TEMA 5.- Fenomens col-loidals en els vins. Naturalesa de la limpidesa.
Sistemes dispersos. Classificacio de col-loides. Estabilitat i floculacié de
col-loides.

TEMA 6.- Clarificacio de vins. Limpidesa i clarificacié dels vins. Clarificaci6 i
estabilitzacié espontania. “Trasiegos”. Clarificacid por "encolat". Vins
"sobreencolats".

TEMA 7.- Precipitacions en els vins. Precipitacions ferriques, cupriques,
proteiques, matéria colorant, oxidasicas i tartariques. Altres
precipitacions.

TEMA 8.- Estabilitzacié de precipitacions metalliques. Procediment de
tractament de la “quiebra” ferrica i cuprica.

TEMA 9.- Tractaments fisics en els vins. Estabilitzaci6 dels vins per
calentament. Refrigeracié dels vins. Estabilitzacio tartarica.

TEMA 10.- Oxidaci6 i reduccio en els vins. Dissolucié, combinacions i reactivitat
de l'oxigen en el vi. Sistemes i potencial Redox d'un vi.

TEMA 11.- Envelliment dels vins. Evolucié. Mecanismes. Oxidacions i
reduccions. Fusta i botella. Envelliment en blancs i tintos.

TEMA 12.- L'anhidrid sulfurés en la conservacié dels vins. Estat del sulfurés en
els vins. Substancies que li combinen.

TEMA 13.- Coadjuvants de sulfurés. Acid sorbic i sorbats. Acid L-ascorbic.
Utilitzacié de gasos inerts en enologia.

TEMA 14.- Valor nutritiu i higiénic del vi. Valor alimentici i higiénic del vi.
Efectes fisiologics. Criteris bromatologics en I'elaboracio del vi.

TEMA 15.- La qualitat dels vins. Diferents criteris qualitatius. Legislacions.
Practiques autoritzades i prohibides.

PRACTIQUES
= Analitiques del vi
= Assajos de clarificacio i estabilitzacié
= Visites a bodegues

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Peynaud,E. (1989) Enologia practica. Mundi-Prensa.

= Ribéreau-Gayon,J. [et al. ] (1980-1993) Ciencias y técnicas del
vino: tratado de enologia. Hemisferio Sur.

= Hidalgo, J. (2003) Tratado de enologia. Mundi Prensa. 2v.
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* Ribereau-Gayon, P., Dubourdieu, D. (2003). Tratado de enologia.
Buenos Aires: Hemisferio Sur. 2v

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Amerine, M.A.; Ough, C.S. (1980) Methods for Analysis of Must
and Wine. John Wiley and Sons.

= De Rosa, T. (1998) Tecnologia de los vinos blancos. Mundi
Prensa.

= De Rosa, T. (1983) Tecnologia dei vini rossi. AEB.
= De Rosa, T. (1987) Tecnologia dei vini spumanti. 22 ed. AEB.
= Larrea Redondo, A. (1989) Enologia Basica. Aedos.

* Recopilacion de los métodos internacionales de andlisis de vinos,
(1979), Version espafiola de la O.1.V., Ministerio de Agricultura.

= Troost,G. (1985) Tecnologia del vino. Omega.
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ENVASOS | EMBALATGES

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits tedrics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

L'objectiu d'aquesta assignatura es coneixer els diferents tipus d'envasos
d'aliments i les seves caracteristiques, aixi com els diferents materials de que
estan composats per saber escollir per cada aliment o presentacié el material
més adient i coneéixer les caracteristiques de qualitat dels envasos com a
matéria primera de la industria alimentaria.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica
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Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Es realitzaran dos controls al llarg del curs que significaran el 20%
de la nota cada un.

Les practiques, exercicis i treballs realitzats al llarg del curs
comptaran el 20% de la nota final de I'assignatura.

= L'examen final valdra el 40% de la nota final de l'assignatura.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
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Introducci6
TEMA 1.- Funcions dels envasos i embalatges
TEMA 2.- Historia dels envasos i embalatges
Materials d'envas
TEMA 3.- Vidre
TEMA 4.- Paper i cartro
TEMA 5.- Metall. Llauna i alumini
TEMA 6.- Materials plastics
TEMA 7.- Materials combinats
TEMA 8.- Tecniques d'impressio
Calculs de permeabilitat
TEMA 9.- Permeabilitat als gasos
Noves tendéncies en I'envasat
TEMA 10. -Atmosfera modificada/controlada
TEMA 11.- Envasos actius. Absorbidors/ alliberadors de compostos

TEMA 12.- Cocci6 en I'envas. Resisténcia a la temperatura. Coccié en
microones

TEMA 13.- Envasat aséptic
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Aspectes legislatius i de seguretat

TEMA 14.- Migracié de compostos

TEMA 15.- Tractament de residus i reciclatge
Exemples caracteristics

TEMA 16.- Envasat de carn

TEMA 17.- Envasat de vegetals frescos

TEMA 18.- Envasat de begudes

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Robertson, G.L. (1998). Food Packaging principles and practice.
Marcel Dekker Inc, New York.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Escola Superior d'Agricultura

de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE GATALUNYA

HORTICULTURA: TECNICA | PRODUCCIO

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 2.5

Credits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Es pretén que l'alumne entre en contacte amb la problematica del
mén horticola i obtingui les bases necessaries per a la comprensio
posterior dels metodes de cultiu utilitzats en el sector horticola.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

Recomanacions: Sistemes de Producci6 Vegetal

SISTEMA D'AVALUACIO

= En [lavaluacié global de Ilassignatura es valoraran els

coneixements teorics (75%), els practics (20%) i l'actitud i
participacié de l'alumne en les activitats propies de l'assignatura
(5%).

= La teoria es valorara per controls parcials (30-40% de la nota de
teoria) i un control en el qual s'avaluara la capacitat d'integracié
dels diferents aspectes del programa (60-70% de la nota de teoria).
En les practiques es valorara la disposicio i el rendiment de
l'alumne aixi com els treballs i informes realitzats.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEORIA
I. Introducci6

Tema 1.- Objectius, organitzacié i programacié de l'assignatura. Fuentes de
documentacio. Bibliografia.
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II. Modificacions del mig

Tema 2.- Modificacio del clima: hivernacles. Tipus. Distribucié de l'espai interior.
Tema 3.- Sistemes de fertirrigacié: Materials, solucions nutritives, instal-lacions.
[ll. Multiplicacio

Tema 4.- Multiplicacié sexual. Produccié i maneig de llavors. Magatzematge.
Germinacio: bloquetjos naturals. Tractaments. Factors ambientals.
Producci6 de planter.

Tema 5.- Multiplicacié asexual. Aspectes generals. Multiplicacié per esqueix.
Tipus: tija, fulla i arrel. Tecniques de enraizament.

Tema 6.- Multiplicacié de bulboses. Tipus. Dormancia: manteniment i/o ruptura.

Increment de la taxa de multiplicacié. Cultiu per a produccié de material
vegetal: operacions i magatzematge.

IV. Técniques especials

Tema 7.- Il-luminacid artificial. Necessitats luminiques de la planta: intensitat,
gualitat i fotoperiode. Llums: caracteristiques i la seva eleccié per a
proposits horticoles.

Tema 8.- Tractaments quimics. Reguladors del creixement: quallat, retardantes,
estimulants de la floraci, modificadors de l'expressié sexual,
maduracio, #podar<vblex><pri><3><sg>/ quimica, radicantes. Metodes
d'aplicacio Altres tractaments.

V Post-cull

Tema 9.- Postcollita. Processos fisiologics i factors que influeixen en la vida del
producte. Maneig del productes (collita - distribucio).

VI Cultius

Tema 10.- Cultius horticoles de gran interés.

PRACTIQUES

Practica I. Visita técnica a explotacions horticoles.

Practica Il. Practiques de técniques horticoles en Torre Marimon.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Alpi, A. & Tognoni, F. 1991. "Cultivo en invernadero”. Ed. Mundi
Prensa. Madrid.

= Boutherin, D. & Bron, G. 19 89. "Multiplication des plantes
horticoles”. TEC-DOC. Lavoisier. Paris.

= CTIFL. 1989. "Mémento fertilisation des cultures |égumieres".
CTIFL. Paris.

=  Maroto, J.V. 1990. "Elementos de horticultura general". Ed. Mundi
Prensa. Madrid.
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MICOLOGIA

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 2.5

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Estudiar els Regnes dels Fongs i dels Protoctistes
(Plasmodioforomicets i Oomicets). Es treballara la morfologia
(macro i microscopica), el cicle vital i I'ecologia dels principals
taxons d'interés, amb un doble vessant: (a) fongs que interfereixen
amb plantes cultivades per a l'alimentacié humana i animal; i (2)
fongs que intervenen "sensu lato" en els processos de la indastria
agro-alimentaria.
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= Es treballaran, a nivell practic, alguns aspectes de les
metodologies rutinaries emprades en l'aillament, el cultiu i el
reconeixement d'organismes fungics.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Una prova escrita, d'una durada aproximada de 1 h. 30 min, al
final de les classes tedriques. Pes especific en l'avaluacié global:
50 %.

= Un informe escrit que recollira el treball realitzat a practiques. Pes
especific en l'avaluacio global: 50 %.
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Escola Superior d'Agricultura
==*| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

INTRODUCCIO. El Regne Protoctistes i el Regne Fongs.

ELS TIPUS DE FONGS IMPORTANTS EN LES INDUSTRIES
AGROALIMENTARIES.

BLOC 1.- Morfologia, Cicle vital i ecologia de Plasmodioforomicets i Oomicets.
Els mildius.

BLOC 2.- El Regne dels Fongs. Caracteristiques generals comuns. Estructures
somatiques. Reproduccid. Fisiologia. Aspectes ecologics.

BLOC 3.- Zigomicets. Biologia. Estructures somatiques i reproductores.
Reproduccié sexual i asexual. Cicle vital. Taxons implicats en les
floridures negres.

BLOC 4.- Ascomicets. Biologia. Estructures somatiques i reproductores.
Reproduccié sexual i asexual. Cicle vital. Taxons implicats en
processos industrials de fermentacio, floridures negres i blaves,
principals parasits i saprofits, micotoxines, ascomicets aromatics i
comestibles (tofones i margules).

BLOC 5.- Basidiomicets. Biologia. Estructures somatiques i reproductores.
Reproduccié sexual i asexual. Cicle vital. Taxons micorrizics,
comestibles i emprats en fungicultura.

BLOC 6.- Deuteromicets. Biologia. Estructures somatiques i reproductores.
Reproduccié asexual. Parasexualitat. Taxons implicats en floridures i
descomposici6 d'aliments.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= ALEXOPOULOS, C.J. & MIMS, C.W. 1985. Introduccion a la
Micologia. Ed. Omega

= CARLILE, M.J. & WATKINSON, S.C. 1994. The Fungi. Academic
Press.

= RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; EICHHORN, S.E. 1991-92. Biologia
de las plantas (2 volums). Ed. Reverté.

= VARIS AUTORS. 1991. Historia natural dels Paisos Catalans.
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Volum 6: Fongs i Liquens. Ed. Enciclopédia Catalana

= SAMSON, R.A; HOEKSTRA, E.S.; FRISVAD, JC,;
FILTENBORG, O. 1996. Introduction to Food-Borne Fungi. CBS.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= HAWKSWORTH, P.L.; SUTTON, B.C & G.C. AINSWORTH. 1983.
Dictionary of the fungi. CAB

= RHODES, M.E. ed. 1978. Food Mycology. GK Hall & co.
= SCAGEL, R.F. et al. 1983. El Reino Vegetal. Ed. Omega.
= STRASBURGER, E. et al. 1986. Tratado de Botanica. Ed Marin.

= BOLD, H.C.; C.J. ALEXOPOULOS & T. DELEVORYAS.1989.
Morfologia de las plantas y los hongos. Ed. Omega
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Universitat Politécnica de Catalunya
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de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE GATALUNYA

MICROBIOLOGIA DELS ALIMENTS

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 3

Credits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Donar els coneixements basics sobre la triple relacié dels
microorganismes en els aliments: Els microorganismes com a
transformadors d'aliments, els microorganismes com a alteradors
d'aliments i per Ultim, els microorganismes com a transmissors de
malalties.

Pre-requisits: Microbiologia i Tecniques Microbiologiques

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Es faran dos examens teorics al llarg del curs que tindran un pes
del 85% de la nota total.

= El 15% restant correspondra a la nota de les classes practiques.
Per aprovar l'assignatura caldra haver fet les practiques.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

BLOC 1: QUALITAT MICROBIOLOGICA DELS ALIMENTS

Llico 1. Microorganismes relacionats amb la malmesa dels aliments:
Termodamics. Lipolitics.  Proteolitics.  Pectinolitics. Acidogenics.
Osmofilics. Halofils. Psicrofils.

LLicé 2.Estudi critic de marcadors microbians en els aliments: Definicions.
Consideracions metodoldgiques. Significat i valor in terpretatiu.
Mostreig.

BLOC 2: MALALTIES TRANSMESES PELS ALIMENTS
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA

Lligé 3.Infeccions alimentaries bacterianes: salmonelosi, shigelosi, vibriosi i
altres infeccions. Infeccions alimentaries no bacterianes: virosis i
infeccions per protozous.

Llicé 4.Intoxicacions alimentaries: intoxicacions per clostridis, per estafilococs,
per Bacillus, per en terococs i d'altres bacteris. Intoxicacié per fongs:

Micotoxines.
BLOC 3: ESTUDIS MONOGRAFICS DELS DIFERENTS ALIMENTS
Llico 5.Microbiologia de laigua. Aspectes sanitaris i legals. Analisi

microbiologica. Potabilitzacié. Aiglies envasades.

Llic6 6.Microbiologia de la carn. Flora inicial. Carn crua. Carn congelada. Carn
cuita. Embotits: fermentacid, curat i maduracié. Salmorres, fumats i
adobats. Extractes de carn.

Llico 7. Microbiologia de la volateria i els pinsos. Flora inicial. Volateria
congelada. Derivats tractats térmicament. Derivats deshidratats.
Pinsos. Menjars pels animals de companyia.

Llic6 8. Microbiologia de la llet i derivats lactics. Flora inicial. Llet crua. Llet
comercialitzada. Llet concentrada i en pols. Gelats. Llets fermentades:
Tipus i varietats. Formatges.

Llicé 9. Microbiologia dels ous i dels ovoproductes. Constitucié i composicié de
l'ou. Flora inicial. Barreres antimicrobianes naturals. Ous liquids i
congelats. Ou dessecat.

Lligé 10. Microbiologia dels productes de la pesca. Flora inicial. Peix fresc
refrigerat. Crustacis frescos. Mol.luscs frescos. Peix congelat. Crustacis
cuits. Peix enllaunat. Peix fumat i curat.

Llic6 11. Microbiologia de les fruites i verdures. Flora inicial. Vegetals crus.
Vegetals congelats. Vegetals enllaunats. Vegetals secs. Fruits.
Confitats en vinagre: fermentacions

Llico 12. Microbiologia dels sucs i concentrats de vegetals. Caracteristiques
diferencials. Flora inicial. Derivats per fermentacié: vi, cervesa i d'altres
begudes.

Llico 13. Microbiologia dels cereals i dels seus derivats. Grans. Flora inicial.
Ensitjat i possibles alteracions microbianes. Farines. Masses i pastes.
Pastisseria i panificacio.

Llicd6 14. Microbiologia dels condiments i assaonaments. Espécies: Flora in
icial, tractament i alteracio. Olis i greixos: Flora inicial. Maioneses.
Margarines. Mantegues.

Llico 15. Microbiologia del sucre i la confiteria. Microflora inicial dels sucre de
canya i dels de remolatxa. Alteracions durant el refinat. Sucre liquid.
Cacau i derivats. Grans. Fermentacio.

Llic6 16. Microbiologia dels altres aliments. Sopes i salses deshidratades.
Amanides. Pre-cuinats congelats. Pastissos de carn o verdures.
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NUTRICIO HUMANA
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Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Creédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Al final del curs I'estudiant/a ha de:

= Distingir entre nutrients i aliments, identificar els principals
nutrients i quins son els aliments que en son font principal.

= Conéixer les funcions estructurals energetiques i reguladores
dels diversos nutrients.
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= Determinar els requeriments i/o ingesta recomanada dels
diversos nutrients i components dels aliments.

= Calcular la digestibilitat d’'un aliment, el valor nutritiu d'una
proteina, el balang nitrogenat.

= Calcular les necessitats energétiques de l'individu.

= Identificar els aspectes fisiologics del sistema digestiu i el
metabolisme, aixi com el seu control hormonal, de rellevancia en
la nutricio.

= |dentificar els principals factors fisiologics que permeten la
regulacio del pes corporal.

= Determinar I'equilibri quantitatiu i qualitatiu d’'una dieta.

= Ser capac¢ d'identificar si una dieta és correcte des del punt de
vista nutricional per a diferents grups de la poblaci6.

= Ser capa¢ d'identificar els principals factors industrials que
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afecten el valor nutricional dels productes transformats.

= Donar 'opinié sobre una campanya d’educacié nutricional.

= Haver desenvolupat la capacitat d’organitzar informacié.

= Haver desenvolupat una disciplina d’estudi.

= Haver desenvolupat iniciativa en la cerca d’informacio.

= Saber expressar-se en public i defensar les propies opinions.

=  Tenir un cert sentit critic front als mites alimentaris.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap
SISTEMA D'AVALUACIO

Atés l'interes de desenvolupar noves metodologies que permetin utilitzar
'avaluaci6 com a métode d’aprenentatge i no sols com a metode de control,
s'introdueix una nova metodologia: la carpeta de l'estudiant que permet
estimular tot el procés d’aprenentatge per assolir els objectius marcats i que
pretén facilitar el treball ja encetat I'any anterior en la mateixa assignatura,
tot ajustant les hores de feina per part de I'estudiant.
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Que és un portafoli o carpeta:

= Conjunt documentat d’activitats diverses realitzades que
permeten avaluar I'assoliment dels objectius i que poden servir
per mostrar a I'exterior qui s’ha fet i qué s’ha aprés al llarg del
proceés.

= Es un document individual encara que pot/ha de recollir les
activitats col-lectives o de grup.

= S’ha de poder ensenyar per tant els aspectes formals.

= També s’han de tenir en compte el qué no és: un recull mort de
documentacio.

index:
1. index de la carpeta

2. Qué esperes de l'assignatura i quina ha estat la motivacié que
t'ha portat a escollir-la? (minim una cara).

3. Programa de I'assignatura
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4. De cada capitol, material aportat per la professora i apunts de
I'estudiant/a

5. De cada capitol del que es fa una presentacié6 a classe, les
preguntes aportades per la professora i el treball fet per
I'estudiant/a sobre les mateixes. Aquest treball és lliure ja que
les preguntes s’aporten per facilitar I'estudi. No és obligatori que
es contestin.

6. Per alguns capitols es treballara directament sobre material
bibliografic a classe, en agquest cas s’haura d’'ajuntar a la carpeta
no solament el material i les preguntes, sind també les respostes
a les mateixes i la conclusioé o opinid personal sobre la discussio
a classe si s’escau.

7. Alguns temes es faran en grups, s’haurd d’adjuntar el treball fet
per el grup i la valoracié individual de quina és la propia
aportacio.

8. Resolucio col-lectiva de problemes plantejats a classe.
9. Resoluci6 individual de problemes.

10. Resum minim 5 folis sobre un mite alimentari escollit per
I'estudiant/a, preparat en grup i defensat en public.

11. Informe sobre la propia dieta (practica) amb el format demanat a
les orientacions per la realitzacié de la practica.
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12. Una taula amb els temps exactes dedicats a cada activitat, tant
el dedicat dins com a fora d’hores de classe.

13. Qualsevol informacié complementaria o documentacié que
I'estudiant vulgui incloure i que reflecteixi el seu treball personal
(part lliure de cada estudiant).

14. Examen parcial.

15. Valoracié individual del procés: ha cobert les expectatives?, qué
canviaries del sistema?

Aspectes temporals de I'elaboracio de carpeta i avaluacio final de la mateixa

= |’avaluaci6 de la carpeta es fa tenint en compte el conjunt de la
mateixa, implica un treball organitzat en el temps per part de
I'estudiant/a.

= Amb el ritme que es marqui l'estudiant/a, o a demana de la
professora es portara a classe o a les tutories per a una
valoracié general de la idoneitat a fi i efecte d'orientar a
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I'estudiant. En cap cas es corregira els continguts concrets.

= Com a minim s’haura de veure la carpeta als 15 dies i després
d’'un mes del primer comentari.

= La carpeta es porta el mateix dia de I'examen parcial i es recull
amb aquest. Posteriorment s’hi afegir-hi les activitats realitzades
després de I'examen parcial.

L’avaluacio final per curs es fara en la segiient proporcio:

= 30% informe sobre la dieta (nota de practiques, és
imprescindible la seva realitzacié i obtenir un minim de 4 en la
seva avaluacio)

=  30% lI'examen parcial (amb un minim de 4 en la seva avaluacié)
= 30% la valoracio global de la carpeta
= 10% l'avaluacié del treball oral i escrit del mite

Avaluacio final de I'assignatura:

La hipotesis és que amb aquest sistema no hi haura cap estudiant que no
assoleixi els objectius en nivell suficient com per superar I'assignatura sense
necessitat d’anar a un examen final.

Tot i aix0 i tenint en compte possibles imponderables que poden existir en
un curs tant nombrés (malalties, etc.), tots els estudiants tindran dret a un
examen final en el cas de no superar l'assignatura pers curs. En tot cas
sera obligatoria la realitzacié de les practiques i la presentacié de
I'informe, i la presentacio oral del mite, en aguest cas I'examen tindra
un valor del 60%, I’examen tindra un valor del 30% (haver de treure com
a minim un sobre de 10) i el mite un 10%.

En tot cas sera obligatoria la realitzacié de les practiques i la presentacié de
I'informe, i la presentacio oral dels mite, en aquest cas I'examen tindra un valor
del 60% en aquest cas I'examen tindra un valor del 30% haver de treure com a
minim un sobre de 10 i el mite un 10%.

En I'examen final hi haura una part teorica, la resolucié de problemes i un
suposit practic.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
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TEMA 1.- Aliments i nutrients. Conceptes generals. Qué és un nutrient. Que és
un aliment. Concepte general de necessitats nutritives de
recomanacions dietétiques. Necessitats nutritives:  estructurals,
energetiques i reguladores. Taxa metabolica basal. Necessitats
Energétiques. Factors que hi influeixen. Esquema general dels
principals processos metabdlics.

TEMA 2.- Glucids, lipids i proteines. Tipus i funcions. Funcions energétiques,
estructurals i reguladores. Els glucids acids, paper de la glucosa i de
les pentoses. Tipus de Glicids. Ingesta recomanada de glacids. Lipids i
proteines com a fonts precursores de nutrients: acids grassos
essencials. Aminoacids essencials. Els lipids: importancia dels AGPI de
la série w3. Fosfolipids, glucolipids, colesterol. Requeriments i ingesta
recomanada de lipids. Proteines: valor nutritiu d’una proteina utilitzacié
neta proteica, eficiéncia proteica. Balan¢ nitrogenat . Requeriments i
ingesta recomanada.

TEMA 3.- Vitamines. Funcions. Factors que afecten la biodisponibilitat. Ingesta
recomanada. Simptomes de carencies. Fonts alimentaries. Minerals.
Oligoelements, electrolits, elements traca. Importancia de Ila
biodisponibilitat per a alguns dels minerals. L’aigua. Les fibres
alimentaries.

TEMA 4.- Sistema digestiu. 1. Suc digestiu. 2. Motilitat del tub digestiu. 3. El
procés de digestié — absorcié — secrecio.

1. Sucs digestius.

a. La saliva. Tipus de glandules salivals. Tipus de secrecions a la
saliva. Funcions de la saliva. Regulacié de la secreci6 salival.

b. Secreci6 gastrica. Tipus de glandules i de secrecions.
Descripcié de les glandules oxintiques. Secrecid d'acid clorhidric
(Mecanismes de formacié de 1 HC 1), secreci6 de pepsinogen,
factor intrinsec i moc. Regulacié de la secrecié acida. Paper de la
gastrina, histamina o acetilcolina. Regulacié nerviosa. Fases de la
secrecid gastrica (cefalica, gastrica, intestinal). Inhibicid6 de la
secreci6 gastrica.

c. El pancreas exorcri. Composicié del suc pancreatic i funcions
del suc pancreatic. Secrecié d’enzims o de bicarbonat. Regulacio
de la secrecid gastrica.

d. La bilis. Fetge i vesicula biliar. Coledoc i Esfinter d’Oddi.
Funcions de la bilis. Funcions de la vesicula biliar. Canvis de
composicio de la bilis quan es troba a la vesicula. Regulacié de la
buidada de la vesicula. Regulacié de la formacio de la bilis.
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e. Les secrecions a l'intesti prim. Glandules de Brunner. Criptes
de Lieberkim. Secreci6 de mucus. Funci6. Com es regula la
secrecié de mucus: estimuls i mecanismes. Secrecid del suc
intestinal. Funcio. Regulacié.

f. Secrecio a l'intesti gruixut. Funcié. Regulacié.

2. Aspectes comuns a tot el tub digestiu i aspectes diferenciats a cada
part del tub digestiu. Factors miorganics, neurogénics i humorals de la
motilitat del tub digestiu.

a. Funcions principals dels plexes mientéric i submucos.
b. Tipus de moviments: peristaltisme i barreja.
c. Masticacio.
d. Deglucio.
e. Funcié motora de I'estdmac. Regulacié del buidat de I'estémac.
f. Els moviments a l'intesti prim. Regulacio.
g. Funcions del colom. Moviments en massa. Defecacio.
3. Processos de digestio — absorcié — secrecio.
a. Estructura de l'intesti
b. Digesti6é — absorcié i transport de glucids, proteines i lipids.

c. Aigua
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d. Minerals
e. Vitamines

TEMA 5.- Hormones metaboliques i del desenvolupament. Glucocorticoides.
Catecolamines. Insulina i glucagé. Hormones tiroidees. Hormona del
creixement.

1. Glucocorticoides.
a. Cortex de les glandules suprarenals.
b. Efectes dels glucocorticoides.
c. Regulacio.

2. Catecolamines.
a. Medul-la de les glandules suprarenals.
b. Efectes de les catecolamines.
c. Regulacio

3. Insulina i glucago.
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a. Pancreas endocri.
b Efectes de I'insulina.
c. Efectes del glucagé.
d. Regulacio.
4. Hormones tiroidees.
a. Tiroides.
b. Efectes de les hormones tiroidees.
c¢. Regulacio.
5. Hormona del creixement.
a. Efectes de la hormona del creixement.
b. Regulacié. Factors de creixement

TEMA 6.- Regulacié del pes corporal. Regulaci6 de la ingesta. Senyals
homeostatiques. Teoria glucostatica. Teoria lipostatica. Senyals no
homeostatiques. Sacietat sensorio-especifica. Efectes de la ingesta
sobre la taxa metabodlica basal. Concepte general d’'obesitat, anoréxia
nerviosa i bulimia nerviosa.

TEMA 7.- Equilibri alimentari. L'equilibri qualitatiu i quantitatiu. Concepte de
racions alimentaries. Agrupacions d'aliments segons la seva funcié
principal. Recomanacions de racions de cada tipus d’aliment segons
les franges d'edat. Sistemes d’agrupacions d'aliments en diferents
paisos. Les representacions grafiques: les rodes d'aliments i les
piramides d’aliments.

TEMA 8.- L’alimentacié en diferents situacions fisiologiques
a) Reproduccio
b) Influéncia en el desenvolupament somatic femeni
¢) Influéncia en la fertilitat
d) Gestacio
e) Lactancia i primera influéncia
f) Edat escolar i adolescents.
g) Menopausa
h) Gent gran
i) Exercici
TEMA 9.- El aliments, qualitat nutritiva.

a) Els cereals i llurs derivats.



Universitat Politécnica de Catalunya

. Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
b) Els tubercles

c) Els llegums

d) Les verdures i les hortalisses.
e) Els fruits

f) La llet i els seus derivats

g) Lacarn

h) Els peixos i els mariscs

i) Els ous

j Els aliments grassos

k) Els sucres i els aliment dolgos

[) Les begudes: Derivats del raim: Mostos, vins, caves, misteles. Altres
derivats: refrescants, estimulants ...

TEMA 10.- Interaccions entre els components dels aliments.
TEMA 11.- La dieta mediterrania.

TEMA 12.- Els aliments funcionals.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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= Burke, S., 1986. Fundamentos de Anatomia y Fisiologia Humanas.
Ed. Limusa Dupin H .; Cuq, J .;

= Malewiak, M.; Teynaud-Rouaud, C.; Berthier, A. 1992. La
alimentacion humana. Edicions Bellaterra.

= Guyton, A.C. 1987. Fisiologia Humana. Ed. Interamericana
McGraw-Hill

= Guyton, A.C.; Hall, J.E., 1997. Tratado de Fisiologia Médica. Ed.
Interamericana McGraw-Hill

= Hickman, C., Roberts, L., Hickman, F., 1991. Zoologia, principios
integrales Ed. Interamericana McGraw-Hill

= Jacob, S.W.; Ashworth, C.; Lossow, W. 1992. Anatomia y
Fisiologia Humana. Ed. Interamericana McGraw-Hill

= Lamb, J. F. et al. 1987. Fundamentos de fisiologia. Ed. Acribia.
Linder, M.C. (Editora), 1988. Nutricion; aspectos bioquimicos,
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: Indlstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Creédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Estudiar els processos tecnologics implicats en I'elaboracié dels
diferents productes alimentaris de la indUstria, cereals i derivats.

= Adquirir coneixements que permetin diagnosticar i resoldre
problemes referents als processos productius d'aquesta
inddstria.

= Coneixer i saber aplicar la metodologia de control de qualitat,
farines i productes derivats.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'avaluacié global de I'assignatura resultara de dos controls. Cada control
representara un 50% (40% teoria i 10% practiques) de la nota global.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

CAPITOL 1. ESTRUCTURA | COMPOSICIO DELS CEREALS

TEMA 1.- Estructura i anatomia del gra. Distribucio dels nutrients en
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el gra.
TEMA 2.- Glicids, proteines i altres constituents.
CAPITOL 2. RECEPCIO | EMMAGATZEMATGE DELS CEREALS
TEMA 3.- Recepci6 dels cereals. Control de la materia prima.

TEMA 4.- Sistemes basics del emmagatzematge. Alteracions
funcionals e index de deteriorament.

CAPITOL 3. MOLTURACIO SECA DELS CEREALS
TEMA 5.-Neteja del blat. Condicionament del blat
TEMA 6.- Procés de molturacié del blat
CAPITOL 4. LA FARINA

TEMA 7.- Composicié de la farina. Control de qualitat i farines
especials.

CAPITOL 5. PANIFICACIO
TEMA 8.- Matéries primes: ingredients i additius.
TEMA 9.- Procés de fabricacié de pa tradicional i pa de motlle.
TEMA 10.- El fred en la industria del pa.

CAPITOL 6. PASTISSERIA, BOLLERIA | GALETERIA

TEMA 11.- Definicié i classificacio dels diferents productes i
ingredients utilitzats

TEMA 12.-Linies d’elaboraci6 d’aquests productes.
CAPITOL 7. PASTES ALIMENTICIES

TEMA 13. Control de qualitat del blat dur, obtenci6 de sémola.
Produccio de pasta.

CAPITOL 8. MOLTURACIO HUMIDA DEL BLAT DE MORO
TEMA 14.- Procés de separacié dels seus components.

TEMA 15.- Conversio de les fraccions brutes en ingredients amb
valor afegit.

CAPITOL 9. ARROS

TEMA 16.- Obtenci6 de l'arrds blanc. Productes i subproductes del
processament de I'arros.

PRACTIQUES

= Visites: indUstria farinera i industria panificadora
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= Practiques de laboratori: control de qualitat de blat/farina

= Practiques en planta pilot: control de la qualitat de masses
congelades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Adrian, A. (et al. (1996) La panificacion: aspectos
socioecondmicos, materias primas... Montagud.

= Hoseney, R.C. (1991) Principios de ciencia y tecnologia de los
cereales. Acribia

= Callejo, M.J. (2002) Industrias de cereales y derivados. AMV
Ediciones y Mundi Prensa

= Sluimer, P. (2005). Principles of bread making. Functionality of
raw materials and process steps. American Association of Cereal
Chemists.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
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= Pilon, R. (1986-1988) La meunerie. Louis David.

= Kill, R.C.; Turnbull, K. (ed.). (2001). Pasta and Semolina
Technology. Maldem: Blakwell Science.

= Luh, B.S. (1991) Rice utilization. 2a ed. Avi Publishing Company.
Vol Il

= Shewry P.R.; Lookhart G.L. (ed.) (2003). Wheat gluten protein
analysis. American Association of Cereal Chemists.

= Unilever Research Development. (2004). Progress in dough
processing. American Association of Cereal Chemists. CD-Rom

=  White, P., Johnson, L. (2003) Corn: Chemistry and technology.
2a ed. American Association of Cereal Chemists.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 4t

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits tedrics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Coneixements basics de morfologia, fisiologia viticola, que ens ajudaran a
comprendre i a raonar el perqué de les diferents técniques culturals, a més de
veure les diferents interaccions entre el medi, el cep i les intervencions de
I'home.

Pre-requisits: Cap
Es pre-requisit de: Cap

Recomanacions: Sistemes de producci6 vegetal

SISTEMA D'AVALUACIO

La part teodrica tindra un pes del 75%, les practiques un pes del 20% i el 5%
restant sera per avaluar l'interés de l'alumne. Es faran dues proves, una a la
meitat del temari i una al final.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Distribucioé geografica de la viticultura al moén. Superficies de vinya i
produccions a nivell mundial. Id. a nivell nacional segons les D.O.

TEMA 2.- Sistematica del génere Vitis. Principals espécies del génere Vitis.



Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

s
]
S}
a0}
[an)]
<
LLl
Ll
<
3]
c
g}
o
o
[a]
=
S
o
=1
n
5]
=
c
=]
5
=)
9]
bt
e}
o
=
X
]
m
©
°
%)
S
=%
£
©
O
O
'_
o
=
e
c
©
=2
st

O

Universitat Politécnica de Catalunya

"&"ﬁ Escola Superior d'Agricultura
<| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
Caracteristiques morfologiques i culturals.

TEMA 3.- Morfologia i anatomia de la vinya. Descripcié Sistema radicular.
Sistema aeri. Els borrons. Les flors i inflorescéncies. Les baies i el
raim.

TEMA 4.- Fisiologia de la vinya. Creixement i desenvolupament dels organs
vegetatius. Creixement estacional, influéncia dels factors externs i
interns. Creixement i desenvolupament dels fruits. Iniciacio floral,

floracio, desenvolupament de les baies. Alteracions en la fructificacio i
quallat. Sistema hormonal en el cep.

TEMA 5.- Reproducci6é sexual. Caracteristiques de la reproducci6 sexual.

TEMA 6.- Multiplicacié vegetativa Caracteristiques de la multiplicacié asexual.
Rizogeénesi. Callogénesi. Estaca. Acolzat. Empelt. Micropropagacio "in
vitro".

TEMA 7.- Selecci6 i millora genética en la vinya. Heréncia de les
caracteristiques d'interes cultural i enologic. Seleccié massal i seleccid
clonal.

TEMA 8.- Vivers. Instal-lacions. Viver d'arrelats. Viver d'estaques empeltades.
Normativa actual dels vivers.

TEMA 9.- Sols de vinya. Caracteristiques fisiques del sol.

TEMA 10.-Caracteristiques quimiques. Salinitat. Asfixia radicular. Clorosi
ferrica.

TEMA 11.- Analisi de sOls i interpretacié dels resultats.

TEMA 12.- Climatologia. Efectes de les temperatures. Pluviometria i
necessitats hidriques. Efecte de l'altitud i la latitud. Caracteritzacié
bioclimatica d'un medi viticola.

TEMA 13.- Sistemes de classificacié ampel-lografics. Explicacié i practica.

TEMA 14.- Portaempelts. Descripcié agronomica de les diferents especies del
genere Vitis. Caracteristiques dels principals portempelts. Criteris de
selecci6.

TEMA 15.- Varietats. Varietats de raim per vinificar. Caracteristiques i criteris
de seleccié.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= CHAMPAGNOL, F. 1984. Eléments de physiologie de la vigne et
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FREGONI, M. 1985. Viticultura generale. Reda. Roma.

GALET, P. 1985. Précis d'ampélographie practique. Ed. Dehan.

HIDALGO, L. 1993. Tratado de viticultura. Mundiprensa.

RAYNIER, P.1989. Manual de viticultura. Mundiprensa
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COMPTABILITAT

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5é

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits tedrics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

L'objectiu general és aconseguir que l'alumnat adquireixi la capacitat
d'interpretar i analitzar la situacié econdomica-comptable d'una empresa.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Valoracié Agraria

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
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SISTEMA D'AVALUACIO

Es realitzaran dues proves durant el curs que es qualificaran de la seguent
manera:

= la prova
= 2aprova
- Questionari d'assimilacié de conceptes basics
0.75 punts
0.75 punts
- Valoracio de classes practiques
0.75 punts
0.75 punts

- Resolucié d'un suposit comptable
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2.50 punts

4.50 punts

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA

1.- Introduccié a la Comptabilitat. Definici6. Objectius. Macro i micro
comptabilitat. Comptabilitat externa i interna.

TEMA 2.- Patrimoni. Concepte. Elements patrimonials. Equacié del patrimoni.

Teoria economica de les estructures del patrimoni.

TEMA 3.- Teoria de la instrumentacié comptable. El compte com instrument de

representacid. Primera classificacié dels comptes. Representacio dels
comptes. ElI compte en T. Deure i Haver. Carrecs i abonaments.
Moviments dels comptes.

TEMA 4.- Métodes de comptabilitat. La partida doble. Principi fonamental. Els

TEMA

TEMA

TEMA

TEMA

TEMA

TEMA

TEMA

TEMA

medis comptables.

5.- Mecanica comptable. Els llibres. Els assentaments als llibres de
comptabilitat. Llibres principals. Legalitzacio6 dels llibres.

6.- El Pla General de Comptabilitat. Introduccid. Estructura. Principis
comptables. Quadre de comptes.

7.- El Pla General de Comptabilitat. Balanc. Compte de Pérdues i
Guanys. Memoria.

8.- Amortitzacions. Concepte. Elements amortitzables. Sistemes
d'amortitzacions.

9.- Tributs. L'Impost sobre el Valor Afegit. Concepte. Fet imposable.
Ambit d'aplicaci6. Subjecte passiu. Tipus impositiu. Comptes per
comptabilitzar I' IVA. Documents comptables. Régim especial agrari.

10.- Analisi economic-financer. Introduccié. Analisi i diagnostic
empresarial. Dades complementaries de I'analisi de balang.

11.- Analisi patrimonial. Objectius. Analisi estatic. Analisi dindric. El
Fons de Maniobra. Concepte i importancia.

12.- Analisi economic. Objectius. Analisi del Resultat. Calcul de
percentatges. Calcul i analisi dels ratis econdmics. Punt mort de
I'Empresa.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

= Alonso, R.; lruretagoyena, M.T., Serrano, A. 1993. Contabilidad
financiera. Aplicaciones a empresas agrarias y agroalimentarias.
Ed. Mundi-Prensa.

= Amat, O. 1994. Analisis econdmico-financiero. Ediciones Gestion
2000.

= Séez, A. 1995. Casos practicos de contabilidad general. Ed.
McGraw-Hill.

=  Sdez, A., 1996. Contabilidad general. Volumen 1. Ed. McGraw-Hill.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Lopez, E., Rodriguez, A., Mendafia, C. 1994. Contabilidad
financiera. Ed. McGraw-Hill.

= Omefiaca, J. (2001) Contabilidad general adoptada al nuevo plan.
Ed. Deusto.

= Omefaca, J. (1999) Supuestos practicos de contabilidad
financiera y de sociedad. Ed. Deusto.

= Siez, A., Donoso, R., Gomez, J.M. 1994. Contabilidad-1. Ed.
McGraw-Hill.

= Saez, A.; Gomez, J.M. 1993. Contabilidad General-4. Ed. McGraw-
Hill.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Naturalesa del document origen: Original

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...




Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

URL de descarrega del document: https:/seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents

Titol: Copia Guia docent ENG TEC AGRICOLA, ESPECIALITAT EN INDUSTRIES ...

Origen del document: Ciutada
Codi Segur de Verificacié: 0000000012240520226CD13EABCOEE generat el 24/0...

5
o)
O,
m
m
<
u
[
<
(8]
c
Fra}
(8]
o
[a]
£
S
o
)
n
T
=
e
)
5
(=]
o
o
o
-
X
<
m
o
©
[%2]
>
Q.
IS
©
(6]
O]
'_
2
=
O
<
=
<
<
O

Universitat Politecnica de Catalunya

CONTROL DE LA CONTAMINACIO EN AGRICULTURA

Especidlitat: Explotacions Agropecuaries
Codi: 15240

Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5

Creditstotals: 4.5

Credits teorics: 3

Credits practics: 1.5

Departament: DEAB

OBJECTIUS

Objectius generals

Relacionar agriculturai medi ambient i presentar |a problematica que la utilitzaci6 de certs productes, o de
certes practiques, pot generar sobre les personesi I'entorn.

Objectius especifics

Estudiar les fonts (intrinsiques i extrinsiques)de contaminacio en agricultu8ra: origens, prevencio,
guantificacio i control.

Relacionar coneixements agronomics generals amb la prevenci6 i control de la contaminacio.
Influéncia de les practiques agricoles sobre €l processat i la qualitat dels productes alimentaris.

Pre-requisits: Cap

Esprerequisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Prova parcia: 20%
Treball + practiques + proves classe: 30%
Provafinal: 50%

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Bloc tematic I: Origeni tipus de contaminacié que pot afectar ales activ itats agricoles.

Tema 1. Producci6 agricola, contaminacio i qualitat ambiental i dels aliments. Origen i tipu sde
contaminacié. Contaminants i agents contaminants; caracteristiquesi efectes. Contaminacio d'aigles, sols
i are.

Tema 2. Origen, efectesi control de la contaminacio de I'aigua.

Tema 3. Incorrecta utilitzaci6 dels fertilitzants mineralsi problemes que se'n deriven. Prevencid i control.
Tema 4. Adobs organics: origen i aspectes contaminants (segons composici, tipus d'aplicaci6 i/o dosis).
Tema 5. Contaminacié de solsi transferencia de contaminants a ala cadena alimentaria. Avaluacié de les
normatives i legislacions existents.

Tema 6. Influéncia del tipus de processat dels aliments so bre la seva qualitat. Possibles vies de
contaminacio.

Tema 7. Efectes de |a contaminaci6 atmosférica sobre |es activitats agroalimentaries. Contaminacié de
I'aire per activitats agricoles, ramaderesi industrials.

Tema 8. Problematica del mostratge, conservacié i tractament de les mostres en el control dela
Contaminacio.

Bloc tematic I1: Productes fitosanitaris i contaminacio

Tema 9. Caracteristiques generals dels productes fitosanitaris. Grupsi vies d'accio. Legislacio: registre,
etiquetes i comercialitzacio. Restriccions d'Us.

Tema 10. Toxicologia: Toxicitat aguda (oral, dermicai per inhalaci). Toxicitat cronica. Efectes sobre
reproducci6 i d esenvolupament. Genotoxicitat. Carcinogénesi. Avaluacio.

Tema 11. Residus de Productes fitosanitaris en productes agricoles. Corbes de dissipacio. Legislacio i
problematiques.

Tema 12. Productes fitosanitaris en ecosistemes aquatics i terrestres. Estabilitat i evolucio en el medi.
Tema 13. Estratégies de reduccio de I'impacte del's productes fitosanitaris. Maneig en I'entorn agricola
(envasos i material contaminat). Sistemes de control i decisions d'Us.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

-AGRUPACION INTERNACIONAL DE LAS ASOCIACIONES NACIONALES DE FABRICANTES
DE PRODUCTOS AGROQUIMICOS. 1983. Normas para €l empleo seguro y eficaz de los plaguicidas.
GIFAP. Bruselas.

-COSCOLLA R. 1993. Residuos de pesticidas en alimentos vegetales. Mundi Prensa.

-DEWI,I.A. 1994. Pollution in livestock production systems. CAB International.

-ENGELSTAD,O.P. 1985. Fertilizer Technolo gy and use. Soil Science Society of America. USA.
(Capitols 161 17)

-FELIPO, M.T., GARAU,M.A. 1987. La contaminaci6 del sdl.Quaderns d'Ecologia Aplicada. Servei del
Medi Ambient de la Diputaci6 de Barcelona.

-RAMON COSCOLLA. 2004. Introduccion ala proteccion integrada. Ed. Phytoma-Espafia, Valencia

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

-ANDERSON,R. 1987. Sample pretreatment and separation. John Wiley & Sons. London.
-AGRUPACION INTERNACIONAL DE LAS ASOCIACIONES NACIONALES DE FABRICANTES
DE PRODUCTOS AGROQUIMICOS. 1982. Normas para la manipulacion segura de p esticidas durante
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-ANSON,H. 1990. Analysis of pesticide residues. R.E.Krieger Publ.Co.USA.

-FAO, OMS. 1991, 1993. Residu os de plaguicidas en |os alimentos. FAO.Roma.
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-PAGE, A.L. et a. 1989. Land application of sludge. Lewis publisher. USA.

-REEVE,R.N. 1994. Environmen tal Analysis. Ed.John Wiley -Sons.England.

-RUMP, H.H. et al. 1992. Laboratory Manual for the examination of water, waste water and soil. V.C.H.
Alemania

-UNWIN,R. 1990. Crop protection in o rganic and low input agricu Iture. The British crop protection Council.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a 'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5é

Credits ECTS: 4

Crédits totals: 6

Crédits tedrics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

En una primera part, es pretén proporcionar a I'alumne els conceptes basics
de dret privat i public que es consideren necessaris per al desenvolupament de
la seva activitat professional agroalimentaria. En la segona part, es fa un
estudi general del dret ambiental existent en els diferents camps d'interés i de
les politigues ambientals aplicades. Finalment s'estudien aspectes economics i
empresarials de caracter mediambiental.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= DOS treballs, un de cada part de l'assignatura d'extensié 15 a 20
pagines. (40% de la nota final)

= Exercici escrit consistent en diversos temes predeterminats i
preguntes curtes. (60% de la nota final)

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
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Universitat Politécnica de Catalunya

\ Escola Superior d'Agricultura
==*| de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
TEMA 1.- Introducci6. dret, costum i principis generals d el dret.
TEMA 2.- Dret agrari. Empresa i professionalitat agraria.

TEMA 3.- Nocions de dret comunitari europeu.

TEMA 4.- Institucions de dret civil. La relacio juridica i la persona.
TEMA 5.- Les persones juridiques. formes d'associacionisme agrari.
TEMA 6.- L'objecte de la relacio juridica.

TEMA 7.- Els drets reals.

TEMA 8.- Adquisici6 del domini. Drets reals limitatius del domini.
TEMA 9.- Drets reals de garantia.

TEMA 10.- La possessio.

TEMA 11.- La relacio6 obligatoria. El contracte.

TEMA 12.- Contractes translatius de domini.

TEMA 13.- Contractes translatius d'Gs i gaudi.

TEMA 14.- Contractes de gesti6 col-lectiva i de garantia.

TEMA 15.- Conceptes de dret mercantil. societats mercantils.
TEMA 16.- La societat anonima i altres formes societaries.

TEMA 17.- Titols de crédit en general. El crédit agricola.

TEMA 18.- Contractacié agroalimentaria, formes de pagament i estratégies
financeres.

TEMA 19.- El dret laboral i seguretat social agraria.

TEMA 20.-Dret administratiu: actes, procediments i organitzacions agraries.
Aspectes d'interés processal.

TEMA 21.- Dret processal. Accions i processos.

TEMA 22.- L'expropiaci6 forgosa.

TEMA 23.- La regulacio hidraulica i costes.

TEMA 24.- Fiscalitat en I'ambit agroalimentari. Cadastre i fiscalitat empresarial.
TEMA 25.- Dret urbanistic i de la construccid.

TEMA 26.- Dret alimentari.

TEMA 27.- Lleis agraries emanades de la autonomia catalana.

TEMA 28.- Introduccio al dret mediambiental. Antecedents ecologics.

TEMA 29.- Recursos mundials. Factors i efectes. Agricultura. Sol. Residus.
Atmosfera. Contaminants.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Hride

Escola Superior d'Agricultura
de Barcelona

UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
TEMA 30.- Politica ambiental. Fuentes i organismes internacionals.
TEMA 31.- Politica mediambiental en la UE. Legislacié comunitaria.

TEMA 32.- Ordenacié del territori i gesti6 d'espais naturals. Avaluacié
d'impactes.

TEMA 33.- Vida silvestre. Biodiversitat. Caca i pesca.

TEMA 34.- Medi ambient a Espanya. Competéncies de la UE, de l'estat, de
l'autonomia i local.

TEMA 35.- Espais naturals i conservacié de la naturalesa.

TEMA 36.- Problemes ambientals sobre: erosié, aigua, atmosfera, residus,
soén, normatives.

TEMA 37.- Comerc i politiques mediambientals.

TEMA 38.- Politica econdmica del medi ambient. Desenvolupament sostenible.
Instruments economics.

TEMA 39.- Medi ambient i empresa. auditoria. Delicte ecologic.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Codis i recopilacions normatives.
= Apunts i ressenyes facilitats a l'alumne.

= La bibliografia de I'especialitat existent en la biblioteca de I'Escola.



Universitat Politecnica de Catalunya

ENGLISH FOR FOOD INDUSTRIES

Especiditat: Industries Agroalimentaries.
Codi: 95050

Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5

Creditstotals: 4.5

Créditsteorics: 1.5

Credits practics: 3

Departament: Agronomia

Professor Coordinador: Santiago M. Rehecho
Professors: Santiago M. Rehecho.

OBJECTIUS

La asignatura esté pensada para alumnos que ya saben como manejar |las estructuras més frecuentes y que
quieren aprender cdmo estas estructuras se utilizan en el lenguaje escrito de laindustria agro-alimentaria.
Esta asignatura es una introduccién a la traduccion directa de textos técnicos.

Pre-requisits: Cap

Esprerequisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Dos pruebas alo largo del cuatrimestre: 1a 12a mediados (40%) y la22a final (60%).

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

1.- HISTORY OF AGRICULTURE
2.- THE PRESERVATION OF FOOD
3.- FOOD INDUSTRIES

- development

- dietary changes

- size of the food industry

- meat packing

- milling and baking

- preserved foods industry

- sugar and confectionery industries
- beverage industries

4.- FOOD PRESERVATION

- traditional methods of preservation
- osmosis and cells

- hot and cold drying

- freeze-drying

- modern methods of preservation
5.- SIGNIFICANCE OF BACTERIA
- importance in agriculture

- control and usein foods

6.- DAIRY INDUSTRY

- history

- status in the united states

- composition of milk

- perishability factor

- fluid-milk production

- other processing

7.- MEAT INDUSTRY

- development of the industry

- meat

- meat processing
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8.- CANNING INDUSTRY

- history

- containers

- automatic canning machinery

- research

- other problems

9.- FERMENTATION INDUSTRIES

- chemical factors

- acohol

- lactic acid

- citric acid

- acetic acid and vinegar

10.- DEHYDRATED AND DRIED FOODS
- history

- types of commercial dehydrators and dehydrating processes
- techniques used in dehydration and drying
11.- CHEESE

- varieties of milk

- role of micro-organisms

12.- BEER AND ALE

- history

- development of brewing in the united states
- manufacturing processes

13.- FROZEN FOODS

- history

- processing

- nutritive value

14.- CASEIN

- precipitation

- industrial applications

15.- WINE

- history and development of viniculture

- techniques of wine making

- brandies and liqueurs

BIBLIOGRAFIA BASICA

- The Crowell-Collier Publishing Company. Collier's Encyclopedia. The Crowell-Collier Publishing

Company.
- Commodity Week

- Mountford, Alan. English in Agriculture. Oxford University Press. Oxford, 1977.

- Denny et a. Agriculture. Longman. Harlow, 1985.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5é

Credits ECTS: 2

Crédits totals: 3

Crédits tedrics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

Descripcié de les diferents fonts d’energia i respectives estructures tarifaries i
de les plantes d'energia i climatitzacio i de les seves prestacions. L'objectiu és,
donada una certa estructura de consum d’energia, determinar la font i la planta
més adients.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Dues proves teorico - practiques, aproximadament al 50 % de la matéria del
temari.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Energia eléctrica. El sistema eléctric. Transformadors. Sistemes
d'alimentacio ininterrompuda. Bateries.

TEMA 2.- Generacié d'energia. Combustié i combustibles. Biocarburants.
Calderes. Motors térmics. Turbines. Configuracions térmiques. Cicle
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combinat. Bescanviadors de calor. Alternadors.

TEMA 3.- Cogeneracié Generalitats. Cogeneracié amb motors. Cogeneracio
amb turbines. Configuracions tecniques.

TEMA 4.- Refrigeracid. Generalitats. Per compressié. Per absorcié.
Trigeneracié. Cicle de cap. Cicle de cua.

TEMA 5.- Tarifacié eléctrica. Estructura primaria. Complements. Calcul de la
poténcia a contractar. Tarifes de l'autoproduccio.

TEMA 6.- Combustibles. Gas natural. Fuel. Gas-oil. GLP.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Cogeneraci6 amb motors alternatius. Monografia de [I'Institut
Catala d’Energia.

= Cogeneracid0 amb turbines. Monografic de [IInstitut Catala
d’Energia.

= Eficacia Energética. Revista de I'Institut Catala d’Energia.

= Energias renovables para el desarrollo. José M# De Juana. Ed.
Thomson. Paraninfo.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5é

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits tedrics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Donar els coneixements basics de la produccié dels vins especials
gue no s'han explicat en els programes d'enologia i enotécnia, aixi
com de les altres begudes fermentades. En aquesta matéria
s'exclouen tots els productes alimentaris sdlids que es tracten en
altres assignatures optatives.

= Completar la informacidé sobre begudes fermentades, diferents al
vi que l'alumne ja ha comencat a rebre amb les materies
d'Enologia i Enotecnia. Malgrat el nom de l'assignatura nomeés es
tracten aliments liquids, atés que els sodlids s6n considerats en les
altres matéries optatives de la carrera.

Pre-requisits: Quimica i Bioguimica dels aliments

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'assisténcia sera un aspecte que pesara molt a l'‘avaluacio total. Per les
classes teodriques, a banda dels examens programats per la Prefectura
d'Estudis, hi hauran avaluacions periddiques que es faran a la fi de cada tema,
sense data fixa ni previ anunci, en forma de dos o tres preguntes que caldra
respondre per escrit a I'nora de classe i que no ocuparan més de 20-25 minuts.

De les classes practiques, a més a més de les notes que el Professor doni a
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l'actitud i dedicacié de cada alumne, s'avaluara el treball escrit, resum de les
practiques fetes, amb aportacions personals de cadascu. Aquests treball
s'haura de presentar abans de l'avaluacié final. Les notes de teoria
representaran el 60% i les de practiques un 30% de la nota final, deixant la
resta per criteris subjectius o variables del Professor.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- CERVESA

Materies primeres. Maltejat. Barreja 0 "brassage": el most dol¢. Cuita i
lupol-lat: adjunts. Filtrat i rentat del bagas. Fermentacié. Maduracioé o
"guarda".  Filtrat, carbonataci6 i embotellat. Estabilitzacié
microbiologica.

TEMA 2.-VINAGRE

Materials de partida. Microorganismes. Aspectes bioquimics i
composicié quimica. Produccioé industrial: Sistemes i rendiments.
Fermentaci6 submergida. Envelliment del vinagre. Alteracions.
Tractaments i estabilitzacio.

TEMA 3.- SIDRA

Materials de partida. Ensitjat i trituraci6. Despectinitzacio.
Fermentacié. Filtraci6 i tractaments. Envelliment. Alteracions.
Estabilitzacié. Embotellat.

TEMA 4.- VINIFICACIONS ESPECIALS

Maceracié carbonica. Termovinificacié. Vins escumosos: Charmat,
Champenoise, Asti, Continu i Carbonatacié. Vins licorosos. Vins
dolcos de podridura noble. Vins dolcos naturals. Vins rancis. Misteles.
Vins de crianca bioldgica. Vins de crianca oxidativa.

TEMA 5.- ALTRES BEGUDES ALCOHOLIQUES
Principals begudes alcoholiques d'arreu del mén.
TEMA 6.- ALTRES BEGUDES FERMENTADES NO ALCOHOLIQUES
Principals begudes fermentades no alcoholiques d'arreu del mén.
TEMA 7.- DESTIL.LATS

Sistemes de destil-lacié. Aiguardents i licors. Destil-lats més
importants.
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UNIVERSITAT POLITECNICA DE CATALUNYA
PRACTIQUES.

Les practiques consistiran essencialment en visites a malteries, industries
cerveseres, destil-leries i de produccié de vinagre, en la mesura que les
esmentades induUstries puguin rebre el grup dalumnes. Les tecniques
analitigues de laboratori relacionades amb aquests aspectes es suposa que ja
han estat coberts per altres materies optatives.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= De CLERCK, J. (1963) Cours de Brasserie. 2a. Ed. Univ. Lovaina.

= HOUGH, J.S. (1990) Biotecnologia de la cerveza y de la malta.
Ed. Acribia.

= URIA IRASTORZA, J. (1987) La Sidra. Sendoa/Argitaldaria. San
Sebastian.

= LLAGUNO, C.; MARCHENA, M.C. (Coord.)(1991) El Vinagre de
vino. CSIC. Madrid.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= BRODERICK, H. (1987) El cervecero en la practica. Ass. Maestros
Cerveceros. Madison Wisconsin USA.

= HELBERT, J.R. (1982) Beer, dins PRESCOT & DUNN's
INDUSTRIAL MICROBIOLOGY (Cap. 10. pg. 403-467) G. Reed
(ed) MacMillan.

= HOUGH, J.S., D.E.R. BRIGGS, R. STEVENS, T.W. YOUNG
(1982) Malting and Brewing Science 2d Ed. 2 Vols. Chapman &
Hall.

= PRIEST, F.G. i I. CAMPBELL (1987) Brewing Microbiology.
Elsevier Appl. Sci. London.

= SPATH, G. (1986) Conoscere la birra. ARB. Brescia. Italia.
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Especialitat: Indlstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5e

Credits ECTS: 6

Crédits totals: 9

Crédits teorics: 6

Crédits practics: 3

Departament: EAB

OBJECTIUS

Aquesta assignatura té com objectiu impartir els coneixements necessaris
sobre les bases cientifiques i tecnologiques en que es fonament en les
industries de la llet i els seus productes. L'estudiant ha de coneéixer la
composicié de la llet, les operacions basiques de la industria lactia, els
processos de produccié dels diferents productes i els controls de qualitat
d'aquesta induastria.

Pre-requisits: Quimica i Bioquimica dels aliments

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= 2 Proves escrites de teoria que representen el 80% de la nota
final.

= El 20% restant sera la nota de practiques obtinguda al 50% dels
informes i del examen de practiques.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.-La llet, composicid i estructura. Hidrats de carboni; lipids (glicerids,
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lipids complexes, fraccid insaponificable); el globul gras; proteines
(caseines, proteines solubles, substancies nitrogenades no proteiques);
la micela de caseina; minerals; enzims.

TEMA 2.-Factors que determinen la qualitat de la llet crua, pagament per
qualitat. Composici6; contaminants; sistemes de pagament per qualitat.

TEMA 3.-Recollida i Transport de la llet. Disseny de la recollida; presa de
mostres; control de qualitat i acceptacio; transport.

TEMA 4.-Recepcié i emmagatzemament de la llet. Capacitat de descarrega i
organitzacié de la recepcio; elements basics; emmagatzematge de la
llet; factors que influeixen en 'emmagatzematge de la llet a baixa
temperatura; flora psicotrofica.

TEMA 5.-Higienitzacié i Desnatat. Definicié i conceptes basics; principis del
funcionament d'una higienitzadora-desnatadora centrifuga,
estandarditzacio de la llet. La nata.

TEMA 6.-Influencia del tractament termic sobre els diferents components de la
llet. Lipids, proteines, minerals, enzims, vitamines. Estabilitat termica de
la llet.

TEMA 7.- Pasteuritzacid. Definicio; introduccié al disseny i funcionament d'un
pasteuritzador de plaques, recuperacié de calor en un pasteuritzador,
el fenomen de la precipitacié de determinats components de la llet, la
llet pasteuritzada, linia de pasteuritzacio i envasat de llet pasteuritzada,
aspectes critics del funcionament d'una linia de pasteuritzacio i
envasat de llet pasteuritzada.

TEMA 8.-Homogeneitzacid. Definici6 i principis basics. Introduccié al
funcionament d'un homogeneitzador.

TEMA 9.- Esterilitzacié UHT. Definicio i principis basics. La llet UHT. Sistemes
d'esterilitzaci6 UHT. Envasat aséptic. Linia d'esterilitzacié i envasat
UHT. Alguns aspectes critics de funcionament i control d'una linia
d'elaboraci6 de llet UHT.

TEMA 10.- Esterilitzacié convencional. Definicié i principis basics. La llet
esterilitzada. ElI  procés de preesterilitzacié. Elaboracié i
emmagatzematge d'envasos de polietile. Envasat. Esterilitzacié en
torres hidrostatiques o autoclaus. Linia d'esterilitzacié i envasat de la
llet esterilitzada. Alguns aspectes critics de funcionament i control
d'una linia d'elaboracié de llet esterilitzada.

TEMA 11.- Cultius iniciadors utilitzats a la indUstria lactia. Definicié. Tipus i
caracteristiques. Preparacio de ferments mare i utilitzacié dels cultius
iniciadors.

TEMA 12.- Llets fermentades. Llets acides i llets acid-alcoholiques. El iogurt.
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Tecnologia de fabricacio.

TEMA 13.- El formatge. La llet destinada a formatgeria. Preparaci6 de la llet.
Coagulaci6é. Operacions de fabricacié del formatge. Maduracié.
Defectes. Tipus de formatges.

TEMA 14.- La mantega. Tipus de nates. Tecnologia de fabricacié de la
mantega.

TEMA 15.- Llets preparades. Per a la seva conservacio: llet concentrada
sucrada i no sucrada. Llet en pols. Llets especials: Llets maternitzades.
Llets medicamentoses.

TEMA 16.- Gelats i postres lactics. Classificacio dels gelats. Components
basics i additius. Procés general de la fabricacid6 de gelats. Flams,
natilles, batuts, cremes, etc.: tecnologia de fabricacié i additius.

TEMA 17.- Legislacio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Alais Ch. “Ciencia de la leche”. ed.: Reverté S.A., Barcelona,
1985 (Biblioteca ESAB)

= Eck A. “El Queso”, ed. Omega S.A., Barcelona, 1989 (Biblioteca

ESAB)

= Romero del Castillo R. i Mestres J. “Productos Lacteos.
Tecnologia”. Ed.: Edicions UPC, Barcelona, 2004. (Biblioteca
ESAB)

= Veisseyre R., “Lactologia Técnica”, ed.: Acribia, Zaragoza, 1988
(Biblioteca ESAB)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Casado P. “Guia para el analisis quimico de la leche y los
derivados lacteos”. Ed.: Ayala, Madrid, 1991 (Biblioteca ESAB)

= Kessler HG. “Food engineering and dairy technology”, ed. Verlag
A. Kessler., 1991 (Biblioteca ESAB)

= Moreno R. “Defectos y alteraciones de los quesos”, ed.:
Consejeria de Agricultura de la Junta de Andalucia. Direccion
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PRODUCCIO ANIMAL PER A INDUSTRIES

Especialitat: Indastries Agraries i Alimentaries

Codi: -

Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5

Credits totals: 6

Credits teorics: 4.5

Credits practics: 1.5

Departament: DEAB

Professor Coordinador: Rosa Flos

Professors: Angel Bosch, Lorenzo Alvarez, Raul Fanlo, Lourdes Reig i Rosa Flos

OBJECTIUS

L'objectiu fonamental d'aquesta assignatura és que els estudiants de I'especialitat d'inddstries adquireixin
els coneixements basics necessaris dels diferents productes d'origen animal, tenint en compte que son la
materia primera destinada a les IndUstries Alimentaries. Per assolir aquest objectiu, I'estudiant haura de
congixer les caracteristiques més importants de cada producte, els diferents sistemes de produccié animal,
aixi con la repercussi6 que pot tenir I'alimentaci6 i el maneig sobre les caracteristiques i la qualitat del
producte final.

Pre-requisits: Cap

Esprerequisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es valorara el nivell de coneixements adquirits aixi com la progressié de I'estudiant. Es realitzaran dos
proves escrites durant el quadrimestre. Es podran efectuar entrevistes orals amb els estudiants que es
consideri necessari per a completar la seva avaluacio.

L'avaluacié de les practiques es fara en funcid dels informes presentats per cada estudiant sobre els
diferents sistemes de produccié animal.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

1. Producci6 animal i seguretat alimentaria.

2. Analisi de la produccié animal al mon, ala Uni6 Europea, Espanya i Catalunya.

3. Creixement animal i factors que I'afecten.

4. Composicié corporal dels animals d'abast en relacié al seu Us industrial.

5. Fisiologia de la lactaci6. La llet i els seus derivats.

6. Fisiologia de I'ovoposicid. L'ou i els ovoproductes.

7. Les produccions animals. Breu descripci6 dels sistemes i influéncia en les caracteristiques i qualitat dels
productes obtinguts:produccié bovina, ovina, porcina, cunicula, avicola i aqticola.

Practiques:

1. Practiques a Torre Marimon: Per tal de conéixer els diferents sistemes de producci6 animal es faran 8
hores de practiques a les instal.lacions de Caldes, amb els segiients animals: Aus, Conills, Porcs, Vaques i
Ovelles.

2. Practiques a I'ESAB: Es faran 7 hores de practiques sobre calculs energetics, qualitat d'ous, qualitat de
carn.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Durant el curs es proporcionara la bibliografia corresponent.
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Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5e

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 2.5

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

Els estudiants en cursar I'assignatura seran capacos de:

= Conéixer la biologia, ecologia i importancia economica de les
plagues i malalties de la vinya.

= Coneixer els métodes de control de plagues, malalties i males
herbes de la vinya, i les estratégies de control de baix impacte
ambiental en I'ambit de I'agricultura sostenible.
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= Conéixer la maquinaria de tractament de fitosanitaris en vinya,
les tecniques de tractament, i els criteris basic d'utilitzacié per a
optimitzar la seva eficiéncia i reduir I'impacte ambiental.

= Reconeixer les plagues, i les malalties de la vinya.
= Reconeixer les males herbes associades al conreu de vinya.
= Descriure els danys i simptomes que manifesta la vinya.

= Associar els d’ anys i simptomes als possibles agents causals

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO
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Es realitzaran proves d'assimilacié de I'apartat tedric amb un pes global del
60% de la nota final. El 40% restant correspondra a l'avaluacio de les
practiques mitjancant informe sobre I'estat sanitari de una vinya, les fitxes
dels agents nocius que l'afecten i la presentacio oral del seguiment a classe.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEORIA
TEMA 1.- Problematica fitosanitaria de la vinya: Importancia economica.

TEMA 2.- Regulacié de les poblacions d'insectes i acars: factors abiotics i
biotics. Tipus i avaluacié de danys causats per plagues. Llindars de
dany i tolerancia.

TEMA 3.- Métodes de control de plagues. Control quimic i no quimic. Control
integrat.

TEMA 4.- Lepidopters: Lobesia botrana i altres lepidopters plaga: biologia,
danys i control.

TEMA 5.- Coleopters (Haltica ampelophaga), dipters (Ceratitis capitata,
Drosophila melanogaster) i himenodpters (vespes) plaga de la vinya:
biologia, danys control.

TEMA 6.- Tisanopters (Frankliniella occidentalis) i homopters (Empoasca
spp., Viteus vitifolii).

TEMA 7.- Acars: tetraniquids (Tetranychus, Panonychus, Eotetranychus),
eriofids (Colomerus). Acars auxiliars.

TEMA 8.- Altres animals susceptibles d'esdevenir plaga: Crustacis, moluscs,
aus i mamifers.

TEMA 9.- Naturalesa i causa de la malaltia. Expressi6 i diagnostic de la
malaltia. Epidemiologia. Modelitzacié i prediccié epidemiologica:
estacio d'avis.

TEMA 10.- Metodes de control de malalties. Control quimic i no quimic.
Control integrat.

TEMA 11.- Malalties causades per Oomicets: mildiu Plasmopara viticola):
tipologia, epidemiologia i control.

TEMA 12.- Ascomicets: oidi (Uncinula necator); eutipiosi (Eutipalata):
etiologia, epidemiologia i control.

TEMA 13.- Basidiomicets: soca (Stereum hirsutum), podridura d'arrel
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(Armillaria mellea) .

TEMA 14.- Deuteromicets: podridura grisa (Botrytis cinerea); podridures
secundaries (Penicillium, Aspergillus,...), excoriosi (Phomopsis
viticola): etiologia, epidemiologia i control.

TEMA 15.- Podridura acida del raim. Necrosi bacteriana (Xylophilus
ampelina). Tuberculosi de la vinya (Agrobacterium tumefaciens).

TEMA 16.- Malalties provocades per virus: entrenlUs curt de la vinya,
enrotllament, fusta arrissada, jaspiat. Malalties ocasionades per
fitoplasmes (flavescéncia daurada).

TEMA 17.- Malalties causades per nematodes.
TEMA 18.- Relaci6 entre les males herbes i el cultiu de la vinya.

TEMA 19.- Control de males herbes en viticultura: métodes mecanics i
control quimic.

TEMA 20.- Sistemes d'aplicaci6é de fitosanitaris en vinya.

TEMA 21.- Estat actual i perspectives de futur de la Proteccié de Cultius en
viticultura.

PRACTIQUES

= Camp: Estudi de la problematica fitosanitaria de la vinya,
determinacié dels principals parasits de la vinya. Presa de
mostres per a diagnostic. Maquinaria d'aplicacio de
fitosanitaris.

= Practiques de Laboratori: Determinacié dels principals
parasits de la vinya.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= ARIAS GIRALDA, A. et al. 1998. Los parasitos de la vid:
estrategias de lucha. Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion y Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= GALET, P. 1995. Précis de Pathologie Viticole. Imprimerie JF
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Impresion. Montpellier.

= GALET, P. 1982. Les maladies et parasites de la vigne (2 vol.).
Pays on du Midi. Montpellier.

= HUGLIN, P.; SCHNEIDER, C. Biologie et Ecologie de la Vigne.
Lavoisies Tec & Doc. Paris.

= |CEA (ed.). 1997. La Primera Xarxa d'Avisos Anti-Mildiu de
I'Estat Espanyol.

= PEARSON, R. C. i GOBEEN, A. C. (ed.). 1996. Plagas y
enfermedades de la vid. Mundi-Prensa. Madrid.

= WESTERN REGIONAL IPM PROJECT. 1992. Grape Pest
Management. University of California. Division of Agriculture and
Natural Resources. California.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 5é

Credits ECTS: 4

Crédits totals: 6

Crédits tedrics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

Aquesta assignatura es presenta com una ampliacié de la part instrumental de
I'analisi quimica, procurant donar-li una visio de caire practic. L'objectiu basic
sera posar en contacte a I'alumne amb el mén analitic instrumental (métodes
optics, teécniques electroquimiques, cromatografia) més usual en la industria
agroalimentaria, recalcant especialment:

- la importancia dels processos previs a l'analisi propiament instrumental.

- maneig dels aparells d'analisi instrumental de que disposa I'Escola.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Examen parcial: 25%
= Examen final: 40%

= Practiques: 25%

= Visita: 10%
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Introduccio a I'analisi d'aliments (3 h)

Diversitat de parametres analitics en aliments. Motivacié de I'analisi:
gualitat, contaminacié (residus de pesticides, metalls, etc.), fraus,
additius... Possibles tecniques a utilitzar per fer aquestes analisis i
eleccio. Tipus de tractament de mostra.

TEMA 2.- Calibracid i tractament de dades (3 h)
Caracteristiques generals de l'analisi instrumental. Calibracio.
TEMA 3.- Métodes optics (13 h)

Espectrofotometria UV, Vis i IR (NIR). Espectrometria atomica:
Emissi6é i absorcié. Espectrofotometria de flama i ICP. Fonaments i
caracteristiques d'aquestes técniques. Aplicacions: exemples d'analisi
d'aliments.

TEMA 4.- Metodes electroquimics (3 h)
Fonaments. Eléctrodes selectius. Polarografia. Aplicacions.
TEMA 5 .- Metodes cromatografics (14 h)

Fonament. Caracteristiques. Tipus. Cromatografia de gasos.
Cromatografia liquida d'alta resoluci6 (HPLC). Problematica i
aplicacions.

TEMA 6 .- Altres técniques instrumentals (4 h)

Electroforesis capil-lar. Ressonancia magnético — nuclear (RMN) i
espectre de masses (EM) (técniques menys usuals a nivell rutinari en
la industria, perd necessaries per identificar traces o per reconeixer
compostos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Casas, J.M. Analisi Instrumental. Aula teorica. UPC. 1994.
=  Matissek, R. Analisis de los alimentos. Acribia. 1998.

= Olsen D.E. Métodos 6pticos de andlisis. Ed Reverté. 1986.
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= Skoog-West. Andlisis instrumental. McGraw-Hill.1989.

=  Walton Reyes. "Analisis quimico e instrumental moderno”. Ed.
Reverté.1983.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Less, R. Analisis de los alimentos. Métodos analiticos y de control
de calidad. Ed. Acribia.1982.

= Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Métodos Oficiales
de Andlisis. 1994.

= Osborne, D.R. Andlisis de los nutrientes de los alimentos. Acribia.
1986.

= Skoog-Leary. Analisis instrumental. McGraw-Hill.1994.

= Suzanne Nielsen, S. Introduction to the chemical analysis of foods.
Jones and Bartlett Publishers. 1994.

MATERIAL FOTOCOPIAT

= Guio de practiques de l'assignatura

= Dossier de transparéncies de les classes teoriques de
l'assignatura
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: Indlstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
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Quadrimestre: 5e

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Creédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Coneixement de la tecnologia d'obtencidé i aplicacié dels olis i greixos
comestibles.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es faran dues proves sobre els credits teorics: Una, acabada la part general
d'olis i greixos, i l'altre acabada la part d’operacions tecnologiques. Cada
part tindra un pes d'un 40% sobre la qualificaci6 final. Al llarg de
'assignatura es demanaran treballs a fer per I'estudiant. Aquest treballs i la
nota de practiques representaran un altre 20% de la qualificacio.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Caracteristiques de les matéries greixoses i procediments d’obtencio:

= TEMA 1. - Caracteristiques generals fisico-quimiques dels olis i
greixos.
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= TEMA 2. - L'oli d'oliva: Producci6. Caracteristiques. Métodes
d’obtenci6. Métodes de control.

= TEMA 3. - Els olis de llavors: Produccié. Caracteristiques.
Meétodes d’obtencié. Deteccid de graus en les barreges.

Operacions tecnologiques.

= TEMA 1. - La refinacié dels olis. Operacions de refinacio. La
refinacio fisica.

= TEMA 2. - L' hidrogenaci6é. Condicions i caracteristiques
d'aquesta operacio.

= TEMA 3. - Produccié de margarines.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Aparicio, R., Harwood, J. (2003). Manual del aceite de oliva:
AMV Ediciones y Ediciones Mundi Prensa

= Bernardini, E. (1981). Tecnologia de Aceites y Grasas. Madrid:
Alhambra.

=  Hui, Y.N. (1996). Bailey's Industrial Oil and Fat Products. New
York [etc.]: John Wiley and Sons. 5v.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Naturalesa del document origen: Original

= Lawson, H. (1999). Aceites y grasas alimentarios. Tecnologia,
utilizacion y nutricion. Zaragoza: Acribia DL.
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Crédits tedrics: 2

Crédits practics: 1

Departament: EAB

OBJECTIUS

Tenir coneixement de les diferents técniques de conreu que s'apliquen a la
vinya, les seves avantatges, inconvenients, i quines son més apropiades a
unes condicions de conreu donades.

Pre-requisits: Cap

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

La part teodrica tindra un pes del 75%, les practiques un pes del 20% i el 5%
restant sera per avaluar l'interés de l'alumne .

Cada alumne tindra com a minim, 2 proves d'avaluacio.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Verema. Parametres a determinar. Tipus de verema: manual i a
magquina.

TEMA 2.- Sistemes de formaci6 i poda. Principis de la poda. Fertilitat dels

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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borrons. Determinacié de la carrega. Sistemes de conduccié. Poda de
formacio. Poda de fructificacié. Poda en verd. Sistemes d'emparrat.

TEMA 3.- Nutricio i fertilitzacié Absorcid, traslocacid i funcié dels elements
minerals en el cep. Necessitats fertilitzants. Interpretacié analisis de
sols i foliars. Formes d'aplicacié d'adobs i moment. Calcul de I'adobat
mineral. Esmenes organiques i minerals. Alteracions en la nutricié
mineral.

TEMA 4.- Necessitats hidriques. Reg. Necessitats d'aigua en la vinya Reg.
Dosi de reg. Sistemes de reg. Influencia del reg sobre la produccid.

TEMA 5.- Manteniment del sol. Feineig mecanic: tipus i efectes. No feineig.
Desherbat quimic: principals herbicides i técniques d'utilitzacioé.

TEMA 6.- Maquinaria. Maquinaria pel feineig del sol. Maquinaria per
tractaments fitosanitaris. Prepodadores i maquines destinades a
realitzar diferents operacions en verd. Maquinaria per la plantacio.

TEMA 7.- Plantaci6é i labors previes. Anivellacio. Esmenes. Desfonament.
Desinfeccidé del sol. Despedregat. Plantacié. Replanteig. Tecnica de
plantacid.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= CHAMPAGNOL, F. 1984. Element de physiologie de la vigne et de
viticulture generale. Dehan. Montpellier.

= FERNANDEZ DE TODA.1993. Biologia de la vid. Mundiprensa.
= FREGONI, M. 1985. Viticultura generale. Reda. Roma.

= HIDALGO, L. 1993. Tratado de viticultura. Mundiprensa.

= RAYNIER, P.1989. Manual de viticultura. Mundiprensa

= FREGONI, M. 1980. Nutrizzione e fertilizzazione della vite.
Edagricole.

= HIDALGO, L. 1993. La poda de la vid. Mundiprensa.
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Crédits ECTS: 2
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Departament: EAB

OBJECTIUS

Aprofundir en I'estudi de la metodologia de calcul dels elements constructius i
estructurals iniciada en l'assignatura de CONSTRUCCIONS. S'estudien en
detall els elements constructius més habituals en el projecte d'edificacions. Per
l'analisi d'aquests elements s'utilitzaran programes d'ordinador que serviran
per determinar les situacions més desfavorables. Aquests programes seran
repartits gratuitament als alumnes i s'utilitzaran en substitucid del calcul
manual i grafic utilitzat en les assignatures de CONSTRUCCIONS i
PROJECTES. Els calculs estaran basats en les prescripcions de les
normatives vigents. En el dimensionat dels elements estructurals es posara
emfasi en I'optimitzacio de les seccions de calcul com a eina d’aprofitament
de recursos materials i en conseqiiéncia, de la millora mediambiental en les
estructures.

Pre-requisits: Construccions | i Il

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= De les sessions de tipus A o d'exposicio (teories): En algunes de
les classes i sense previ avis, el professor plantejara un exercici
gue resumira tot allo explicat en la classe del dia o anteriors. Cada
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exercici incloura el valor de la seva puntuacié en funcié de la
dificultat del tema. Obligatoriament, I'exercici s’haura de fer
individualment i es lliurara a classe. En I'esquema d’avaluacié és la
nota P

= Del treball tutorat B: En I'avaluacié de I'exercici el professor fara
correccio de la feina lliurada pels grups d'estudiants d'acord amb
els criteris exposats en el seu enunciat. La correcci6 podra
incloure: presentacioé davant la resta dels estudiants dels criteris de
disseny i del procés de calcul. La nota sera conjunta per a tot el
grup el qual decidira el repartiment. Es la nota T.

= Sessi6 d’'avaluacio particular: Prova individual en la qual I'estudiant
haura de resoldre problemes d'aplicaci6 De caracteristiques
similars als de le classes tipus 1. El treball és estrictament
individual sense cap altre ajut que el de I'enunciat. Es la nota A.

Les situacions previstes d'avaluacio i la nota final (NF) en funcié de les notes
parcials (Nn) soén:

Un cop finalitzat el periode lectiu i lliurat el treball, es calcula
N1=(0,2*P)+(0,8*T)

Si N1>=7 i P>=7 [I'estudiant ha aprovat I'assignatura amb la qualificacié
NF=N1

Si no es compleix I'anterior condicid, I'estudiant ha de fer I'examen i la
gualificacié de I'assignatura sera:

NF= Max (N2=(0,1*P)+(0,4*T)+(0,5*A), N3=A)

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEMA 1.- Recordatori i ampliaci6 de conceptes del curs de
CONSTRUCCIONS (S’introdueix dins d’aquest tema un apartat
dedicat a l'elecci6 de materials estructurals mediambientalment
sostenibles i tipologies estructurals de maxim  aprofitament del
material i minims recursos).

TEMA 2.- Introducci6 al calcul d'estructures per ordinador.
- Discretitzacio d'estructures adaptades al programa PORTICS
TEMA 3.- El métode dels estats limits.

- Estats limits en estructures d'acer.
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- Calcul segons NBE-EA-95 i EUROCODI
- Estats limits en estructures de formigd armat
Calcul segons EHE
TEMA 4.-Aplicacio dels estats limits a elements estructurals
- Calcul de portics d'acer
- Calcul de portics de formigd armat
- Calcul de fonamentacions superficials
- Calcul d'elements de contencid
- Optimitzacié de seccions per a I'estalvi de recursos

TEMA 5.- Detalls constructius

BIBLIOGRAFIA BASICA

(En els apunts de curs se'n especifica de molt més amplia, en relacié a cada
tema i amb comentaris ad-hoc).

= P. Giménez Montoya i altres. Hormigén armado. 14° edicid, Ed.
Gustavo Gili (2000)

= R. Argiielles Alvarez. La estructura metalica hoy. 2° edicio, Ed.
ESIMSP (1993)

=  Prontuario de estructuras de acero. ENSIDESA
= Col.leccié de llibres de INTEMAC
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ENGINYERIA FINANCERA

Especialitat: Explotacions Agropecuaries
Codi: 64050

Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6

Creditstotals: 4.5

Creditstedrics: 3

Credits practics: 1.5

Departament: Enginyeria Agraria
Professor Coordinador: Luis Costa
Professors: Luis Costa

OBJECTIUS

Obtener un conocimiento suficiente sobre |os mercados financieros agroalimentarios y de |os riesgos
inherentes ala determinacion de los precios en la negociacion internacional. Estudio de los instrumentos
de coberturay estrategias eficientes y de las técnicas de andlisis utilizables.

Pre-requisits: Cap

Esprerequisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

50% Examen conceptual (teoria)
30% Trabajo individual
20% Trabajo (Exposicion-Defensa)

P ROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEORIA

Tema 1.- Lalngenieria financiera como servicio de estrategiay gestion empresarial en el sector
agroalimentario. Concepto de materia prima. Concepto financiero de "commodity". Activos financieros.
Instrumentos y mercados financieros. Antecedentes.

Tema 2.- Mercados de fisicos y organizaciones parala comercializacion de materias primas.
Transacciones cash y cash-forward. Régimen estatutario y arbitral.

Tema 3.- Clasificacion de los mercados financieros. Referencia especifica alos mercados
agroalimentarios. Mercados organizados y Mercados "Over-the-counter”. Distribucion espacial delos
mercados financieros organizados mundiales.

Tema4.- Concepto de contrato de futuros. Su cotizacion internacional.

Concepto de opcion sobre futuros. Su cotizacién internacional .

Tema 5.- Determinacion de los precios de las materias primas. Practicas usuales en |a determinacion de
los precios. Riesgos financieros en los precios.

Tema 6.- Riesgos de tipo de interés. Tipo de interésfijo y variable. Préstamosy empréstitos como fuentes
de financiacién gjena de la empresa agroalimentaria.

Tema7.- El riesgo de cambio. Divisas y moneda extranjera. EI ECU/EURO. Operaciones de exportacion
en pesetasy en divisas.

Tema 8.- Operaciones de importacion en pesetas y en divisas. El seguro de cambio. Instrumentos
financieros export-import.

Tema 9.- Operaciones de Countertrade. Barter. Counterpurchase. Buy-Back. Operaciones triangulares.
Compensacién comercial.

Tema 10.- Andlisis de precios: Andlisis fundamental.

Tema 11.- Andlisis de precios: Andlisis técnico. El Chartismo. Andlisis técnico estadistico.

Tema 12.- Mercados de futuros agrarios mundiales.

Tema 13.- Productos agroalimentarios negociados a futuro.

Tema 14.- Organizacion e intervinientes en un mercado de futuros

Tema 15.- Estrategias de coberturay especulativas mediante futuros.

Tema 16.- Las opciones sobre futuros. Clases de opciones. Determinacion de laprima. Valor intrinseco y
valor tiempo. Figuras opcionales. Model os de val oracion de opciones

Tema 17.- Estrategias de coberturay especulacion mediante opciones.
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Tema 18.- Opciones Over-the-counter: Caps Collarsy Floors.

Tema 19.- Permutas financieras sobre materias primas (Swap de Commodities).

Tema 20.- Regulaciones y criterios operativos mediante instrumentos financieros del sector
agroalimentario. Estrategias de control de empresas agroalimentarias.

PRACTICAS

Estudio de cotizaciones de mercado y caracteristicas de |os productos agroalimentarios.
Aplicacion de metodol ogias para prediccion de tendencias en los precios.

Operativas de cobertura de precios sobre productos agrarios.

Eleccion de aternativas financieras en divisas y tipos de interés.

Calculo de primas de opciones.

VisitaalaBolsade Barcelonay a Mercado de Futuros MEFF Renta Fija.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, L.y FONT, M. (1996) : Divisesi riscos de canvi. Manual practic. Generalitat de Catalunya.
Departament d'Economiai Financesi Banc de Sabadell.

COSTA, L.y FONT, M. (1993) : Commodities. Mercados financieros sobre materias primas.. Editorial
Esic. Madrid.

COSTA, L.y FONT, M y otros (1996) : Finanzas Internacionales: Activos financierosy no financieros.
Ed. Pirdmide

COSTA, L. (1999) : Material e informes complementarios de actualidad.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6&

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3.0

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

Es tracta de presentar la filosofia, la importancia estratégica i els elements
basics d'un sistema de qualitat i, en especial, presentar:

= ¢l concepte de qualitat,
= el cost de la no qualitat,
= les causes de la no qualitat,

= quins son el elements fonamentals d'un sistema de qualitat capag
de reduir el cost de la no qualitat,

= les eines basiques per fer funcionar un sistema de qualitat.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

Es realitzaran dues proves escrites al llarg del quadrimestre amb un valor del
50% cada una d'elles.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
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TEMA 1.- Concepte de qualitat

TEMA 2.- Cost de la no qualitat

TEMA 3.- Causes de la no qualitat

TEMAA4.- Com gestionar la qualitat

TEMA 5.- Politica de qualitat i organitzacié

TEMA 6.- Sistema de gesti6 de la qualitat

TEMA 7.- Revisio del contracte

TEMA 8.- Control del disseny

TEMA 9.- Control de la documentacio

TEMA 10.- Compres

TEMA 11.- Control dels productes subministrats per als clients
TEMA 12.- Identificaci6 i tracabilitat

TEMA 13.- Control dels processos

TEMA 14.- Inspeccio i assaig

TEMA 15.- Control dels equips de inspeccid, mesura i assaig
TEMA 16.- Estats d’'inspecci6 | assaig

TEMA 17.- Accions correctores i preventives

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

TEMA 18.- Control dels productes no conformes

TEMA 19.- Manipulacié, emmagatzemament, envasat, conservacio i entrega
TEMA 20.- Control dels registres de qualitat

TEMA 21.- Auditories internes de qualitat

TEMA 22.- Formacié

TEMA 23.- Servei postvenda

TEMA 24.- Técniques estadistiques

BIBLIOGRAFIA BASICA

= CROSBY P.B., 1991. La calidad sin lagrimas. Cecsa.

= DEMING W.E., 1989. Calidad, productividad y competitividad, la
salida de la crisis. Diaz de Santos.
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= GOLDRATT E., 1990. La meta. Diaz de Santos.

= GOLDRATT E., 1995. No es cuestién de suerte. Diaz de Santos.
= |SO NORMES 9.000

= MESTRES J., 1995. La calidad de los productos alimenticios: una
reflexion sobre el tema. Ceinal

= MESTRES J., 1995. La calidad es un coste para las empresas.
¢ Es ello cierto? Ceinal

= MESTRES J., 1995. Una reflexidn sobre las verdaderas causas de
la no calidad. ¢ Existen?, ¢son predecibles? Ceinal.

= MESTRES J., 1997. El papel de la Direccién en un sistema de
Calidad. Ceinal.

= MULTON J.L.,, 1985. La qualité des produits alimentaires,
politique, incitations, gestion et contrble. Technique et
Documentation

= OZEKIK, y ASAKA T., 1992. Les outils de la qualité. Afnor.
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Especialitat: Indlstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6¢&

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Creédits teorics: 3

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

L’estudiant, en acabar aquesta assignatura sera capag de:

= Manifestar els coneixements minims sobre bioquimica de la carn
i de la seva influéncia en el processament dels productes
carnics.

= Coneixer els principals factors que afecten I'elaboracié de
productes carnics i, en consequéncia, de dissenyar el procés
d’alguns d’ells.

= Aplicar el control de qualitat a la industria carnica.

= Treballar de forma individual (dirigida) els Gltims avencos en la
formulacié i envasat de productes carnics.

= Exposar de forma clara, amena, senzilla i completa les
investigacions realitzades en I'ambit de la indUstria carnica.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

La nota final de I'assignatura compta amb 4 percentatges diferents:

= 40%: nota mitjana dels examens realitzats al llarg del
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guadrimestre (el nombre d’examens que es realitzen s'acordara
entre els assistents el primer dia de classe; en qualsevol cas
sempre sera entre 1i 3)

= 20%: entrega en el termini previst dels informes i treballs,
individuals o de grup (entregables), tant dels aspectes teorics
com practics de I'assignatura. Tots ells hauran d’estar recollits a
un portafoli

= 20%: projecte relacionat amb alguna visita a una industria
carnica. Es valorara:

» interes, assoliment adient dels objectius de l'assignatura,
capacitat d'autogestio,

» presentacié de video, elaboracié de contingut util a la
incorporaci6 al mén laboral, ...

= 10%: criteri personal del professor, que permet qualificar els
aspectes no gquantificables

NOTA: Les practiques no porten assignada nota, siné un coeficient
multiplicador. En principi, el coeficient de les practiques és 1. La nota
obtinguda als apartats anteriors es multiplicara per aquest coeficient.
Disminueixen el coeficient: la no assisténcia a una sessio de practiques (0
sortida equivalent), en 0,2; la falta de puntualitat (arribar després de passar
llista), en 0,1; abandonar les practiques abans de que es donin per
acabades, en 0,1.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

INTRODUCCIO A LES INDUSTRIES CARNIQUES

TEMA 1.- Definici6 de carn i derivats carnics. Terminologia de les
Operacions de la Industria Carnica. Importancia de la carn en la
dieta alimentaria. Estructura de la Industria Carnica a Espanya.

TEMA 2.- Estructura del mascul. Composicié quimica del teixit muscular. El
teixit conjuntiu. El teixit adipoés.

TEMA 3.- El mecanisme de la contraccié6 muscular. Mecanismes de sintesi i
degradacio de I'ATP.

TEMA 4.- Evolucié de la carn després del sacrifici. Rigor mortis, Cold
Shortening, Contracci6 de descongelaci6. Carns PSE i DFD.
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Maduraci6 de la carn. Estimulacio electrica de la canal.

TEMA 5.- Qualitat de la carn. El color. Reaccions dels nitrats i nitrits amb la
mioglobina. Condicions del seu Us. La textura. L'aroma. Efecte de la
temperatura sobre les caracteristiques de la carn.

TEMA 6.- Propietats funcionals de les masses carniques. Capacitat de
retencié d'aigua. Estructura de les masses carniques. Propietats de
superficie de les proteines. Efecte de I'addici6 de sals sobre les
masses carniques.

TEMA 7.- Els additius. Les tripes.
TEMA 8.-Legislacio.

INDUSTRIES CARNIQUES | DERIVATS CARNICS.

TEMA 1.- Escorxadors. Disposicions legals. Condicionants tecnologics. El
procés de | 'escorxador. L'especejament. ARICPC.

TEMA 2.- Embotits curats. L'evolucié de la flora microbiana. Els additius.
Estructura dels curats. El procés d'elaboraci6. Elaboracié del pernil
curat.

TEMA 3.- L’elaboracio6 dels productes cuits. Embotits i pernil cuit. Calcul dels
barems de pasteuritzacio.

TEMA 4.- L'elaboracio6 de pastes fines. Classificacio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Carney productos céarnicos - A. Varnam- Ed. Acribia.
= Ciencia de la carne- Price y Schweipert-Ed. Acribia, 1994

= Preparacion, fabricacién y defectos de los embutidos crudos
curados. A. Yecne Ayala, 1992

= Tecnologia de los alimentos. Vol Il.- J.A. Ordoz - Ed. Stesis,
Madrid, 1998.

= Tratamiento térmico de los productos carnicos - Reichert - Ed.
Acribia, 1988
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Indlstries Conserveres

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
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Quadrimestre: 6&

Credits ECTS: 3

Credits totals: 4.5

Credits teorics: 3

Credits practics:1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Coneixer els sistemes de conservacié dels vegetals i els processos que
intervenen en la seva elaboracio

= Tenir una visi6é global i integrada de tots els aspectes d'una industria
conservera, des de la selecci6 de matéries primeres fins I'envasat i
emmagatzematge dels productes, passant pel coneixement dels equips
utilitzats actualment i la problematica mediambiental.

= Capacitat de dissenyar experiéncies pilot segons el métode cientifics
per tal de provar un producte nou, fer un canvi d'ingredients o solucionar
un problema de fabricacio.

= Coneixer el tipus i la dimensié de les industries conserveres de |'Estat
Espanyol aixi com conéixer la legislacio.
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= Conéixer els principals analisi de laboratori (quimic i microbioldgic) pel
control de qualitat de les indUstries conserveres (matéries primeres,
processat i producte final).

Pre-requisits: Quimica i bioquimica dels aliments, Operacions basiques | i
Tecnologies Especifiques

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

L'avaluacid de l'assignatura constara de dues parts:

= Dues proves escrites, sobre les classes de teoria, que valdran el 80%
de la nota total.

= |L'avaluacié de les practiques sera el resultat d'avaluar | 'actitud de
l'estudiant durant la realitzacié de la practica, el questionari de
preguntes i una prova escrita curta sobre el contingut de les practiques
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que valdra el 50% de la nota de practiques. Les practiques compten un
20% de la nota total.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Introduccié al’assignatura (1h)

Tema 1.- Problematica de la produccié d'aliments. Objectius de la industria
conservera. Principals sistemes de conservar els aliments.
Caracteristiques de les indlstries conserveres. La industria de les
conserves a Catalunya i a I'Estat Espanyol.

Matéries primeres que utilitza I'indlstria de conserves vegetals (12h)

Tema 2.- Caracteristiques implicades en el processat i en la qualitat del
producte final: la funcié nutricional.

Tema 3.- Caracteristiques implicades en el processat i en la qualitat del
producte final: els parametres organoléptics: color, gust, aroma i
textura.

Tema 4.- Caracteristiques implicades en el processat i en la qualitat del
producte final: la produccié de vegetals: maduracio, recolleccié,
transport i emmagatzematge en refrigeraci6 i en atmosferes
controlades. Deteriorament.

Processat (17h)

Tema 5.- Operacions preparatories. Recepcid. Seleccid. Classificacid. Neteja.
Pelat. Trossejat. Blanqueig o Escaldat.

Tema 6.- Conservacio dels aliments pel calor. Consideracions basiques sobre
el pH. Conceptes de F i z. Destruccié d'enzims i de caracteristiques
dietétiques i organoléptiques del producte. La penetracié de calor d'un
aliment envasat. Calcul dels barems d ‘esterilitzacié. L'envasat dels
aliments tractats pel calor. Els equipaments. Linies de fabricacio.

Tema 7.- Conservacio dels aliments pel fred. El punt de congelacié dun
aliment. Modificacions que pateixen els aliments durant
’emmagatzematge en estat congelat. Reaccions de deteriorament.
Empacat. Descongelacié. Equipaments. Linies de fabricacié.

Tema 8.- Conservaciéo dels aliments per deshidratacid. Corbes de secat.
Velocitat de secat. Relacions entre els parametres dessecat i les
caracteristiques de I'aliment. Emmagatzemant de l'aliment deshidratat.
La liofilitzacié. Equipament. Linies de fabricacio.

Tema 9.- Gelees, confitures i melmelades
Tema 10.- Sucs de fruita
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Tema 11.- Productes vegetals fermentats i conservats amb acids. Col acida,
cogombres i olives. Encurtits. Confitats en vinagre.

Tema 12.- Altres sistemes de conservacid. Aliments de 4% gamma. Aliments de
52 gamma o la cuina al buit. Conservacio dels aliments per irradiaci6.
Tipus de radiacions utilitzades. Mesura de la dosi d'irradiacio. Plantes
d 'irradiacié. Principals efectes sobre els aliments.

Legislacio
Tema 13.- Legislacio (S’explica en cada tema la legislacié aplicable)

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Casp A. | Abril J. “Procesos de Conservacié de Alimentos”, 22
edicid, ed. Acribia 2003.

= Cheftel J.C. “ Introduccion a la Bioquimica i Tecnologia de los
Alimentos" Vol | i Il, ed. Acribia. 1989.

= Mafart P."Ingenieria Industrial Alimentaria". Los procesos f isicos de
conservacion". Vol I. ed. Acribia. 1994.

= Holdsworth S.D. "Conservacion de Frutas y Verduras". ed. Acribia.
1988.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Luh B.S. i Wordw of J.G. "Commercial Vegetable Processing", ed.
AVI Book Published. New York. 1988.

= Larrousse J. "La Conserve Appertisée. Aspects Scientifiques,
Techniques et économiques". ed. Technique et Documentation
Lavoisier. Paris 1991.

= LoOpez A. "A Complete Course i Canning and Related Processes".
ed. The Canning Trade inc. Baltimore 1987.
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Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6¢&

Crédits ECTS: 4

Crédits totals: 6

Crédits teorics: 4

Crédits practics: 2

Departament: EAB

OBJECTIUS

Formar en el coneixement de les noves biotecnologies, enteses com a
'obtencié i Us d’organismes modificats genéticament (OMG). Es pretén
aprofundir en I'enginyeria genética per a entendre les caracteristiques
intrinseques i del seu procés productiu d’algunes actuals i futures materies
primeres de les indUstries agroalimentaries, l'agricultura i la ramaderia.
L'estudiant, després d’haver cursat la part teorica de I'assignatura, ha de ser
capac¢ de dissenyar un vector de transformacio, transfeccié per a bacteris,
llevats, plantes i cél-lules animals; descriure el procés d'aillament de gens
d’interés com a futurs inserts i obtenci6 de DNA recombinant; proposar per
cada cas un sistema de transformacio/transfeccié per a obtenir 'OMG; i
llistar les actuals i futures aplicacions de OMGs en sistemes agraris per a un
desenvolupament sostenible, control de la contaminacié, depuraci6 d'aigties
i explotacions mineres, etc. Després d’haver cursar la part practica de
I'assignatura, I'estudiant ha de poder aillar DNA, obtenir protoplastes i clonar
teixit vegetal in vitro, seleccionar microorganismes d’acord a la capacitat
productiva d’enzims, optimitzar el procés industrial d’obtencié d’'enzims en
biorreactor, analitzar estadisticament, [I'activitat d’enzims obtinguts
mitjancant I'elaboracio d’un article cientific.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO
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Es faran, durant el curs, dues proves parcials de la part tedrica de
l'assignatura que promitjaran o, alternativament, un examen de maduresa a
final de curs, obtenint-se la qualificacié de la part teorica, amb un pes global
del 80% sobre la nota final de l'assignatura. Els alumnes hauran de
presentar un informe per escrit en forma d' article cientific d'una de les
practiques de laboratori, que sera avaluat pel professor i tindra un pes del
20% sobre la nota final de I'assignatura.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

BLOC 1: BASES DE MANIPULACIO DEL MATERIAL HEREDITARI. EINES.

TEMA 1.- Conceptes fonamentals: biotecnologia, noves biotecnologies,
enginyeria genética, DNA recombinant, transgénia i organismes
modificats genéticament. Els éssers vius com a font d’energies
renovables.

TEMA 2.- Caracteristiques del material hereditari i que afecten la seva
manipulacio enzimatica.

TEMA 3.- Regles de Chargaff, utilitzaci6 de codons i importancia en la
transgenia.

TEMA 4.- Desnaturalitzacié, renaturalitzacié i hibridaci6 de DNA. Dogma
central de la biologia molecular.

TEMA 5.- Organitzacié del material hereditari i efectes sobre la manipulacié
d'organismes. Heterocromatina. Cromosomes artificials.

TEMA 6.- Els plasmidis bacterians com a vectors.

TEMA 7.- Mutacions espontanies, induides i dirigides. Mutagenesi dirigida a
un oligonucleotid i enginyeria de proteines.

TEMA 8.- Transformacié artificial de microorganismes. Altres sistemes
parasexuals auxiliars. Fusi6o de protoplastes en microorganismes i
plantes.

TEMA 9.- Obtencié de transgénics estables en eucariotes en funcié del cicle
sexual.

TEMA 10.- Punts critics de l'expressié geénica i regulaci6. Senyals de
maduracié del mRNA i elements de seqiéncia necessaris per la
bona expressido de transgens. Concepte de silenciacié génica i
expressio ectopica.
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TEMA 11.- Eines enzimatiques de I'enginyeria genética. Enzims
modificadors d'acids nucleics.

TEMA 12.- El cas de la Taqgpolimerasa i la PCR. El cas de la
retrotranscriptasa per a l'obtencio de futurs inserts.

TEMA 13.- Técniques electroforétiques i blottings. Hibridacié. Sondes. Chips
de DNA.

TEMA 14.- Construccié de genoteques genomiques i de cDNA. Clonacié.
Sistemes de deteccié de futurs inserts.

TEMA 15.- Marcadors derivats de PCR, enzims de restricci6 i/o hibridacions.
Aplicacions.

TEMA 16.- Gens de selecci6 i expressio. Resisténcia a antibiotics, metalls,
herbicides, superacio d'auxotrofies, etc.

BLOC 2: OBTENCIO | US D'ORGANISMES MODIFICATS
GENETICAMENT:

TEMA 17.- Biotecnologia bacteriana. Protocols especifics d'E.coli i altres
bacteris. Aplicacions com a productors i transformadors: produccio
de matéries primeres i additius alimentaris, enzims, insecticides, etc.
El bacteris per a eliminacié de contaminants en aigles i sols.
Modificaci6 de cultius iniciadors en industries lacties i carniques.

TEMA 18.- Biotecnologia fungica. Protocols especifics de llevats i altres
fongs. Aplicacions com a productors i transformadors: produccié
d'additius alimentaris, enzims, etc. Modificaci6 de llevats panificadors
i vinificadors.

TEMA 19.- Biotecnologia vegetal. Modificacié vegetal per metodes quimics,
fisics, i biologics. Aplicacions: cultius cel-lulars per a obtencié de
colorants, farmacs i altres productes quimics. Plantes transgéniques
per a usos alimentaris i no alimentaris (biofuels).

TEMA 20.- Biotecnologia animal. Transfecci6é en cél-lules animals. Protocols
especifics per métodes quimics, fisics i virics. Cél-lules embrionaries
i quimeres. Clonacié. Aplicacions: cultiu de cél-lules animals per a
obtencié de productes. Animals transgénics: models experimentals,
animals de granja com abiorreactors.

PRACTIQUES
PRACTICA 1.- Purificacié de DNA genomic.
PRACTICA 2.- Obtenci6 de protoplastes vegetals.
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PRACTICA 3.- Clonaci6 de col-i-flors a partir de teixit floral.

PRACTICA 4.- Selecci6 de soques salvatges d'actinobacteris productores de
cel-lulasa en placa de petri.

PRACTICA 5.- Producci6 de glucoamilasa per llevats en un biorreactor.

PRACTICA 6.- Utilitzaci6 de I'enzim Pectinex obtingut per enginyeria
genética per a I'obtencié de suc de poma.

ACTIVITATS SEMI-PRESENCIALS

1.- Elaboracié d'un article cientific basat en assaig practic de laboratori.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Glick, B.R. & J.J. Pasternak. Molecular Biotechnology: principles
and applications of recombinant DNA.32 edicid. American Society
for Microbiology Press., 2003.

= |zquierdo, M. Ingenieria genética y transferencia génica.22
edicio. Ed. Piramide, Madrid, 2001.

= Lee, B.H. Fundamentos de biotecnologia de los alimentos. Ed.
Acribia, Zaragoza, 2000.

= Lindsey, K& M .G.K. Jones. Biotecnologia vegetal agricola. Ed.
Acribia, Zaragoza, 1992.

= Wong, D.W.S. The ABCs of gene cloning. Chapman & Hall, New
York, 1997.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Glnter, K. The dictionary of gene technology. Genomics,
transcriptomics, proteomics. Wiley - VCH, Weinheim, 2004.

=  Sambrook, J.F. & D. W. Russell. Molecular Cloning. A laboratory
manual. 32 edici6. Cold Spring Harbor La. Press, New York,
2001.
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Universitat Politécnica de Catalunya

Especialitat: IndUstries Agraries i Agroalimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacio Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6&

Crédits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3

Creédits practics:1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= Introduir els alumnes en les técniques de la produccié agricola
ecologica.

= Fer-los conéixer la normativa a Catalunya i a la CE d'aquesta
produccio.

= Fer-los conéixer la situaci6 a Catalunya de la P.A.E. i prendre
contacte amb explotacions que la practiquin.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Una prova escrita sobre els continguts teorics de l'assignatura
(50%)

= Valoracio de les practiques (10%)
= Valoracio dels informes sobre les sortides de practiques (25%)

= Valoracio de la participacié en les classes técniques i practiques
(15%)
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PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

TEORIA

TEMA 1. Presentaci6 de l'assignatura

TEMA 2. La producci6 agricola ecologica a Catalunya
TEMA 3. El material vegetal

TEMA 4. Rotacions i associacions de conreus

TEMA 5. La fertilitzacié organica i mineral

TEMA 6. El compostatge dins I'agricultura ecologica
TEMA 7. La fertilitzacié mineral

TEMA 8. Control de les males herbes

TEMA 9. Control de plagues i malalties

TEMA 10. La qualitat dels productes ecologics

TEMA 11. Elaboracié dels productes ecologics

TEMA 12. Aspectes economics en la P.A.E.

TEMA 13. Comercialitzacié dels productes ecologics
PRACTIQUES

PRACTICA 1. Practica de compostatge a Torre Marimon
PRACTICA 2. Visita a I'Escola Agraria de Manresa

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

PRACTICA 3. Visites a explotacions i empreses que practiquin I'agricultura
ecologica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Es seguira el Quadern de Normes Técniques del Consell Catala de
la Produccié Agraria Ecologica. Sera facilitada bibliografia per a
cada tema.

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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TECNOLOGIA DE TRANSFORMACIO DE PRODUCTES MARINS

Especialitat: IndUstries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6&

Credits ECTS: 3

Crédits totals: 4.5

Crédits teorics: 3.0

Crédits practics: 1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS

= La present assignatura es planteja revisar, en primer lloc, el sector
pesquer tant a escala nacional com mundial, pel que fa a volums
de pesca, nivells de demanda, especies més valorades, habits de
compra i consum, xarxes de distribucio,... Es revisen els elements
tecnics que tenen una major influencia en les caracteristiques
futures del producte. A continuacio s'analitza la qualitat de la
matéria primera aixi com tots els factors que poden modificar
aguesta qualitat fins arribar a mans del consumidor.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= La segona part de l'assignatura corre a carrec de la Prof. Roser
Romero del Castillo i revisa els diferents métodes de preservacié
de la qualitat mitjancant la transformacié del producte:
processament preliminar, congelacio, esterilitzacio, salaons,
fumats, enllaunats i surimi.

= Es dedica un tema especific a la qualitat dels mol-luscs com a
producte amb uns...?

Pre-requisits: Quimica i bioquimica dels aliments i Tecnologies especifiques

Es pre-requisit de: Cap

SISTEMA D'AVALUACIO

= Es realitzaran dos examens pels credits tedrics, com a maxim,

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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podent-se proposar a l'alumne breus comentaris per escrit
d'articles de premsa, casos i/o situacions practiques reals, etc.
Cada part de l'assignatura sera avaluada pel Professor que la
imparteix.

Per els credits practics I'avaluacié consistira en diversos elements,
segons el tipus de practica, que poden consistir en glestionaris a
complimentar en la mateixa practica o la preparacié d'un informe
sobre la mateixa. Les visites formen part dels credits practics i per
tant son obligatories.

La nota final s'obté de adjudicar un 70% de la nota als credits
tedrics, un 25% als practics i un 5% que queda a criteri del
Professor.

Com a activitat voluntaria es proposa la presentacié d'un Seminari
de 30 minuts sobre un tema concret. L'assisténcia als Seminaris
€s obligatoria ja que es consideren activitat plenament lectiva dins
l'assignatura. La puntuacié obtinguda en la preparacio i exposicié
d'un Seminari servira per millorar la nota obtinguda en Il'avaluacié
final de I'assignatura.

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

PRIMERA PART. ELS PRODUCTES AQUATICS

SEGONA

Analisi del sector dels productes aquatics com a sector de consum.

La pesca extractiva. Breu descripcié de les arts de pesca més
habituals.

L'aquicultura: Técniques de maneig més habituals en I'aqiicultura
Qualitat dels productes aquatics

Caracteristiques  organoléptiques, = morfoldgiques,  fisiques,
quimiques.

Pérdua post-mortem de la qualitat. Factors que afecten el grau i la
velocitat de deteriorament

Meétodes de mesura de la qualitat.

PART. METODES DE PRESERVACIO DE QUALITAT

La transformacid dels productes marins com a sector productiu.
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Processament preliminar en el vaixell o la instal-lacié d'aquicultura:
rentat, classificacio, filetejat, desescatat,...

= Metode de preservacio de la qualitat: Esterilitzacié. Congelacio.
Deshidratacio. Salaons. Fumats.

= Surimi. Linies de fabricaci6 de productes envasats: tonyina,
sardina, anxova, cranc i musclo.

PRACTIQUES:

= Els crédits practics de l'assignatura sén de laboratori. Es duen a
terme dos tipus de practiques.

= La primera té com objectiu la matéria primera i la segona els
transformats de peix.

= Com a credits practics també s'hi inclou una visita al Mercat del
Peix de Barcelona.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= CONNELL, J.J. (1988) Control de la calidad del pescado.
Ed.Acribia, Zaragoza.

= FENNEMA,O.R. (ed) (1985) Food Chemistry. Marcel Dekker, Inc.
New York, 991 pp.

= HUSS, H.H. (1988) El pescado fresco: su calidad y cambios de
calidad. Manual de Capacitacion del Programa de Capacitacion
FAO/DANIDA en Tecnologia Pesquera y Control de Calidad. FAO,
Roma

= SIKORSKI, Z.E. (1990) Tecnologia de los productos del mar:
recursos, composicion nutritiva y conservacion. Editorial Acribia,
S.A. Zaragoza. 330 pp.

= WHEATON, F.W., LAWSON, T.B. (1985) Processing Aquatic Food
Products. Ed. by JohnWiley and Sons, USA

= WOOD, P.C. (1979) Manual de Higiene de los Mariscos Ed.
Acribia. Zaragoza.
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ESKIN, M. (1990) Biochemistry of foods. Academic Press. Inc.,
557 pp.

FOLCH, R. (Dir.equip d'autors) (1994) Biosfera. Vol 10: Litorals i
oceans. Fundacié Enciclopedia Catalana. Barcelona.

MALLET, C.P. (ed) (1994) Tecnologia de los Alimentos
Congelados. A.Madrid Vicente, Ediciones. Madrid. 379 pp.

MARTIN, E.R. & FLICK, G.J. (Ed.) (1990) The Seafood Industry.
Van Nostrand Reinhold. New York.

MERCABARNA Memoria Econdémica y Estadistica.

SUZUKI, T. Tecnologia de las proteinas de pescado y krill.
Editorial Acribia, S.A. Zaragoza. 230 pp.

TEJADA, M.Y BORDERIAS, A.J.(1987) Productos derivados del
surimi. Rev. Agroquimica y tecnologia de Alimentos,27(2). WOOD,
P.C. (1979) Manual de Higiene de los Mariscos Ed. Acribia.
Zaragoza.
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TRACTAMENT | REUTILITZACIO DE RESIDUS ORGANICS

Especialitat: Industries Agraries i Alimentaries
Adaptada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
Tipus: Optativa

Quadrimestre: 6e

Crédits ECTS: 4

Crédits totals: 6

Credits tedrics: 4.5

Credits practics:1.5

Departament: EAB

OBJECTIUS
Objectius generals

= Conéixer les caracteristiques i quantitats dels residus organics generats
a Catalunya.

= Determinar la problematica que acompanya a la seva gestio i als
diferents sistemes de tractament.

Estat d'elaboracié: Copia electronica auténtica

Identificador univoc: UPC-2022-2523
Naturalesa del document origen: Original

Identificador univoc de I'origen: 5702

= Avaluar objectivament les diferents situacions concretes per prendre
decisions sostenibles des dels punts de vista ambiental i economic.

Obijectius especifics
= Caracteritzacio i diagnosi de residus organics

= Descripcid i comparacio dels tractaments aplicables a residus organics
procedents de diferents activitats.

= Determinacio del tipus de gestié6 més adequada per aprofitar al maxim
els seu potencial i evitar la contaminacié que pot provocar, la seva
gesti6 incorrecta, sobre els recursos sol i aigua.

Pre-requisits: Cap

Es pre-requisit de: Cap

URL de descarrega del document: https://seuelectronica.upc.edu/ca/sobre-la-seu/eines/autoservei-de-documents
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SISTEMA D'AVALUACIO
Treball + practiques + proves classe:50%.

Prova final: 50%
PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA

Bloc I: Origen, tipus i caracteritzacid de residus organics

Tema 1.- Producci6é i tipus de residus. Aspectes concrets dels residus
organics. Diferents

origens/diferents problematiques. Relacié directa o indirecta amb l'agricultura,
la ramaderia i les indUstries agroalimentaries.

Tema 2.- Quantificacid/caracteritzacié. Necessitat de diagnostic adequat.
Possibles destins dels residus organics.

Tema 3.- Residus ramaders: caracteristiques i sistemes de gestid. Situacio
concreta de Catalunya.

Tema 4.- Residus agricoles, forestals i de jardineria.

Tema 5.- Residus solids urbans. Problematica de la recollida, tractament i
disposicio.

Tema 6.- Fangs resultants de la depuracié d'aiglies residuals urbanes.
Influéncia de l'origen de l'aigua i del tipus de tractament. Possibilitats
de tractaments i destins.

Tema 7.- Subproductes i residus procedents de diferents tipus d'inddstries
agroalimentaries.

Bloc II: Tractaments bioldgics
Tema 8.- Importancia i necessitats de Matéria organica en el camp agricola.

Tema 9.- Compostatge. Fonaments i condicionants. Etapes. Materials que es
poden compostar. Sistemes de compostatge.

Tema 10.- Digesti6 anaerobia. Fonaments i condicionants. Materials més
adequats pel tractament anaerobi. Relaci6 amb el compostatge.
Comparacio de les dos tecnologies i balang energétic. Comparacié en
aspectes de sanitat i seguretat.
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Tema 11.- Caracteritzacio dels productes resultants dels tractaments biologics.
Tipus de compost i qualitat; comparacié amb altres residus organics.
Aspectes sanitaris a considerar en l'aplicaci6 de compost i altres
residus organics.

Tema 12.- Altres sistemes de gestid i tractament de residus.

Bloc Ill: Valoracions economiques i medioambientals i legislacio
Tema 13.- Avaluaci6 de la problematica de residus organics d'altres origens.

Tema 14.- L'agricultura i la ramaderia com a generadores i receptores de
residus i subproductes.

Tema 15.- Gestid a través del sol de residus organics. Caracteristiques i tipus
d'aplicacions i dosificacions. Seguiment.

Tema 16.- Valoracions economiques i medioambientals.

Tema 17.- Legislacio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

= Danés,R. et al. " Manual de gestié dels purins i de la seva reutilitzacio
agricola". Departament de Medi Ambient i Departament d'Agricultura,
Ramaderia i Pesca de la Generalitat de Catalunya. 1994

= Haug,Roger T. The practical hand book of compost engineering. Lewis
Publishers . 1993

= Mustin,M. "Le compost.Gestion de la matiere organique"
Ed.F.Dubusc.1987

= Safia,J., SolivajM. "ElI compostatge" Quaderns d'Ecologia
Aplicada.Diputaci6 de Barcelona.1987.

= Soliva, M. "Compostatge i gestio de residus organics". Servei de Medi
Ambient de la Diputacio de Barcelona. 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

= Bourgeois,S. et al La valeur azotée des boues résiduaires des
stations d'épuration urbaines" . ADEME 1996.
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= Colin,F. et al." Recent developments in sewage sludge processing"
Elsevier applied science.1991

= Martin, A.M. Biological degradation of wastes. Elsevier Applied
Science,1991.

= Polprasert, CH. Organic Waste recycling " John Wiley-Sons Ltd 1989.
= Varis autors " Residuos ganaderos". Ed AEDOS/ La Caixa.1993

= Varis autors "Reutilitzacié agricola de residus urbans" Ed.Aedos/la
Caixa. 1995.

* Varis autors "Primera Jornada Técnica sobre la gestié de residus
municipals". UPC-Ent. Metropolitana de Medi Ambient. 2000.

= Varis autors "Quarta Jornada Técnica sobre la gesti6 de residus
municipals. EI compostatge". UPC-Ent. Metropolitana de Medi Ambient.
2002.

PAGINES WEB
http://mie.esab.upc.es/ms/

http://www.compstingcouncil.org/
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